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1. Общее количество тестовых заданий
Код Наименование компетенции Кол-во 

заданий
УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 

системного подхода, вырабатывать стратегию действий
66

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 6
УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 

стратегию для достижения поставленной цели
60

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на 
иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия

39

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 
межкультурного взаимодействия

16

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и 
способы ее совершенствова-ния на основе самооценки

15

ОПК-1 Способен разрбатывть эффективную стратегию, инновационную политику и 
конкурентноспособные концепции предприятия

6

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствовнию технологических 
процессовы производств продукции различного назначения

13

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством процесс путем использования 
современных методов и разрботки новых высокотехнологических решений

18

ОПК-4 Способен использовать методы моделировния продуктов и проектировния 
технологических процессов производства продукции из сырья животного 
происхождения

44

ОПК-5 Сособен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные 
работы для комплекного решения профессиональных задач

7

ОПК-6 Способен проектировать обрзовательные программы в сфере своей профессиональной 
деятельности, рзрабатывать научно-методическое обесечение для их реализции

46

ПК-П1 Способность идентифицировать сырье, полуфабрикаты и готовую продукцию по 
нормативным показателям

15

ПК-П2 Способность реализовывать современные технологии производсва продуктов питания 
на основе сырья животного происхождения

97

ПК-П3 Способность разрабатывать методические материалы и нормативно техническую 
документацию на новые виды пищевой продукции животного происхождения

3

ПК-П4 Способность проводить патентные исследования и определять показатели 
технического уровня проектируемых объектов технологий и пищевых продуктов с 
целью оформления заявок на изобретение и патентных документов по результатам 
разработки новых технологических решений и новых видов продуктов питания из 
сырья животного происхождения

18

ПК-П5 Способность осуществлять поиск решений для обеспечения сроков и условий 
хранения с учетом требований качества и безопасности пищевой продукции

9

ПК-П6 Способность осуществлять подбор и эксплуатацию современного технологического 
оборудования и приборов

23
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2. Распределение тестовых заданий по компетенциям и дисциплинам, по типам и 
уровням сложности

Компетенция: код, наименование
Наименование индикаторов 

сформированности компетенций
Наименование 

дисциплины/модуля/практики
Задание:

но- 
мер

тип уровень, 
время вып. 

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, 
вырабатывать стратегию действий
УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию 
как систему, выявляя ее составляющие и 
связи между ними
УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов 
решения поставленной проблемной 
ситуации на основе доступных источников 
информации
УК-1.3 Определяет в рамках выбранного 
алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 
дальнейшей разработке. предлагает 
способы их решения
УК-1.4 Разрабатывает стратегию 
достижения поставленной цели как 
последовательность шагов, предвидя 
результат каждого из них и оценивая их 
влияние на внешнее окружение 
планируемой деятельности и на 
взаимоотношения участников этой 
деятельности
УК-1.5 Выбор методов критического 
анализа, адекватных проблемной ситуации
УК-1.6 Разработка и обоснование плана 
действий по решению проблемной 
ситуации
УК-1.7 Выбор способа обоснования 
решения (индукция, дедукция, по аналогии) 
проблемной ситуации
УК-1.8 Разбатывает на основе системного 
подхода стратегию действий по 
совершенствованию механизма 
регулирования земельных отношений в 
АПК

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

254–2
56, 
269–2
71, 
284–2
86, 
299–3
01

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин
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УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию 
как систему, выявляя ее составляющие и 
связи между ними
УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов 
решения поставленной проблемной 
ситуации на основе доступных источников 
информации
УК-1.3 Определяет в рамках выбранного 
алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 
дальнейшей разработке. предлагает 
способы их решения
УК-1.4 Разрабатывает стратегию 
достижения поставленной цели как 
последовательность шагов, предвидя 
результат каждого из них и оценивая их 
влияние на внешнее окружение 
планируемой деятельности и на 
взаимоотношения участников этой 
деятельности
УК-1.5 Выбор методов критического 
анализа, адекватных проблемной ситуации
УК-1.6 Разработка и обоснование плана 
действий по решению проблемной 
ситуации
УК-1.7 Выбор способа обоснования 
решения (индукция, дедукция, по аналогии) 
проблемной ситуации
УК-1.8 Разбатывает на основе системного 
подхода стратегию действий по 
совершенствованию механизма 
регулирования земельных отношений в 
АПК

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

251–2
53, 
266–2
68, 
281–2
83, 
296–2
98

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

27–29
, 
248–2
50, 
263–2
65, 
278–2
80, 
293–2
95

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин
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УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию 
как систему, выявляя ее составляющие и 
связи между ними
УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов 
решения поставленной проблемной 
ситуации на основе доступных источников 
информации
УК-1.3 Определяет в рамках выбранного 
алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 
дальнейшей разработке. предлагает 
способы их решения
УК-1.4 Разрабатывает стратегию 
достижения поставленной цели как 
последовательность шагов, предвидя 
результат каждого из них и оценивая их 
влияние на внешнее окружение 
планируемой деятельности и на 
взаимоотношения участников этой 
деятельности
УК-1.5 Выбор методов критического 
анализа, адекватных проблемной ситуации
УК-1.6 Разработка и обоснование плана 
действий по решению проблемной 
ситуации
УК-1.7 Выбор способа обоснования 
решения (индукция, дедукция, по аналогии) 
проблемной ситуации
УК-1.8 Разбатывает на основе системного 
подхода стратегию действий по 
совершенствованию механизма 
регулирования земельных отношений в 
АПК

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

14, 
245–2
47, 
260–2
62, 
275–2
77, 
290–2
92

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

242–2
44, 
257–2
59, 
272–2
74, 
287–2
89

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию 
как систему, выявляя ее составляющие и 
связи между ними
УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов 
решения поставленной проблемной 
ситуации на основе доступных источников 
информации
УК-1.3 Определяет в рамках выбранного 
алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 
дальнейшей разработке. предлагает 
способы их решения
УК-1.4 Разрабатывает стратегию 
достижения поставленной цели как 
последовательность шагов, предвидя 
результат каждого из них и оценивая их 
влияние на внешнее окружение 
планируемой деятельности и на 
взаимоотношения участников этой 
деятельности
УК-1.5 Выбор методов критического 
анализа, адекватных проблемной ситуации
УК-1.6 Разработка и обоснование плана 
действий по решению проблемной 
ситуации
УК-1.7 Выбор способа обоснования 
решения (индукция, дедукция, по аналогии) 
проблемной ситуации
УК-1.8 Разбатывает на основе системного 
подхода стратегию действий по 
совершенствованию механизма 
регулирования земельных отношений в 
АПК

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

8 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин

1 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-2.1 Разрабатывает концепцию проекта в 
рамках обозначенной проблемы, 
формулируя цель, задачи, актуальность, 
значимость, ожидаемые результаты и 
возможные сферы их применения
УК-2.2 Способен видеть образ результата 
деятельности и планировать 
последовательность шагов для достижения 
данного результата
УК-2.3 Формирует план-график реализации 
проекта в целом и план контроля его 
выполнения
УК-2.4 Организует и координирует работу 
участников проекта, способствует 
конструктивному преодолению 
возникающих разногласий и конфликтов, 
обеспечивает работу команды 
необходимыми ресурсами
УК-2.5 Представляет публично результаты 
проекта (или отдельных его этапов) в 
форме отчетов, статей, выступлений на 
научно-практических семинарах и 
конференциях
УК-2.6 Предлагает возможные пути 
(алгоритмы) внедрения в практику 
результатов проекта (или осуществляет его 
внедрение)

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

491 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

490 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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УК-2.1 Разрабатывает концепцию проекта в 
рамках обозначенной проблемы, 
формулируя цель, задачи, актуальность, 
значимость, ожидаемые результаты и 
возможные сферы их применения
УК-2.2 Способен видеть образ результата 
деятельности и планировать 
последовательность шагов для достижения 
данного результата
УК-2.3 Формирует план-график реализации 
проекта в целом и план контроля его 
выполнения
УК-2.4 Организует и координирует работу 
участников проекта, способствует 
конструктивному преодолению 
возникающих разногласий и конфликтов, 
обеспечивает работу команды 
необходимыми ресурсами
УК-2.5 Представляет публично результаты 
проекта (или отдельных его этапов) в 
форме отчетов, статей, выступлений на 
научно-практических семинарах и 
конференциях
УК-2.6 Предлагает возможные пути 
(алгоритмы) внедрения в практику 
результатов проекта (или осуществляет его 
внедрение)

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

489 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

356, 
488

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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УК-2.1 Разрабатывает концепцию проекта в 
рамках обозначенной проблемы, 
формулируя цель, задачи, актуальность, 
значимость, ожидаемые результаты и 
возможные сферы их применения
УК-2.2 Способен видеть образ результата 
деятельности и планировать 
последовательность шагов для достижения 
данного результата
УК-2.3 Формирует план-график реализации 
проекта в целом и план контроля его 
выполнения
УК-2.4 Организует и координирует работу 
участников проекта, способствует 
конструктивному преодолению 
возникающих разногласий и конфликтов, 
обеспечивает работу команды 
необходимыми ресурсами
УК-2.5 Представляет публично результаты 
проекта (или отдельных его этапов) в 
форме отчетов, статей, выступлений на 
научно-практических семинарах и 
конференциях
УК-2.6 Предлагает возможные пути 
(алгоритмы) внедрения в практику 
результатов проекта (или осуществляет его 
внедрение)

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

487 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для 
достижения поставленной цели
УК-3.1 Вырабатывает стратегию 
сотрудничества и на ее основе организует 
работу команды для достижения 
поставленной цели
УК-3.2 Учитывает в своей социальной и 
профессиональной деятельности интересы, 
особенности поведения и мнения (включая 
критические) людей, с которыми 
работает/взаимодействует, в том числе 
посредством корректировки своих действий
УК-3.3 Обладает навыками преодоления 
возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов на основе учета 
интересов всех сторон
УК-3.4 Предвидит результаты 
(последствия) как личных, так и 
коллективных действий
УК-3.5 Планирует командную работу, 
распределяет поручения и делегирует 
полномочия членам команды. организует 
обсуждение разных идей и мнений
УК-3.6 Выбор стиля управления работой 
команды в соответствии с ситуацией
УК-3.7 Презентация результатов 
собственной и командной деятельности
УК-3.8 Оценка эффективности работы 
команды
УК-3.9 Выбор стратегии формирования 
команды и контроль её реализации
УК-3.10 Контроль реализации 
стратегического плана команды

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

150–1
52, 
155–1
58, 
162, 
173, 
180–1
91

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин
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УК-3.1 Вырабатывает стратегию 
сотрудничества и на ее основе организует 
работу команды для достижения 
поставленной цели
УК-3.2 Учитывает в своей социальной и 
профессиональной деятельности интересы, 
особенности поведения и мнения (включая 
критические) людей, с которыми 
работает/взаимодействует, в том числе 
посредством корректировки своих действий
УК-3.3 Обладает навыками преодоления 
возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов на основе учета 
интересов всех сторон
УК-3.4 Предвидит результаты 
(последствия) как личных, так и 
коллективных действий
УК-3.5 Планирует командную работу, 
распределяет поручения и делегирует 
полномочия членам команды. организует 
обсуждение разных идей и мнений
УК-3.6 Выбор стиля управления работой 
команды в соответствии с ситуацией
УК-3.7 Презентация результатов 
собственной и командной деятельности
УК-3.8 Оценка эффективности работы 
команды
УК-3.9 Выбор стратегии формирования 
команды и контроль её реализации
УК-3.10 Контроль реализации 
стратегического плана команды

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

153–1
54, 
165

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

161 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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УК-3.1 Вырабатывает стратегию 
сотрудничества и на ее основе организует 
работу команды для достижения 
поставленной цели
УК-3.2 Учитывает в своей социальной и 
профессиональной деятельности интересы, 
особенности поведения и мнения (включая 
критические) людей, с которыми 
работает/взаимодействует, в том числе 
посредством корректировки своих действий
УК-3.3 Обладает навыками преодоления 
возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов на основе учета 
интересов всех сторон
УК-3.4 Предвидит результаты 
(последствия) как личных, так и 
коллективных действий
УК-3.5 Планирует командную работу, 
распределяет поручения и делегирует 
полномочия членам команды. организует 
обсуждение разных идей и мнений
УК-3.6 Выбор стиля управления работой 
команды в соответствии с ситуацией
УК-3.7 Презентация результатов 
собственной и командной деятельности
УК-3.8 Оценка эффективности работы 
команды
УК-3.9 Выбор стратегии формирования 
команды и контроль её реализации
УК-3.10 Контроль реализации 
стратегического плана команды

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

159–1
60, 
163–1
64, 
166–1
72, 
192–2
03

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

178 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Высокий

10 мин
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УК-3.1 Вырабатывает стратегию 
сотрудничества и на ее основе организует 
работу команды для достижения 
поставленной цели
УК-3.2 Учитывает в своей социальной и 
профессиональной деятельности интересы, 
особенности поведения и мнения (включая 
критические) людей, с которыми 
работает/взаимодействует, в том числе 
посредством корректировки своих действий
УК-3.3 Обладает навыками преодоления 
возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов на основе учета 
интересов всех сторон
УК-3.4 Предвидит результаты 
(последствия) как личных, так и 
коллективных действий
УК-3.5 Планирует командную работу, 
распределяет поручения и делегирует 
полномочия членам команды. организует 
обсуждение разных идей и мнений
УК-3.6 Выбор стиля управления работой 
команды в соответствии с ситуацией
УК-3.7 Презентация результатов 
собственной и командной деятельности
УК-3.8 Оценка эффективности работы 
команды
УК-3.9 Выбор стратегии формирования 
команды и контроль её реализации
УК-3.10 Контроль реализации 
стратегического плана команды

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

174–1
77, 
179, 
204–2
09

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 
языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия
УК-4.1 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для написания, 
письменного перевода и редактирования 
различных академических текстов 
(рефератов, эссе, обзоров, статей т.д.)
УК-4.2 Представляет результаты 
академической и профессиональной 
деятельности на различных научных 
мероприятиях, включая международные
УК-4.3 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для эффективного 
участия в академических и 
профессиональных дискуссиях
УК-4.4 Выбор психологических способов 
оказания влияния и противодействия 
влиянию в процессе академического и 
профессионального взаимодействия
УК-4.5 Представление результатов 
академической и профессиональной 
деятельности на публичных мероприятиях
УК-4.6 Ведение академической и 
профессиональной дискуссии на 
государственном языке рф и/или 
иностранном языке
УК-4.7 Выбор стиля делового общения 
применительно к ситуации взаимодействия, 
ведение деловой переписки

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

104 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

103 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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УК-4.1 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для написания, 
письменного перевода и редактирования 
различных академических текстов 
(рефератов, эссе, обзоров, статей т.д.)
УК-4.2 Представляет результаты 
академической и профессиональной 
деятельности на различных научных 
мероприятиях, включая международные
УК-4.3 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для эффективного 
участия в академических и 
профессиональных дискуссиях
УК-4.4 Выбор психологических способов 
оказания влияния и противодействия 
влиянию в процессе академического и 
профессионального взаимодействия
УК-4.5 Представление результатов 
академической и профессиональной 
деятельности на публичных мероприятиях
УК-4.6 Ведение академической и 
профессиональной дискуссии на 
государственном языке рф и/или 
иностранном языке
УК-4.7 Выбор стиля делового общения 
применительно к ситуации взаимодействия, 
ведение деловой переписки

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

102 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

53–55
, 60, 
80–83
, 85, 
91, 
99, 
101

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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УК-4.1 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для написания, 
письменного перевода и редактирования 
различных академических текстов 
(рефератов, эссе, обзоров, статей т.д.)
УК-4.2 Представляет результаты 
академической и профессиональной 
деятельности на различных научных 
мероприятиях, включая международные
УК-4.3 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для эффективного 
участия в академических и 
профессиональных дискуссиях
УК-4.4 Выбор психологических способов 
оказания влияния и противодействия 
влиянию в процессе академического и 
профессионального взаимодействия
УК-4.5 Представление результатов 
академической и профессиональной 
деятельности на публичных мероприятиях
УК-4.6 Ведение академической и 
профессиональной дискуссии на 
государственном языке рф и/или 
иностранном языке
УК-4.7 Выбор стиля делового общения 
применительно к ситуации взаимодействия, 
ведение деловой переписки

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

51–52
, 100

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

56–57
, 59, 
63–66
, 70, 
76–79
, 90, 
92–93

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин
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УК-4.1 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для написания, 
письменного перевода и редактирования 
различных академических текстов 
(рефератов, эссе, обзоров, статей т.д.)
УК-4.2 Представляет результаты 
академической и профессиональной 
деятельности на различных научных 
мероприятиях, включая международные
УК-4.3 Демонстрирует интегративные 
умения, необходимые для эффективного 
участия в академических и 
профессиональных дискуссиях
УК-4.4 Выбор психологических способов 
оказания влияния и противодействия 
влиянию в процессе академического и 
профессионального взаимодействия
УК-4.5 Представление результатов 
академической и профессиональной 
деятельности на публичных мероприятиях
УК-4.6 Ведение академической и 
профессиональной дискуссии на 
государственном языке рф и/или 
иностранном языке
УК-4.7 Выбор стиля делового общения 
применительно к ситуации взаимодействия, 
ведение деловой переписки

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

71–72
, 88, 
97

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

62, 74 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
УК-5.1 Адекватно объясняет особенности 
поведения и мотивации людей различного 
социального и культурного происхождения 
в процессе взаимодействия с ними, 
опираясь на знания причин появления 
социальных обычаев и различий в 
поведении людей
УК-5.2 Владеет навыками создания 
недискриминационной среды 
взаимодействия при выполнении 
профессиональных задач
УК-5.3 Выбор способа преодоления 
коммуникативных, образовательных, 
этнических, конфессиональных барьеров 
для межкультурного взаимодействия при 
решении профессиональных задач
УК-5.4 Выбор способа поведения в 
поликультурном коллективе при 
конфликтной ситуации
УК-5.5 Обладает самоконтролем, 
анализирует и оценивает уровень 
организации труда персоналас учетом 
разнообразия культур

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

50, 87 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

61, 
73, 84

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин
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УК-5.1 Адекватно объясняет особенности 
поведения и мотивации людей различного 
социального и культурного происхождения 
в процессе взаимодействия с ними, 
опираясь на знания причин появления 
социальных обычаев и различий в 
поведении людей
УК-5.2 Владеет навыками создания 
недискриминационной среды 
взаимодействия при выполнении 
профессиональных задач
УК-5.3 Выбор способа преодоления 
коммуникативных, образовательных, 
этнических, конфессиональных барьеров 
для межкультурного взаимодействия при 
решении профессиональных задач
УК-5.4 Выбор способа поведения в 
поликультурном коллективе при 
конфликтной ситуации
УК-5.5 Обладает самоконтролем, 
анализирует и оценивает уровень 
организации труда персоналас учетом 
разнообразия культур

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.02 Деловой иностранный язык
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

58, 
67–69
, 75, 
86, 
89, 
94–96
, 98

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее 
совершенствова-ния на основе самооценки
УК-6.1 Находит и творчески использует 
имеющийся опыт в соответствии с 
задачами саморазвития
УК-6.2 Самостоятельно выявляет мотивы и 
стимулы для саморазвития, определяя 
реалистические цели профессионального 
роста
УК-6.3 Планирует профессиональную 
траекторию с учетом особенностей как 
профессиональной, так и других видов 
деятельности и требований рынка труда
УК-6.4 Оценка собственных (личностных, 
ситуативных, временных) ресурсов, выбор 
способов преодоления личностных 
ограничений на пути достижения целей
УК-6.5 Оценка требований рынка труда и 
образовательных услуг для выстраивания 
траектории собственного 
профессионального роста
УК-6.6 Оценка собственного ресурсного 
состояния, выбор средств коррекции 
ресурсного состояния
УК-6.7 Оценка индивидуального 
личностного потенциала, выбор техник 
самоорганизации и самоконтроля для 
реализации собственной деятельности

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

222–2
24

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

219–2
21

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

16 из 129



УК-6.1 Находит и творчески использует 
имеющийся опыт в соответствии с 
задачами саморазвития
УК-6.2 Самостоятельно выявляет мотивы и 
стимулы для саморазвития, определяя 
реалистические цели профессионального 
роста
УК-6.3 Планирует профессиональную 
траекторию с учетом особенностей как 
профессиональной, так и других видов 
деятельности и требований рынка труда
УК-6.4 Оценка собственных (личностных, 
ситуативных, временных) ресурсов, выбор 
способов преодоления личностных 
ограничений на пути достижения целей
УК-6.5 Оценка требований рынка труда и 
образовательных услуг для выстраивания 
траектории собственного 
профессионального роста
УК-6.6 Оценка собственного ресурсного 
состояния, выбор средств коррекции 
ресурсного состояния
УК-6.7 Оценка индивидуального 
личностного потенциала, выбор техник 
самоорганизации и самоконтроля для 
реализации собственной деятельности

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

216–2
18

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

213–2
15

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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УК-6.1 Находит и творчески использует 
имеющийся опыт в соответствии с 
задачами саморазвития
УК-6.2 Самостоятельно выявляет мотивы и 
стимулы для саморазвития, определяя 
реалистические цели профессионального 
роста
УК-6.3 Планирует профессиональную 
траекторию с учетом особенностей как 
профессиональной, так и других видов 
деятельности и требований рынка труда
УК-6.4 Оценка собственных (личностных, 
ситуативных, временных) ресурсов, выбор 
способов преодоления личностных 
ограничений на пути достижения целей
УК-6.5 Оценка требований рынка труда и 
образовательных услуг для выстраивания 
траектории собственного 
профессионального роста
УК-6.6 Оценка собственного ресурсного 
состояния, выбор средств коррекции 
ресурсного состояния
УК-6.7 Оценка индивидуального 
личностного потенциала, выбор техник 
самоорганизации и самоконтроля для 
реализации собственной деятельности

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.01 Управление персоналом
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

210–2
12

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

ОПК-1 Способен разрбатывть эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентноспособные 
концепции предприятия
ОПК-1.1 Осуществляет стртегическое 
планировние рзвития производтва 
продуктов питания из животного ырья н 
втомтизированных технологических 
линиях в оргнизации в оответствии 
сгосудартвенной политикой роийкой 
федерации в облати здорового питания 
нселения на основе проведенных научных 
иследований
ОПК-1.2 Разрабатывет проектные 
предложения, бизнес-планы и 
технико-экономические обонования 
реализации проектов нового строительтва, 
реконтрукции или модернизции производсв 
продуктов питания из животного сырья на 
автоматизировнных технологических 
линиях
ОПК-1.3 Соствляет проекты нормативно- 
технической документции и новые виды 
продуктов питания из растительного сырья
ОПК-1.4 Осуществляет технологические 
компоновки и подбор оборудовния для 
технологических линий и участков 
производства продуктов питания из 
животного сырья

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

486 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

485 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ОПК-1.1 Осуществляет стртегическое 
планировние рзвития производтва 
продуктов питания из животного ырья н 
втомтизированных технологических 
линиях в оргнизации в оответствии 
сгосудартвенной политикой роийкой 
федерации в облати здорового питания 
нселения на основе проведенных научных 
иследований
ОПК-1.2 Разрабатывет проектные 
предложения, бизнес-планы и 
технико-экономические обонования 
реализации проектов нового строительтва, 
реконтрукции или модернизции производсв 
продуктов питания из животного сырья на 
автоматизировнных технологических 
линиях
ОПК-1.3 Соствляет проекты нормативно- 
технической документции и новые виды 
продуктов питания из растительного сырья
ОПК-1.4 Осуществляет технологические 
компоновки и подбор оборудовния для 
технологических линий и участков 
производства продуктов питания из 
животного сырья

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

357, 
484

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

483 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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ОПК-1.1 Осуществляет стртегическое 
планировние рзвития производтва 
продуктов питания из животного ырья н 
втомтизированных технологических 
линиях в оргнизации в оответствии 
сгосудартвенной политикой роийкой 
федерации в облати здорового питания 
нселения на основе проведенных научных 
иследований
ОПК-1.2 Разрабатывет проектные 
предложения, бизнес-планы и 
технико-экономические обонования 
реализации проектов нового строительтва, 
реконтрукции или модернизции производсв 
продуктов питания из животного сырья на 
автоматизировнных технологических 
линиях
ОПК-1.3 Соствляет проекты нормативно- 
технической документции и новые виды 
продуктов питания из растительного сырья
ОПК-1.4 Осуществляет технологические 
компоновки и подбор оборудовния для 
технологических линий и участков 
производства продуктов питания из 
животного сырья

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.03 Управление проектами в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

482 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствовнию технологических процессовы производств 
продукции различного назначения
ОПК-2.1 Ипользует основные принцины и 
подходы к созднию новой продукции из 
сырья животного происхождения с 
заданными войствами
ОПК-2.2 Применяет методики рачета 
технико-экономической эффективности 
производсва продуктов питания животного 
проихождения на автомтизировнных 
технологичеких линиях при выборе 
оптимальных
ОПК-2.3 Разрабатывает инновационные 
программы и проекты в области 
прогрессивных технологий производсва 
продуктов питания животного 
происхождения
ОПК-2.4 Анализирует технологические 
процессы с целью совершенствования 
производсва

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.06 Совершенствование 
технологических процессов производства 
продуктов питания из сырья животного 
происхождения

380 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

379 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

13, 
15–17
, 358, 
377–3
78

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин
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ОПК-2.1 Ипользует основные принцины и 
подходы к созднию новой продукции из 
сырья животного происхождения с 
заданными войствами
ОПК-2.2 Применяет методики рачета 
технико-экономической эффективности 
производсва продуктов питания животного 
проихождения на автомтизировнных 
технологичеких линиях при выборе 
оптимальных
ОПК-2.3 Разрабатывает инновационные 
программы и проекты в области 
прогрессивных технологий производсва 
продуктов питания животного 
происхождения
ОПК-2.4 Анализирует технологические 
процессы с целью совершенствования 
производсва

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.06 Совершенствование 
технологических процессов производства 
продуктов питания из сырья животного 
происхождения

376 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

375 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

3 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Повышенный

5 мин

11 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством процесс путем использования современных методов и 
разрботки новых высокотехнологических решений
ОПК-3.1 Применяет знания основных 
государственных и международных 
нормативных документов в области 
управления качествовм и безопасностью 
пищевой продукции
ОПК-3.2 Организовывает контроль 
производства продукции в зависимости от 
выбранной системы контроля
ОПК-3.3 Анализирует влияние новых 
технологий, новых видов сырья и 
технологического оборудования на 
конкурентноспособность и 
потребительские качества продуктов 
питания животного происхождения

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.04 Управление качеством продуктов 
питания животного происхождения

479–4
81

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

476–4
78

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ОПК-3.1 Применяет знания основных 
государственных и международных 
нормативных документов в области 
управления качествовм и безопасностью 
пищевой продукции
ОПК-3.2 Организовывает контроль 
производства продукции в зависимости от 
выбранной системы контроля
ОПК-3.3 Анализирует влияние новых 
технологий, новых видов сырья и 
технологического оборудования на 
конкурентноспособность и 
потребительские качества продуктов 
питания животного происхождения

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.О.04 Управление качеством продуктов 
питания животного происхождения

359, 
473–4
75

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

470–4
72

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

467–4
69

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

4 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин

6 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Высокий

10 мин

ОПК-4 Способен использовать методы моделировния продуктов и проектировния технологических процессов 
производства продукции из сырья животного происхождения
ОПК-4.1 Осуществляет создание 
математических моделей, позволяющих 
исследовать и оптимизировать параметры 
технологического процесса производсва и 
улучшать качество продуктов питания из 
животного сырья на автомитизированных 
технологических линиях
ОПК-4.2 Использует стандартные 
программные средства при разработке 
технологической части проектов пищевых 
организаций и подготовке заданий на 
разработку смежных частей проектов.
ОПК-4.3 Разрабатывает математические 
модели для исследования и оптимизации 
параметров технологического процесса 
производства

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.07 Моделирование продуктов и 
проектирование технологических 
процессов пищевого производства
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

334, 
338

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

333, 
337

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ОПК-4.1 Осуществляет создание 
математических моделей, позволяющих 
исследовать и оптимизировать параметры 
технологического процесса производсва и 
улучшать качество продуктов питания из 
животного сырья на автомитизированных 
технологических линиях
ОПК-4.2 Использует стандартные 
программные средства при разработке 
технологической части проектов пищевых 
организаций и подготовке заданий на 
разработку смежных частей проектов.
ОПК-4.3 Разрабатывает математические 
модели для исследования и оптимизации 
параметров технологического процесса 
производства

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.07 Моделирование продуктов и 
проектирование технологических 
процессов пищевого производства
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

18–20
, 360

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

2, 10, 
302–3
05, 
307, 
332, 
336

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

306, 
308–3
09, 
311, 
313, 
331, 
335

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

310, 
312, 
314–3
15

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин
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ОПК-4.1 Осуществляет создание 
математических моделей, позволяющих 
исследовать и оптимизировать параметры 
технологического процесса производсва и 
улучшать качество продуктов питания из 
животного сырья на автомитизированных 
технологических линиях
ОПК-4.2 Использует стандартные 
программные средства при разработке 
технологической части проектов пищевых 
организаций и подготовке заданий на 
разработку смежных частей проектов.
ОПК-4.3 Разрабатывает математические 
модели для исследования и оптимизации 
параметров технологического процесса 
производства

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.07 Моделирование продуктов и 
проектирование технологических 
процессов пищевого производства
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

316 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Повышенный

5 мин

323–3
30

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Высокий

10 мин

7, 
318–3
22

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

317 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ОПК-5 Сособен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплекного 
решения профессиональных задач
ОПК-5.1 Организовывает 
научно-исследовательскую работу в 
соответствии с технологическими 
задачами.
ОПК-5.2 Организует внедрение результатов 
исследований в производство
ОПК-5.3 Применяет современные методы 
исследований при решении 
технологических задач.
ОПК-5.4 Применяет статистические 
методы обработки экспериментальных 
данных для анализа технологических 
процессов при производстве продуктов 
питания животного происхождения

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

21–23
, 361

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

12 Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Повышенный

5 мин
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ОПК-5.1 Организовывает 
научно-исследовательскую работу в 
соответствии с технологическими 
задачами.
ОПК-5.2 Организует внедрение результатов 
исследований в производство
ОПК-5.3 Применяет современные методы 
исследований при решении 
технологических задач.
ОПК-5.4 Применяет статистические 
методы обработки экспериментальных 
данных для анализа технологических 
процессов при производстве продуктов 
питания животного происхождения

Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.05 Методология научных 
исследований в производстве продуктов 
питания животного происхождения
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

9 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

5 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ОПК-6 Способен проектировать обрзовательные программы в сфере своей профессиональной деятельности, 
рзрабатывать научно-методическое обесечение для их реализции
ОПК-6.1 Организовывает 
научно-исследовательскую работу в 
соответствии с технологическими задачами
ОПК-6.2 Организует внедрение результатов 
исследований в производство
ОПК-6.3 Применяет современные методы 
исследований при решении 
технологических задач
ОПК-6.4 Применяет статистические 
методы обработки экспериментальных 
данных для анализа технологических 
процессов при производстве продуктов 
питания животного происхождения

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.08 Педагогика и психология высшей 
школы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

119–1
20

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

0 мин

105–1
09, 
123, 
129–1
31, 
142

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

127–1
28, 
132–1
33

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

124, 
362

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин
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ОПК-6.1 Организовывает 
научно-исследовательскую работу в 
соответствии с технологическими задачами
ОПК-6.2 Организует внедрение результатов 
исследований в производство
ОПК-6.3 Применяет современные методы 
исследований при решении 
технологических задач
ОПК-6.4 Применяет статистические 
методы обработки экспериментальных 
данных для анализа технологических 
процессов при производстве продуктов 
питания животного происхождения

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.О.08 Педагогика и психология высшей 
школы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

122, 
140–1
41, 
143, 
146–1
49

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

110–1
16, 
134–1
37

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

121, 
125–1
26

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин

117–1
18, 
138–1
39, 
144–1
45

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ПК-П1 Способность идентифицировать сырье, полуфабрикаты и готовую продукцию по нормативным 
показателям
ПК-П1.1 Выявляет причины возникновения 
дефектов пищевой продукции животного 
происхождения
ПК-П1.2 Выявляет наличие изменений 
органолептических свойств продукта, 
отклонения в химическом составе 
продуктов, а также причины этих 
изменений и отклонений
ПК-П1.3 Идентифицирует сырье, 
полуфабрикаты, материалы, готовую 
продукцию на соответсвие нтд
ПК-П1.4 Устанавливает условия хранения и 
реализации пищевой продукции, причины 
изменения первоначальных свойств

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.01 Экспертиза продуктов питания 
животного происхождения

496, 
501

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

495, 
500

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ПК-П1.1 Выявляет причины возникновения 
дефектов пищевой продукции животного 
происхождения
ПК-П1.2 Выявляет наличие изменений 
органолептических свойств продукта, 
отклонения в химическом составе 
продуктов, а также причины этих 
изменений и отклонений
ПК-П1.3 Идентифицирует сырье, 
полуфабрикаты, материалы, готовую 
продукцию на соответсвие нтд
ПК-П1.4 Устанавливает условия хранения и 
реализации пищевой продукции, причины 
изменения первоначальных свойств

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.01 Экспертиза продуктов питания 
животного происхождения

39, 
363, 
494, 
499

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

493, 
498

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

492, 
497

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

33 Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин

30 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин
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ПК-П1.1 Выявляет причины возникновения 
дефектов пищевой продукции животного 
происхождения
ПК-П1.2 Выявляет наличие изменений 
органолептических свойств продукта, 
отклонения в химическом составе 
продуктов, а также причины этих 
изменений и отклонений
ПК-П1.3 Идентифицирует сырье, 
полуфабрикаты, материалы, готовую 
продукцию на соответсвие нтд
ПК-П1.4 Устанавливает условия хранения и 
реализации пищевой продукции, причины 
изменения первоначальных свойств

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.01 Экспертиза продуктов питания 
животного происхождения

34 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Высокий

10 мин

ПК-П2 Способность реализовывать современные технологии производсва продуктов питания на основе сырья 
животного происхождения
ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

433, 
436

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

0 мин

238 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

0 мин
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ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

369, 
374, 
440

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

368, 
373, 
439

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья 43–45

, 364, 
367, 
372, 
400–4
02

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

225–2
29, 
366, 
371, 
385–3
86, 
388–3
89, 
418–4
21, 
429, 
431, 
438, 
441, 
446

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

230–2
32, 
365, 
370, 
390, 
422–4
24, 
437

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

31, 
233, 
236–2
37, 
425–4
26, 
443, 
456, 
462

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин
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ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

46, 
234–2
35, 
399, 
427–4
28, 
460

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Повышенный

5 мин

444 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

32 из 129



ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

239 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин

387, 
448, 
450–4
51, 
461

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин
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ПК-П2.1 Реализует современные 
технологии производства продуктов 
питания общего и специального назначения
ПК-П2.2 Использует вторичные продукты 
переработки сырья животного 
происхождения в пищевом производстве
ПК-П2.3 Использует нетрадиционное 
сырье животного происхождения в 
технологиях продуктов питания общего и 
специального назначения
ПК-П2.4 Применяет пищевые добавки в 
технологии производства продуктов 
питания на основе сырья животного 
происхождения для улучшения 
качественных характеристик и 
конкурентоспособности готовых изделий

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б1.В.05 Использование вторичных  и 
нетрадиционных видов молочного сырья  в 
технологии продуктов питания
Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки в 
производстве мясных продуктов
Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые добавки в 
производстве продуктов животного 
происхождения
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.03 Использование нетрадиционных 
видов сырья в технологии мясных 
продуктов
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.02 Рациональное использование 
вторичных продуктов переработки 
животных
ФТД.02 Современные технологии 
консервов на основе мясного сырья 
специального назначения
Б1.В.04 Современные технологии 
переработки молока
ФТД.01 Технология продуктов питания из 
животноводческого сырья
Б1.В.08 Технология продуктов питания 
специального назначения из животного 
сырья

240–2
41, 
391–3
95, 
432, 
434–4
35, 
452, 
457–4
59, 
463

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Высокий

10 мин

396–3
98, 
430, 
442, 
445, 
447, 
449, 
453–4
55

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ПК-П3 Способность разрабатывать методические материалы и нормативно техническую документацию на новые 
виды пищевой продукции животного происхождения
ПК-П3.1 Производит оценку соответствия 
новых видов продуктов питания животного 
происхождения требованиям нормативной 
документации
ПК-П3.2 Разрабатывает нормативно- 
техническую документацию на новые виды 
продуктов питания животного 
происхождения
ПК-П3.3 Использует нормативную и 
техническую документацию, регламенты, 
ветеринарные нормы и правила в 
производстве продуктов питания 
животного происхождения

Б1.В.06 Стандартизация и разработка 
нормативно-технической документации
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа

47–49 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

ПК-П4 Способность проводить патентные исследования и определять показатели технического уровня 
проектируемых объектов технологий и пищевых продуктов с целью оформления заявок на изобретение и 
патентных документов по результатам разработки новых технологических решений и новых видов продуктов 
питания из сырья животного происхождения
ПК-П4.1 Разрабатывает новые рецептурные 
композиции, технологические решения для 
производство продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П4.2 Проводит патентные исследования 
по технологиям и видам продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П4.3 Оформляет заявки на изобретения 
по результатам разработки новых 
технологических решений и новых видов 
продуктов питания животного 
происхождения

Б1.В.07 Патентоведение
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа

339, 
344–3
45

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

340, 
346–3
47

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин
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ПК-П4.1 Разрабатывает новые рецептурные 
композиции, технологические решения для 
производство продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П4.2 Проводит патентные исследования 
по технологиям и видам продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П4.3 Оформляет заявки на изобретения 
по результатам разработки новых 
технологических решений и новых видов 
продуктов питания животного 
происхождения

Б1.В.07 Патентоведение
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б2.О.02.01 Научно-исследовательская 
работа

24–26 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

341–3
42, 
348–3
51

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

353 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Повышенный

5 мин

343, 
352

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ПК-П5 Способность осуществлять поиск решений для обеспечения сроков и условий хранения с учетом 
требований качества и безопасности пищевой продукции
ПК-П5.1 Оценивает вид тары, 
предназначение, качество и безопасность
ПК-П5.2 Определяет дефекты и причины 
дефектов потребительской тары и упаковки
ПК-П5.3 Реализует технологии маркировки 
и упаковки продуктов животного 
происхождения, обеспечивает режимы 
хранения готовой продукции
ПК-П5.4 Определяет дефекты и причины 
дефектов потребительской тары и упаковки
ПК-П5.5 Реализует технологии маркировки 
и упаковки продуктов животного 
происхождения, обеспечивает режимы 
хранения готовой продукции

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.ДВ.02.02 Пищевая упаковки и 
окружающая среда
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.ДВ.02.01 Упаковка и тара для 
продуктов питания животного 
происхождения

40, 42 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин

38, 
354, 
464

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин
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ПК-П5.1 Оценивает вид тары, 
предназначение, качество и безопасность
ПК-П5.2 Определяет дефекты и причины 
дефектов потребительской тары и упаковки
ПК-П5.3 Реализует технологии маркировки 
и упаковки продуктов животного 
происхождения, обеспечивает режимы 
хранения готовой продукции
ПК-П5.4 Определяет дефекты и причины 
дефектов потребительской тары и упаковки
ПК-П5.5 Реализует технологии маркировки 
и упаковки продуктов животного 
происхождения, обеспечивает режимы 
хранения готовой продукции

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б1.В.ДВ.02.02 Пищевая упаковки и 
окружающая среда
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.ДВ.02.01 Упаковка и тара для 
продуктов питания животного 
происхождения

355, 
465–4
66

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Повышенный

5 мин

32 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин

ПК-П6 Способность осуществлять подбор и эксплуатацию современного технологического оборудования и 
приборов
ПК-П6.1 Использует лабораторное 
оборудование и приборы для оценки 
качества сырья и готовой продукции 
животного происхождения
ПК-П6.2 Осуществляет технологические 
компоновки и подбор оборудования, 
приборов для технологических линий и 
участков производства продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П6.3 Использует принципы действия и 
устройства оборудования, приборов в 
проведении работ по освоению новых 
технологических процессов производства 
продуктов питания из сырья животного 
происхождения

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.ДВ.03.01 Современное 
технологическое оборудование и приборы
Б1.В.ДВ.03.02 Технологическое 
оборудование для переработки 
животноводческого сырья

407, 
412, 
417

Закрытый 
тип. Задания 
на 
сопоставлени
е 
(соответствие
)

Базовый

3 мин

406, 
411, 
416

Закрытый 
тип. Задания 
на 
установление 
последовател
ьности

Базовый

3 мин

41, 
405, 
410, 
415

Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Базовый

3 мин
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ПК-П6.1 Использует лабораторное 
оборудование и приборы для оценки 
качества сырья и готовой продукции 
животного происхождения
ПК-П6.2 Осуществляет технологические 
компоновки и подбор оборудования, 
приборов для технологических линий и 
участков производства продуктов питания 
животного происхождения
ПК-П6.3 Использует принципы действия и 
устройства оборудования, приборов в 
проведении работ по освоению новых 
технологических процессов производства 
продуктов питания из сырья животного 
происхождения

Б2.О.01.01 Технологическая практика
Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и 
защита выпускной квалификационной 
работы
Б2.В.01.01 Преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа
Б1.В.ДВ.03.01 Современное 
технологическое оборудование и приборы
Б1.В.ДВ.03.02 Технологическое 
оборудование для переработки 
животноводческого сырья

36, 
404, 
409, 
414

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

381–3
84, 
403, 
408, 
413

Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
нескольких 
вариантов 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Базовый

3 мин

35 Открытый 
тип. Задания 
с 
развернутым 
ответом

Повышенный

5 мин

37 Комбинирова
нный тип. 
Задания с 
выбором 
одного 
верного 
ответа из 
предложенны
х и 
обоснование
м выбора

Высокий

10 мин
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3. Распределение тестовых заданий по компетенциям
Код Наименование компетенции Страница

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 
системного подхода, вырабатывать стратегию действий

39

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 52
УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 

стратегию для достижения поставленной цели
53

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на 
иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия

66

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 
межкультурного взаимодействия

72

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и 
способы ее совершенствова-ния на основе самооценки

74

ОПК-1 Способен разрбатывть эффективную стратегию, инновационную политику и 
конкурентноспособные концепции предприятия

76

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствовнию технологических 
процессовы производств продукции различного назначения

77

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством процесс путем использования 
современных методов и разрботки новых высокотехнологических решений

80

ОПК-4 Способен использовать методы моделировния продуктов и проектировния 
технологических процессов производства продукции из сырья животного 
происхождения

84

ОПК-5 Сособен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные 
работы для комплекного решения профессиональных задач

92

ОПК-6 Способен проектировать обрзовательные программы в сфере своей профессиональной 
деятельности, рзрабатывать научно-методическое обесечение для их реализции

94

ПК-П1 Способность идентифицировать сырье, полуфабрикаты и готовую продукцию по 
нормативным показателям

103

ПК-П2 Способность реализовывать современные технологии производсва продуктов питания 
на основе сырья животного происхождения

105

ПК-П3 Способность разрабатывать методические материалы и нормативно техническую 
документацию на новые виды пищевой продукции животного происхождения

120

ПК-П4 Способность проводить патентные исследования и определять показатели 
технического уровня проектируемых объектов технологий и пищевых продуктов с 
целью оформления заявок на изобретение и патентных документов по результатам 
разработки новых технологических решений и новых видов продуктов питания из 
сырья животного происхождения

120

ПК-П5 Способность осуществлять поиск решений для обеспечения сроков и условий 
хранения с учетом требований качества и безопасности пищевой продукции

123

ПК-П6 Способность осуществлять подбор и эксплуатацию современного технологического 
оборудования и приборов

125
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4. Тестовые задания по компетенциям

№ 
п/п Содержание вопроса

Правильный 
ответ

(ключ ответа)

Ком 
пе 
тен 
ция

Инструк 
ция по 

выполне 
нию

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, 
вырабатывать стратегию действий

1 ____________это мысленное конструирование объектов, 
несуществующих в действительности или практически неосуществимых 
(например, абсолютно твердое тело, абсолютно черное тело и т.п.).
А. Идеализация
Б. Формализация
В. Аксиоматический метод
Г. Гипотеза и предположение

А

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

2 Прочитайте задание и установите соответствие
Вам необходимо повысить мотивацию людей различного социального и 
культурного происхождения в организации_1 - Оценка потребностей_1
Вам необходимо повысить мотивацию людей различного социального и 
культурного происхождения в организации_2 - Оценка эффективности 
воздействия_2

1-а
2-б У

К
-1 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

3 Одним из основных видов научно-технической информации является:
А. патентная
Б. гуманитарная
В. фундаментальная
Г. специализированная

А

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

4 Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения на основе системного 
подхода. Каковы основные этапы и методы, которые вы бы использовали 
для выработки стратегии действий?
Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения на основе системного 
подхода. Каковы основные этапы и методы, которые вы бы использовали 
для выработки стратегии действий?

Ответ на задание 1

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

5 Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения, связанной с обеспечением 
качества и безопасности продукции. Какие методы и инструменты вы бы 
использовали для оценки рисков и возможностей, а также выработки 
стратегии действий?
Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения, связанной с обеспечением 
качества и безопасности продукции. Какие методы и инструменты вы бы 
использовали для оценки рисков и возможностей, а также выработки 
стратегии действий?

Ответ на задание 2

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

6 Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения, связанной с разработкой 
новых технологий производства. Какие методы и инструменты вы бы 
использовали для оценки эффективности новых технологий и выработки 
стратегии их внедрения?
Опишите процесс критического анализа проблемной ситуации в области 
продуктов питания животного происхождения, связанной с разработкой 
новых технологий производства. Какие методы и инструменты вы бы 
использовали для оценки эффективности новых технологий и выработки 
стратегии их внедрения?

Ответ на задание 3

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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7 Укажите методы исследования, которые предполагают активное 
вмешательство исследователя в процесс для изучения его реакции.
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование
d. Анализ данных

a, c
Обоснование: 
Укажите методы 
исследования, 
которые 
предполагают 
активное 
вмешательство 
исследователя в 
процесс для 
изучения его 
реакции.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

8 Укажите методы исследования, которые предполагают пассивное 
наблюдение за объектом без вмешательства исследователя.
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование
d. Анализ данных

b, c
Обоснование: 
Укажите методы 
исследования, 
которые 
предполагают 
пассивное 
наблюдение за 
объектом без 
вмешательства 
исследователя.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

9 Укажите методы исследования, которые предполагают создание 
упрощенной версии объекта или процесса для изучения его свойств.
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование
d. Анализ данных

a, c
Обоснование: 
Укажите методы 
исследования, 
которые 
предполагают 
создание 
упрощенной версии 
объекта или 
процесса для 
изучения его 
свойств.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

10 Какой метод исследования предполагает активное вмешательство 
исследователя в процесс для изучения его реакции?
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование

a
Обоснование: 
Укажите метод 
исследования, 
который 
предполагает 
активное 
вмешательство 
исследователя в 
процесс для 
изучения его 
реакции.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

11 Какой метод исследования предполагает пассивное наблюдение за 
объектом без вмешательства исследователя?
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование

b
Обоснование: 
Укажите метод 
исследования, 
который 
предполагает 
пассивное 
наблюдение за 
объектом без 
вмешательства 
исследователя.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

12 Какой метод исследования предполагает создание упрощенной версии 
объекта или процесса для изучения его свойств?
a. Эксперимент
b. Наблюдение
c. Моделирование

c
Обоснование: 
Укажите метод 
исследования, 
который 
предполагает 
создание 
упрощенной версии 
объекта или 
процесса для 
изучения его 
свойств.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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13 Задания с развернутым ответом
Почему методы статистической обработки данных важны в научных 
исследованиях продуктов питания животного происхождения?

Методы 
статистической 
обработки данных 
играют ключевую 
роль в анализе 
результатов научных 
исследований. Они 
позволяют выявить 
закономерности и 
тенденции в данных, 
что способствует 
более глубокому 
пониманию 
исследуемых 
процессов.
Обоснование: 
Объясните важность 
методов 
статистической 
обработки данных в 
научных 
исследованиях 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

14 Задания с развернутым ответом
Какие принципы обеспечивают научную достоверность исследования в 
производстве продуктов питания животного происхождения?

Научная 
достоверность 
исследования 
обеспечивается 
соблюдением 
принципов 
воспроизводимости, 
объективности и 
репрезентативности. 
Эти принципы 
гарантируют, что 
результаты 
исследования могут 
быть 
воспроизведены 
другими 
исследователями и 
отражают истинное 
состояние 
изучаемого объекта.
Обоснование: 
Опишите принципы, 
обеспечивающие 
научную 
достоверность 
исследования в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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15 Задания с развернутым ответом
Какие требования предъявляются к публикации научных результатов в 
области производства продуктов питания животного происхождения?

Публикация научных 
результатов должна 
включать описание 
методов 
исследования, 
используемых 
инструментов и 
оборудования, а 
также подробное 
изложение 
полученных данных 
и их анализ. Это 
позволяет другим 
исследователям 
проверить и 
воспроизвести 
результаты, а также 
способствует обмену 
знаниями и развитию 
науки.
Обоснование: 
Опишите требования 
к публикации 
научных результатов 
в области 
производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

16 Расположите этапы проведения эксперимента в правильной 
последовательности
Планирование эксперимента - a
Анализ данных эксперимента - b
Проведение эксперимента - c

acb
Обоснование: 
Расположите этапы 
проведения 
эксперимента в 
правильной 
последовательности

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

17 Расположите этапы научного исследования в правильной 
последовательности
Определение целей исследования - a
Анализ полученных данных - b
Сбор данных исследования - c

cab
Обоснование: 
Расположите этапы 
научного 
исследования в 
правильной 
последовательности

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

18 Расположите этапы научного исследования в правильной 
последовательности для проверки гипотезы
Разработка гипотезы - a
Проведение эксперимента - b
Проверка гипотезы - c

bca
Обоснование: 
Расположите этапы 
научного 
исследования в 
правильной 
последовательности 
для проверки 
гипотезы

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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19 Сопоставьте методы исследования с их характеристиками
Эксперимент - Активное вмешательство исследователя в процесс для 
изучения его реакции
Наблюдение - Пассивное наблюдение за объектом без вмешательства 
исследователя
Моделирование - Создание упрощенной версии объекта или процесса для 
изучения его свойств

Эксперимент - 
Активное 
вмешательство 
исследователя в 
процесс для 
изучения его реакции
Наблюдение - 
Пассивное 
наблюдение за 
объектом без 
вмешательства 
исследователя
Моделирование - 
Создание 
упрощенной версии 
объекта или 
процесса для 
изучения его свойств

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
исследования с их 
основными 
характеристиками: 
эксперимент, 
наблюдение, 
моделирование

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

20 Сопоставьте методы исследования с этапами их проведения
Эксперимент - Проведение исследования
Наблюдение - Анализ полученных данных
Моделирование - Планирование исследования

Эксперимент - 
Планирование 
исследования
Наблюдение - 
Проведение 
исследования
Моделирование - 
Анализ полученных 
данных

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
исследования с 
этапами их 
проведения: 
планирование, 
проведение, анализ

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

21 Сопоставьте методы исследования с их применением в производстве 
продуктов питания животного происхождения
Эксперимент - Оптимизация процесса производства
Наблюдение - Контроль качества продуктов
Моделирование - Прогнозирование изменений в процессе производства

Эксперимент - 
Контроль качества 
продуктов
Наблюдение - 
Прогнозирование 
изменений в 
процессе 
производства
Моделирование - 
Оптимизация 
процесса 
производства

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
исследования с их 
применением в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения: 
контроль качества, 
прогнозирование, 
оптимизация 
процесса

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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22 Какие параметры оцениваются при органолептической оценке качества 
мяса животного происхождения?
a. Цвет мяса
b. Запах мяса
c. Консистенция мяса
d. Температура мяса

a, c
Обоснование: При 
оценке качества мяса 
животного 
происхождения 
учитываются такие 
показатели, как цвет, 
запах и 
консистенция. Эти 
параметры являются 
важными 
критериями 
органолептической 
оценки.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

23 Какие параметры оцениваются при физико-химической оценке качества 
молока животного происхождения?
a. Жирность молока
b. Белок молока
c. Кислотность молока
d. Микробиологическая чистота молока

a, b, c
Обоснование: При 
оценке качества 
молока животного 
происхождения 
учитываются такие 
показатели, как 
жирность, белок, 
кислотность и 
микробиологическая 
чистота. Эти 
параметры являются 
важными 
критериями 
физико-химической 
оценки.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

24 Какие параметры оцениваются при органолептической оценке качества 
яиц животного происхождения?
a. Внешний вид яиц
b. Запах яиц
c. Вкус яиц
d. Консистенция яиц

a, b
Обоснование: При 
оценке качества яиц 
животного 
происхождения 
учитываются такие 
показатели, как 
внешний вид, запах, 
вкус и консистенция. 
Эти параметры 
являются важными 
критериями 
органолептической 
оценки.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

25 Какой процесс включает поддержание постоянной температуры в течение 
определенного времени?
a. Термостатирование
b. Пастеризация
c. Стерилизация

a
Обоснование: 
Термостатирование 
— это процесс 
поддержания 
постоянной 
температуры в 
течение 
определенного 
времени, важный 
этап в производстве 
и хранении 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

26 Какой процесс включает нагревание продуктов питания животного 
происхождения для уничтожения патогенных микроорганизмов?
a. Термостатирование
b. Пастеризация
c. Стерилизация

b
Обоснование: 
Пастеризация — это 
процесс нагревания 
продуктов питания 
животного 
происхождения для 
уничтожения 
патогенных 
микроорганизмов и 
продления срока их 
хранения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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27 Какой процесс включает уничтожение всех микроорганизмов, включая 
споры, с помощью высоких температур или химических средств?
a. Термостатирование
b. Пастеризация
c. Стерилизация

c
Обоснование: 
Стерилизация — это 
процесс 
уничтожения всех 
микроорганизмов, 
включая споры, с 
помощью высоких 
температур или 
химических средств. 
Это важный этап в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

28 Задания с развернутым ответом
Что является основой для проведения научных исследований в области 
продуктов питания животного происхождения?

методология
Обоснование: 
Методология 
научных 
исследований 
является основой для 
проведения 
исследований в 
области продуктов 
питания животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

29 Задания с развернутым ответом
Какой этап научного исследования является ключевым для проверки 
гипотез и теорий в области продуктов питания животного 
происхождения?

экспериментальная 
часть
Обоснование: 
Экспериментальная 
часть является 
ключевым этапом 
научного 
исследования, где 
проводятся 
практические 
испытания и 
эксперименты.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

30 Задания с развернутым ответом
Какие показатели используются для оценки качества продуктов питания 
животного происхождения с помощью органов чувств человека?

органолептические 
показатели
Обоснование: 
Органолептические 
показатели включают 
вкус, запах, цвет и 
текстуру продуктов, 
которые 
оцениваются 
человеком с 
помощью органов 
чувств. Это важный 
аспект оценки 
качества продуктов 
питания животного 
происхождения.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

31 Расположите методы статистического анализа в правильной 
последовательности применения.
Дисперсионный анализ - a
Корреляционный анализ - b
Регрессионный анализ - c

cab
Обоснование: 
Методы 
статистического 
анализа, 
используемые в 
научных 
исследованиях 
продуктов питания 
животного 
происхождения, 
должны быть 
применены в 
правильной 
последовательности.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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32 Определите правильную последовательность этапов научного 
исследования продуктов питания животного происхождения.
Экспериментальная часть - a
Теоретическая часть - b
Обзор литературы - c

cba
Обоснование: Этапы 
научного 
исследования: обзор 
литературы, 
теоретическая часть, 
экспериментальная 
часть.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

33 Укажите правильную последовательность проведения анализа качества 
продуктов питания животного происхождения.
Определение органолептических показателей - a
Определение физико-химических показателей - b
Определение микробиологических показателей - c

bca
Обоснование: 
Порядок проведения 
анализа качества 
продуктов питания 
животного 
происхождения: 
физико-химические 
показатели, 
микробиологические 
показатели, 
органолептические 
показатели.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

34 Определите правильную последовательность этапов научного 
исследования продуктов питания животного происхождения.
Проблема - Проблема
Гипотеза - Гипотеза
Методы - Методы

Проблема - 
Проблема
Гипотеза - Гипотеза
Методы - Методы

Обоснование: 
Правильная 
последовательность 
этапов научного 
исследования: 
проблема, гипотеза, 
методы, результаты, 
выводы.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

35 Укажите правильную последовательность этапов проверки качества 
молока.
Отбор проб - Отбор проб
Анализ - Анализ
Оценка результатов - Оценка результатов

Отбор проб - Оценка 
результатов
Анализ - Отбор проб
Оценка результатов - 
Анализ

Обоснование: Этапы 
проверки качества 
молока: отбор проб, 
анализ, оценка 
результатов.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

36 Определите правильную последовательность этапов производства сыра.
Пастеризация - Пастеризация
Свертывание - Свертывание
Созревание - Созревание

Пастеризация - 
Свертывание
Свертывание - 
Созревание
Созревание - 
Пастеризация

Обоснование: Этапы 
производства сыра: 
пастеризация, 
свертывание, 
созревание.

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

37 Выберите правильные методы исследования, которые предполагают 
активное вмешательство исследователя в процесс для изучения влияния 
переменных
a. экспериментальный метод
b. теоретический метод
c. наблюдение
g. план эксперимента с повторениями
h. план полного факторного эксперимента

a, g
Обоснование: 
Выберите 
правильные методы 
исследования, 
которые 
предполагают 
активное 
вмешательство 
исследователя в 
процесс для 
изучения влияния 
переменных

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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38 Выберите правильные методы анализа данных, которые используются 
для проверки гипотез о различиях между группами по одному или 
нескольким признакам
b. дисперсионный анализ
c. корреляционный анализ
f. тест t-критерия
g. кластерный анализ

b, f
Обоснование: 
Выберите 
правильные методы 
анализа данных, 
которые 
используются для 
проверки гипотез о 
различиях между 
группами по одному 
или нескольким 
признакам

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

39 Выберите правильные методы планирования эксперимента, которые 
позволяют оценить влияние каждого фактора и взаимодействие факторов, 
а также получить более точные оценки эффектов за счет повторений
h. план эксперимента с повторениями
i. план полного факторного эксперимента
j. план дробного факторного эксперимента

h, i
Обоснование: 
Выберите 
правильные методы 
планирования 
эксперимента, 
которые позволяют 
оценить влияние 
каждого фактора и 
взаимодействие 
факторов, а также 
получить более 
точные оценки 
эффектов за счет 
повторений

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

40 Выберите правильный термин для определения процесса, при котором 
исследователь активно вмешивается в процесс для изучения влияния 
переменных
a. экспериментальный метод
b. теоретический метод
c. наблюдение

a
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
процесса, при 
котором 
исследователь 
активно вмешивается 
в процесс для 
изучения влияния 
переменных

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

41 Выберите правильный термин для определения метода, используемого 
для проверки гипотез о различиях между группами по одному или 
нескольким признакам
a. корреляционный анализ
b. дисперсионный анализ
c. кластерный анализ
e. тест t-критерия
f. факторный анализ

e
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
метода, 
используемого для 
проверки гипотез о 
различиях между 
группами по одному 
или нескольким 
признакам

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

42 Выберите правильный термин для определения метода, используемого 
для оценки влияния каждого фактора и взаимодействия факторов, а 
также получения более точных оценок эффектов за счет повторений
g. план эксперимента с повторениями
h. план полного факторного эксперимента
i. план дробного факторного эксперимента

g
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
метода, 
используемого для 
оценки влияния 
каждого фактора и 
взаимодействия 
факторов, а также 
получения более 
точных оценок 
эффектов за счет 
повторений

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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43 Задания с развернутым ответом
Определите цель исследования, исходя из контекста задачи: исследование 
влияния различных технологических параметров на качество продуктов 
питания животного происхождения

изучение влияния 
технологических 
параметров на 
качество продуктов 
питания
Обоснование: 
Определите цель 
исследования, исходя 
из контекста задачи

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

44 Задания с развернутым ответом
Определите цель исследования, исходя из контекста задачи: разработка 
методологии оценки качества молочных продуктов животного 
происхождения

разработка 
методологии оценки 
качества молочных 
продуктов
Обоснование: 
Определите цель 
исследования, исходя 
из контекста задачи

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

45 Задания с развернутым ответом
Определите цель исследования, исходя из контекста задачи: оценка 
эффективности различных методов пастеризации молока животного 
происхождения

оценка 
эффективности 
различных методов 
пастеризации молока
Обоснование: 
Определите цель 
исследования, исходя 
из контекста задачи

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

46 Расположите термины по уровню абстракции от конкретного к общему
методология научного исследования - a
научные исследования в производстве продуктов питания животного 
происхождения - b
методические рекомендации по проведению научных исследований - c

cab
Обоснование: 
Расположите 
термины по уровню 
абстракции от 
конкретного к 
общему

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

47 Расположите группы исследования в порядке увеличения уровня 
контроля над переменными
экспериментальная группа - d
контрольная группа - e
группа сравнения - f

dfe
Обоснование: 
Расположите группы 
исследования в 
порядке увеличения 
уровня контроля над 
переменными

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

48 Расположите методы анализа данных в порядке увеличения сложности 
анализа влияния переменных
корреляционный анализ - g
дисперсионный анализ - h
регрессионный анализ - i

ghi
Обоснование: 
Расположите методы 
анализа данных в 
порядке увеличения 
сложности анализа 
влияния переменных

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

49 Сопоставьте методы исследования с их основными характеристиками
Экспериментальный метод - предполагает активное вмешательство 
исследователя в процесс для изучения влияния переменных
Теоретический метод - основан на анализе и обобщении теоретических 
данных и литературы
Наблюдение - предполагает пассивное наблюдение за объектом 
исследования без вмешательства исследователя

Экспериментальный 
метод - предполагает 
активное 
вмешательство 
исследователя в 
процесс для 
изучения влияния 
переменных
Теоретический метод 
- основан на анализе 
и обобщении 
теоретических 
данных и литературы
Наблюдение - 
предполагает 
пассивное 
наблюдение за 
объектом 
исследования без 
вмешательства 
исследователя

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
исследования с их 
основными 
характеристиками

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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50 Сопоставьте методы анализа данных с их основными характеристиками
Корреляционный анализ - изучает взаимосвязи между переменными, не 
предполагая причинно-следственной связи
Дисперсионный анализ - используется для проверки гипотез о различиях 
между группами по одному или нескольким признакам
Кластерный анализ - группирует объекты в кластеры на основе их 
характеристик, выявляя естественные группы в данных

Корреляционный 
анализ - изучает 
взаимосвязи между 
переменными, не 
предполагая 
причинно-следствен
ной связи
Дисперсионный 
анализ - 
используется для 
проверки гипотез о 
различиях между 
группами по одному 
или нескольким 
признакам
Кластерный анализ - 
группирует объекты 
в кластеры на основе 
их характеристик, 
выявляя 
естественные группы 
в данных

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
анализа данных с их 
основными 
характеристиками

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

51 Сопоставьте методы планирования эксперимента с их основными 
характеристиками
План полного факторного эксперимента - включает все возможные 
комбинации уровней факторов, что обеспечивает исчерпывающую 
информацию о влиянии каждого фактора
План дробного факторного эксперимента - используется, когда 
невозможно или нецелесообразно провести полный факторный 
эксперимент, сокращая количество испытаний
План эксперимента с повторениями - позволяет оценить влияние каждого 
фактора и взаимодействие факторов, а также получить более точные 
оценки эффектов за счет повторений

План полного 
факторного 
эксперимента - 
включает все 
возможные 
комбинации уровней 
факторов, что 
обеспечивает 
исчерпывающую 
информацию о 
влиянии каждого 
фактора
План дробного 
факторного 
эксперимента - 
используется, когда 
невозможно или 
нецелесообразно 
провести полный 
факторный 
эксперимент, 
сокращая количество 
испытаний
План эксперимента с 
повторениями - 
позволяет оценить 
влияние каждого 
фактора и 
взаимодействие 
факторов, а также 
получить более 
точные оценки 
эффектов за счет 
повторений

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
планирования 
эксперимента с их 
основными 
характеристиками

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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52 Какие из предложенных методов являются научными методами 
исследования?
a. Экспериментальный метод
b. Теоретический метод
c. Математический метод

a, b
Обоснование: 
Выбрать правильные 
методы исследования 
из предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

53 Какие из предложенных методов являются методами анализа качества 
продуктов?
a. Органолептический анализ
b. Физико-химический анализ
c. Микробиологический анализ

a, b
Обоснование: 
Выбрать правильные 
методы анализа из 
предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

54 Какие из предложенных этапов являются этапами научного 
исследования?
a. Формулировка проблемы
b. Сбор и обработка данных
c. Постановка задачи исследования

a, b
Обоснование: 
Выбрать правильные 
этапы научного 
исследования из 
предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

55 Какой из предложенных методов является экспериментальным?
a. Экспериментальный метод
b. Теоретический метод
c. Математический метод

a
Обоснование: 
Выбрать правильный 
метод исследования 
из предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

56 Какой из предложенных методов является физико-химическим анализом?
a. Органолептический анализ
b. Физико-химический анализ
c. Микробиологический анализ

b
Обоснование: 
Выбрать правильный 
метод анализа из 
предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

57 Какой из предложенных методов является микробиологическим 
анализом?
a. Органолептический анализ
b. Физико-химический анализ
c. Микробиологический анализ

c
Обоснование: 
Выбрать правильный 
метод анализа из 
предложенных 
вариантов

У
К

-1 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

58 Задания с развернутым ответом
Что такое органолептический анализ?

органолептический 
анализ
Обоснование: Дать 
определение 
органолептическому 
анализу

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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59 Задания с развернутым ответом
Что такое методология научных исследований?

методология 
научных 
исследований
Обоснование: Дать 
определение 
методологии 
научных 
исследований

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

60 Задания с развернутым ответом
Что такое экспериментальный метод?

экспериментальный 
метод
Обоснование: Дать 
определение 
экспериментальному 
методу

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

61 Упорядочите этапы научного исследования в правильной 
последовательности
Формулировка гипотезы - a
Сбор данных - c
Анализ данных - b

acb
Обоснование: 
Упорядочить этапы 
научного 
исследования в 
правильной 
последовательности

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

62 Упорядочите этапы научного исследования в правильной 
последовательности
Определение цели исследования - d
Сбор экспериментальных данных - f
Анализ и интерпретация результатов - e

dfe
Обоснование: 
Упорядочить этапы 
научного 
исследования в 
правильной 
последовательности

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

63 Упорядочите этапы научного исследования в правильной 
последовательности
Постановка задачи исследования - g
Формулировка выводов - i
Сбор и обработка данных - h

gih
Обоснование: 
Упорядочить этапы 
научного 
исследования в 
правильной 
последовательности

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

64 Сопоставьте методы исследования с их характеристиками
Экспериментальный метод - Наблюдение и воздействие на объект 
исследования
Теоретический метод - Анализ и синтез теоретического материала
Математический метод - Использование математических моделей и 
расчетов

Экспериментальный 
метод - Наблюдение 
и воздействие на 
объект исследования
Теоретический метод 
- Анализ и синтез 
теоретического 
материала
Математический 
метод - 
Использование 
математических 
моделей и расчетов

Обоснование: 
Сопоставить методы 
исследования с их 
основными 
характеристиками

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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65 Сопоставьте методы анализа качества продуктов с их целями
Органолептический анализ - Оценка вкусовых и ароматических 
характеристик продукта
Физико-химический анализ - Определение химического состава продукта
Микробиологический анализ - Определение наличия патогенных 
микроорганизмов в продукте

Органолептический 
анализ - Оценка 
вкусовых и 
ароматических 
характеристик 
продукта
Физико-химический 
анализ - 
Определение 
химического состава 
продукта
Микробиологически
й анализ - 
Определение 
наличия патогенных 
микроорганизмов в 
продукте

Обоснование: 
Сопоставить методы 
анализа качества 
продуктов с их 
целями

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

66 Сопоставьте этапы научного исследования с их содержанием
Формулировка проблемы - Определение темы и цели исследования
Сбор и обработка данных - Сбор экспериментальных данных и их 
первичная обработка
Анализ и интерпретация результатов - Оценка полученных данных и 
формулировка выводов

Формулировка 
проблемы - 
Определение темы и 
цели исследования
Сбор и обработка 
данных - Сбор 
экспериментальных 
данных и их 
первичная обработка
Анализ и 
интерпретация 
результатов - Оценка 
полученных данных 
и формулировка 
выводов

Обоснование: 
Сопоставить этапы 
научного 
исследования с их 
содержанием

У
К

-1 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
67 Укажите этапы управления проектом, которые включают мониторинг 

выполнения задач, контроль бюджета и сроков, коррекцию отклонений?
a. Инициация
b. Планирование
c. Исполнение
d. Мониторинг и контроль
e. Закрытие

d, 4
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание нескольких 
ключевых этапов 
управления 
проектом, связанных 
с мониторингом и 
контролем

У
К

-2 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

68 Какой этап управления проектом включает мониторинг выполнения 
задач, контроль бюджета и сроков, коррекцию отклонений?
a. Инициация
b. Планирование
c. Исполнение
d. Мониторинг и контроль
e. Закрытие

d
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание термина из 
области управления 
проектами

У
К

-2 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

69 Какой из перечисленных этапов управления проектом включает 
мониторинг выполнения задач, контроль бюджета и сроков, коррекцию 
отклонений?
Какой из перечисленных этапов управления проектом включает 
мониторинг выполнения задач, контроль бюджета и сроков, коррекцию 
отклонений?

4
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание роли 
мониторинга и 
контроля в 
управлении проектом

У
К

-2 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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70 Упорядочите этапы жизненного цикла проекта в правильной 
последовательности управления проектом
Исполнение - 3
Инициация - 1
Закрытие - 5
Планирование - 2
Мониторинг и контроль - 4

31524
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание 
последовательности 
управленческих 
действий в 
жизненном цикле 
проекта

У
К

-2 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

71 Сопоставьте этапы жизненного цикла проекта с соответствующими 
управленческими действиями
Инициация - Определение целей и задач проекта, выбор команды, оценка 
рисков
Планирование - Разработка детального плана проекта, распределение 
ресурсов, определение методов и инструментов управления
Исполнение - Реализация плана, выполнение задач и достижение 
промежуточных результатов проекта
Мониторинг и контроль - Мониторинг выполнения задач, контроль 
бюджета и сроков, коррекция отклонений
Закрытие - Завершение проекта, оценка результатов, закрытие контрактов 
и ресурсов

Инициация - 
Определение целей и 
задач проекта, выбор 
команды, оценка 
рисков
Планирование - 
Разработка 
детального плана 
проекта, 
распределение 
ресурсов, 
определение методов 
и инструментов 
управления
Исполнение - 
Реализация плана, 
выполнение задач и 
достижение 
промежуточных 
результатов проекта
Мониторинг и 
контроль - 
Мониторинг 
выполнения задач, 
контроль бюджета и 
сроков, коррекция 
отклонений
Закрытие - 
Завершение проекта, 
оценка результатов, 
закрытие контрактов 
и ресурсов

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку умения 
сопоставлять этапы 
жизненного цикла 
проекта с 
соответствующими 
управленческими 
действиями

У
К

-2 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

72 Выделите, что отображает структура жизненного цикла проекта
А. влияние заинтересованных сторон 
Б. стоимость и вовлечение персонала в проект 
В. способность влиять на конечные характеристики продукта 
Г. всё вышеперечисленное

Б

У
К

-2 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для 
достижения поставленной цели
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73 Прочитайте текст и установите соответствие видов карьеры
Профессиональная карьера_1 - последовательная смена стадий развития 
карьеры, продвижение в должностном плане_1
внутриорганизованная карьера_2 - становление работника как 
профессионала, квалифицированного специалиста в своем деле_2
скрытая карьера_3 - приглашение сотрудника на недоступные другим 
встречи, отдельные важные поручения_3

профессиональная 
карьера_1 - 
последовательная 
смена стадий 
развития карьеры, 
продвижение в 
должностном 
плане_1
внутриорганизованна
я карьера_2 - 
становление 
работника как 
профессионала, 
квалифицированного 
специалиста в своем 
деле_2
скрытая карьера_3 - 
приглашение 
сотрудника на 
недоступные другим 
встречи, отдельные 
важные поручения_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

74 Прочитайте текст и установите соответствие особенностей методов 
обучения
Ротация_1 - систематическая смена рабочего места_1
Семинары_2 - активный метод, предполагающий дискуссию_2 
Производственный инструктаж_3 - ознакомление обучающегося с новой 
рабочей обстановкой_3

Ротация_1 -  
систематическая 
смена рабочего 
места_1
Семинары_2 - 
активный метод, 
предполагающий 
дискуссию_2 
Производственный 
инструктаж_3 - 
ознакомление 
обучающегося с 
новой рабочей 
обстановкой_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

75 Прочитайте текст и установите соответствие факторы формирования 
деловой карьеры
Личность работника_1 - потенциал, стремления, интересы, ценности, 
состояние здоровья_1
профессиональная среда_2 - кадровая политика, система мотивации и 
стимулирования работников_2
внерабочая среда_3 - члены семьи, друзья, коллеги_3

личность 
работника_1 - 
потенциал, 
стремления, 
интересы, ценности, 
состояние 
здоровья_1
профессиональная 
среда_2 - кадровая 
политика, система 
мотивации и 
стимулирования 
работников_2
внерабочая среда_3 - 
члены семьи, друзья, 
коллеги_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

76 Прочитайте текст и установите последовательность этапов процесса 
профессионального обучения, 
Повышение квалификации кадров_1 - 1
подготовка кадров_2 - 2
переподготовка кадров_3 - 3

213

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

77 Расположите последовательно этапы деловой карьеры
Этап становления_1 - 1
этап завершения_2 - 2
пенсионный этап_3 - 3
этап продвижения_4 - 4
этап сохранения_5 - 5
предварительный этап_6 - 6

6 1 4 5 2 3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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78 Установите соответствие определения причинам выбытия с их 
содержанием, которые необходимо учитывать при организации личных и 
коллективных действий
Биологические_1 - ухудшение здоровья_1 
производственные_2 - сокращение штатов_2
социальные_3 - пенсия_3
государственные_4 - призыв в армию_4

биологические_1 - 
ухудшение 
здоровья_1  
производственные_2 
- сокращение 
штатов_2
социальные_3 - 
пенсия_3
государственные_4 - 
призыв в армию_4

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

79 Прочитайте текст и установите соответствие видов обучения
Подготовка кадров_1 - обучение и выпуск квалифицированных кадров 
для всех областей человеческой деятельности_1
переподготовка кадров_2 - обучение кадров с целью освоения новых 
знаний, умений в связи с овладением новой профессией_2
повышение квалификации_3 - обучение кадров с целью 
усовершенствования знаний, умений в связи с ростом требований к 
профессии или повышением в должности_3

подготовка кадров_1 
-  обучение и выпуск 
квалифицированных 
кадров для всех 
областей 
человеческой 
деятельности_1
переподготовка 
кадров_2 - обучение 
кадров с целью 
освоения новых 
знаний, умений в 
связи с овладением 
новой профессией_2
повышение 
квалификации_3 - 
обучение кадров с 
целью 
усовершенствования 
знаний, умений в 
связи с ростом 
требований к 
профессии или 
повышением в 
должности_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

80 Изучите текст и установите соответствие видов кадрового резерва
Резерв на выдвижение_1 - состоящий из резерва специалистов для 
выдвижения на ключевые позиции на основании профессионального 
роста_1
резерв функционирования_2 - резерв, состоящий из специалистов и 
руководителей, которые должны в будущем обеспечить эффективное 
функционирование организации
активный резерв_3 - резерв, состоящий из кандидатов, которые могут 
быть выдвинуты на вышестоящие должности в настоящее время_3

резерв на 
выдвижение_1 - 
состоящий из 
резерва 
специалистов для 
выдвижения на 
ключевые позиции 
на основании 
профессионального 
роста_1
резерв 
функционирования_2 
- резерв, состоящий 
из специалистов и 
руководителей, 
которые должны в 
будущем обеспечить 
эффективное 
функционирование 
организации
активный резерв_3 - 
резерв, состоящий из 
кандидатов, которые 
могут быть 
выдвинуты на 
вышестоящие 
должности в 
настоящее время_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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81 Определите соответствие видов обучения сотрудников
Наставничество_1 - метод обучения, когда сотрудник получает помощь 
более опытного коллеги_1
ротация_2 - метод обучения персонала, при котором сотрудник временно 
перемещается на другую должность_2
инструктаж_3 - метод обучения персонала на рабочем месте, когда 
используется разъяснение приемов работы_3

наставничество_1 - 
метод обучения, 
когда сотрудник 
получает помощь 
более опытного 
коллеги_1
ротация_2 - метод 
обучения персонала, 
при котором 
сотрудник временно 
перемещается на 
другую должность_2
инструктаж_3 - 
метод обучения 
персонала на 
рабочем месте, когда 
используется 
разъяснение приемов 
работы_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

82 Вам необходимо определить количество сотрудников, которые 
официально работают в организации в данный момент. Укажите, каким 
показателем необходимо воспользоваться
А. среднесписочная численность
Б. явочный состав
В. списочный состав
Г. сменяемость кадров

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

83 Вам необходимо определить сколько человек из состоящих в списке 
явилось на работу. Укажите, каким показателем необходимо 
воспользоваться
А. списочный состав
Б. среднесписочная численность
В. явочный состав
Г. сменяемость кадров

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

84 Определите условие, необходимое для эффективного функционирования 
системы управления человеческими ресурсами
А. небольшие размеры организации
Б. наличие помещения для организации
В. выход на мировые рынки
Г. наличие мотивированных квалифицированных специалистов

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

85 Определите соответствие видам производственной адаптации
Профессиональная_1 - дополнительное освоение профессиональных 
возможностей, а также формирование профессионально необходимых 
качеств личности_1
психофизиологическая_2 - освоение совокупности всех условий, 
оказывающих различное психофизиологическое воздействие на 
работника во время труда_2
социально-психологическая_3 - включение работника в систему 
взаимоотношений коллектива с его традициями, нормами жизни и 
ценностными ориентациями_3

профессиональная_1 
- дополнительное 
освоение 
профессиональных 
возможностей, а 
также формирование 
профессионально 
необходимых качеств 
личности_1
психофизиологическ
ая_2 - освоение 
совокупности всех 
условий, 
оказывающих 
различное 
психофизиологическ
ое воздействие на 
работника во время 
труда_2
социально-психологи
ческая_3 - 
включение работника 
в систему 
взаимоотношений 
коллектива с его 
традициями, 
нормами жизни и 
ценностными 
ориентациями_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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86 Определите уровень кадрового планирования, если в организации 
происходит среднеориентированный перенос кадровых стратегий на 
конкретные проблемы управления персоналом сроком от одного года до 
трех лет
А. стратегическое 
Б. оперативное
В. плановое
Г. тактическое

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

87 Определите уровень кадрового планирования, если в организации 
происходит проблемно-ориентированное, долгосрочное планирование на 
период от трех до десяти лет
А. стратегическое 
Б. тактическое
В. оперативное
Г. плановое

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

88 Определите последовательность процесса адаптации работника в 
организации
Ориентация_1 - 1
Оценка уровня подготовленности новичка_2 - 2
Функционирование_3 - 3
Действительная адаптация_4 - 4

2, 1, 4,3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

89 Определите вид деятельности сотрудника, который в течение 
профессиональной деятельности меняет навыки, способности, 
квалификационные возможности и размеры вознаграждения
А. управление профессиональным развитием
Б. управление деловой оценкой
В. управление деловой карьерой
Г. управление адаптацией персонала

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

90 Определите вид кадрового планирования, коогда в проводится 
планирование затрат на персонал; разработка и внедрение системы 
заработной платы и стимулирования
А. планирование организации управления персоналом
Б. планирование привлечения, набора и оценки персонала
В. планирование потребности в персонале
Г. планирование расходов на содержание персонала

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

91 Определите вид кадрового планирования, когда проводится планирование 
мер по обеспечению уровня квалификации персонала, выбор формы 
обучения персонала; планирование карьеры
А. планирование организации управления персоналом
Б. планирование обучения и развития персонала
В. планирование привлечения, набора и оценки персонала
Г. планирование потребности в персонале

Б

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

92 Определите вид кадрового планирования, когда проводится определение 
содержания работ на каждом рабочем месте; создание благоприятных 
условий труда; оперативный контроль
А. планирование привлечения, набора и оценки персонала
Б. планирование потребности в персонале
В. планирование организации управления персоналом
Г. планирование обучения и развития персонала

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

93 Определите вид кадрового планирования, когда проводится оптимизация 
соотношения внутренних и внешних источников привлечения персонала; 
разработка критериев отбора персонала
А. планирование потребности в персонале
Б. планирование организации управления персоналом
В. планирование обучения и развития персонала
Г. планирование привлечения, набора и оценки персонала

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

94 Определите вид кадрового планирования, когда проводится определение 
факторов, влияющих на потребность в персонале; определение 
качественной и количественной потребности в персонале
А. планирование привлечения, набора и оценки персонала
Б. планирование организации управления персоналом
В. планирование потребности в персонале
Г. планирование обучения и развития персонала

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

95 Определите вид деятельности специалиста осуществляющего 
прогнозирование перспективных потребностей организации в персонале, 
изучение рынка труда, анализ системы рабочих мест организации
А. кадровая политика организации
Б. маркетинг персонала
В. система управления персонала
Г. кадровое планирование

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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96 Определите соответствие видам производственной адаптации
Организационно-административная_1 - знакомство с особенностями 
организационного механизма управления, местом своего подразделения и 
должности_1
экономическая_2 - знакомство с экономическим механизмом управления 
организацией, системой экономических стимулов и мотивов_2
санитарно-гигиеническая_3 - освоение новых требований трудовой, 
производственной и технологической дисциплины, правилами трудового 
распорядка_3

организационно-адм
инистративная_1 -  
знакомство с 
особенностями 
организационного 
механизма 
управления, местом 
своего 
подразделения и 
должности_1
экономическая_2 -  
знакомство с 
экономическим 
механизмом 
управления 
организацией, 
системой 
экономических 
стимулов и 
мотивов_2
санитарно-гигиениче
ская_3 - освоение 
новых требований 
трудовой, 
производственной и 
технологической 
дисциплины, 
правилами трудового 
распорядка_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

97 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Определите показатель, 
характеризующий управление развитием карьеры в организации
А. среднесписочный состав сотрудников в организации
Б. результаты опросов сотрудников, участвующих в планировании и 
развитии карьеры
В. прибыль и ее динамика в организации
Г. рост жизненного уровня работника

Б

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

98 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Выберите понятие, которое 
ставит целью рациональное использование кадрового потенциала; 
обеспечение необходимых условий мотивации людей
А. маркетинг персонала
Б. система управления персонала
В. кадровая политика организации
Г. планирование потребности в персонале

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

99 Выберите вид кадровой политики, при котором руководство 
прогнозирует развитие ситуации, но отсутствуют средства и возможности 
предварительного влияния на кадровую ситуации, обоснуйте его выбор
А. превентивная кадровая политика
Б. реактивная кадровая политика
В. пассивная кадровая политика
Г. активная кадровая политика

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

100 Выберите один ответ из предложенных и обоснуйте его выбор.Вам 
необходимо выполнить формирование кадровой политики в организации. 
Выберите этап, с которого начнете свои действия
А. Определение основных принципов и положений кадровой политики
Б. Планирование численности и качественной структуры персонала в 
организации
В. Разработка и утверждение Положения о кадровой политике 
организации
Г. Анализ ситуации и прогнозирование развития организации

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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101 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор. Определите вид кадровой 
политики, при котором в организации характерно присутствие наличия 
прогноза возникновения и развития кадровых ситуаций.
А. превентивная кадровая политика
Б. активная кадровая политика
В. реактивная кадровая политика
Г. пассивная кадровая политика

Б

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

102 Выберите один ответ из предложенных и обоснуйте его 
выбор.Определите вид кадровой политики, при котором кадровая работа 
сводится в лучшем случае к ликвидации негативных последствий
А. реактивная кадровая политика
Б. превентивная кадровая политика
В. пассивная кадровая политика
Г. активная кадровая политика

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

103 Приведите в соответствие виды коммуникаций
Устная коммуникация_1 - конференции, совещания, доклады, 
презентации, групповое обсуждение, встречи один на один, 
неформальные беседы_1
письменная коммуникация_2 - письма, меморандумы, отчеты, 
письменные доклады, записки, правила и процедуры, приказы, 
электронная почта_2
невербальная коммуникация_3 - поведение человека: гримасы лица, 
взгляд, интонация, тембр голоса, поза_3

устная 
коммуникация_1 - 
конференции, 
совещания, доклады, 
презентации, 
групповое 
обсуждение, встречи 
один на один, 
неформальные 
беседы_1
письменная 
коммуникация_2 - 
письма, 
меморандумы, 
отчеты, письменные 
доклады, записки, 
правила и 
процедуры, приказы, 
электронная почта_2
невербальная 
коммуникация_3 - 
поведение человека: 
гримасы лица, 
взгляд, интонация, 
тембр голоса, поза_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

104 Приведите в соответствие типы социально-трудовых отношений
Патернализм_1 - жесткая регламентация способов поведения субъектов 
социально-трудовых отношений, условий и порядка их взаимодействия_1
конкуренция_2 - состязательность субъектов социально-трудовых 
отношений_2
солиданость_3 - совместная ответственность людей, основанная на 
личной ответственности и согласии, единодушии и общности 
интересов_3

патернализм_1 - 
жесткая 
регламентация 
способов поведения 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений, условий 
и порядка их 
взаимодействия_1
конкуренция_2 - 
состязательность 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений_2
солиданость_3 - 
совместная 
ответственность 
людей, основанная 
на личной 
ответственности и 
согласии, 
единодушии и 
общности 
интересов_3 

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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105 Приведите в соответствие типы социально-трудовых отношений
Социальное партнерство_1 - установление правовых основ 
взаимодействия партнеров: работников и работодателей_1
дискриминация_2 - произвольное ограничение прав субъектов 
социально-трудовых отношений, преграждающее доступ им к равным 
возможностям на рынке труда_2
конфликт_3 - столкновение субъектов социально-трудовых отношений, 
вызванное противоположной направленностью целей и интересов, 
позиция и взглядов_3

социальное 
партнерство_1 - 
установление 
правовых основ 
взаимодействия 
партнеров: 
работников и 
работодателей_1
дискриминация_2 - 
произвольное 
ограничение прав 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений, 
преграждающее 
доступ им к равным 
возможностям на 
рынке труда_2
конфликт_3 - 
столкновение 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений, 
вызванное 
противоположной 
направленностью 
целей и интересов, 
позиция и 
взглядов_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

106 Приведите в соответствие функции коммуникаций в организации
Информативная функция_1 - передача сведений, предоставление 
необходимой информации для принятия решений_1
мотивационная функция_2 - побуждение сотрудников к лучшему 
исполнению задач, используя убеждение, внушение, просьбы, приказы_2
контрольная функция_3 - отслеживание поведения сотрудников 
различными способами на основе иерархии и формальной 
соподчиненности_3

информативная 
функция_1 - 
передача сведений, 
предоставление 
необходимой 
информации для 
принятия решений_1
мотивационная 
функция_2 -  
побуждение 
сотрудников к 
лучшему 
исполнению задач, 
используя 
убеждение, 
внушение, просьбы, 
приказы_2
контрольная 
функция_3 - 
отслеживание 
поведения 
сотрудников 
различными 
способами на основе 
иерархии и 
формальной 
соподчиненности_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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107 Определите соответствие групп потребностей с точки зрения мотивации 
трудовой деятельности
Потребности в содержательности труда_1 - Потребность в интересной, с 
точки зрения работника, работе_1
Потребности в общественной полезности работы_2 - Отношение к 
работе как к своему долгу перед обществом_2
Статусные потребности_3 - Потребности, связанные с положением 
работника в первичной группе и трудовом коллективе в целом_3

Потребности в 
содержательности 
труда_1 - 
Потребность в 
интересной, с точки 
зрения работника, 
работе_1
Потребности в 
общественной 
полезности работы_2 
- Отношение к 
работе как к своему 
долгу перед 
обществом_2
Статусные 
потребности_3 - 
Потребности, 
связанные с 
положением 
работника в 
первичной группе и 
трудовом коллективе 
в целом_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

108 Приведите в соответствие виды и описание коммуникационных барьеров
Психологические_1 - возникают вследствие отрицательного отношения 
получателя информации к тому, от кого она исходит (например, 
неприязнь, недоверие)_1
социальные_2 - связаны с принадлежностью обеих сторон к разным 
социальным группам_2
языковые_3 - связаны с различным толкованием значений слов, 
незнанием языка и диалектов, наличием существенных дефектов речи и 
дикции_3

психологические_1 - 
возникают 
вследствие 
отрицательного 
отношения 
получателя 
информации к тому, 
от кого она исходит 
(например, 
неприязнь, 
недоверие)_1
социальные_2 - 
связаны с 
принадлежностью 
обеих сторон к 
разным социальным 
группам_2
языковые_3 - 
связаны с различным 
толкованием 
значений слов, 
незнанием языка и 
диалектов, наличием 
существенных 
дефектов речи и 
дикции_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

109 Приведите в соответствие виды коммуникаций, учитывающие 
разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
Устная коммуникация_1 - конференции, совещания, доклады, 
презентации, групповое обсуждение_1 
письменная коммуникация_2 - письма, приказы, деловая переписка
невербальная коммуникация_3 - поведение человека: гримасы лица, 
взгляд, интонация, тембр голоса, поза_3

устная 
коммуникация_1 - 
конференции, 
совещания, доклады, 
презентации, 
групповое 
обсуждение_1    
письменная 
коммуникация_2 - 
письма, приказы, 
деловая переписка
невербальная 
коммуникация_3 - 
поведение человека: 
гримасы лица, 
взгляд, интонация, 
тембр голоса, поза_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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110 Приведите в соответствие методы управления конфликтами
Внутриличностные_1 - Методы, воздействующие на отдельную личность 
и состоят в правильной организации своего собственного поведения_1
Структурные_2 - Методы, воздействующие преимущественно на 
участников организационных конфликтов, возникающих из-за 
неправильного распределения функций, прав и ответственности, плохой 
организации труда_2
Межличностные_3 - Методы, предполагающие выбор стиля поведения 
участников конфликта_3

Внутриличностные_
1 - Методы, 
воздействующие на 
отдельную личность 
и состоят в 
правильной 
организации своего 
собственного 
поведения_1
Структурные_2 - 
Методы, 
воздействующие 
преимущественно на 
участников 
организационных 
конфликтов, 
возникающих из-за 
неправильного 
распределения 
функций, прав и 
ответственности, 
плохой организации 
труда_2
Межличностные_3 - 
Методы, 
предполагающие 
выбор стиля 
поведения 
участников 
конфликта_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

111 Приведите в соответствие типы социально-трудовых отношений
Конкуренция_1 - состязательность субъектов социально-трудовых 
отношений_1
солидарность_2 - овместная ответственность людей, основанная на 
личной ответственности и согласии, единодушии_2
субсидиарность_3 - неослабевающее стремление человека к 
самоответственности и самореализации при решении 
социально-трудовых отношений_3

конкуренция_1 - 
состязательность 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений_1
солидарность_2 - 
овместная 
ответственность 
людей, основанная 
на личной 
ответственности и 
согласии, 
единодушии_2
субсидиарность_3 - 
неослабевающее 
стремление человека 
к 
самоответственности 
и самореализации 
при решении 
социально-трудовых 
отношений_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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112 Приведите в соответствие типы социально-трудовых отношений
Социальное партнерство_1 - установление правовых основ 
взаимодействия партнеров: работников и работодателей_1
дискриминация_2 - произвольное ограничение прав субъектов 
социально-трудовых отношений, преграждающее доступ им к равным 
возможностям на рынке труда_2
конфликт_3 - столкновение субъектов социально-трудовых отношений_3

социальное 
партнерство_1 -  
установление 
правовых основ 
взаимодействия 
партнеров: 
работников и 
работодателей_1
дискриминация_2 - 
произвольное 
ограничение прав 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений, 
преграждающее 
доступ им к равным 
возможностям на 
рынке труда_2
конфликт_3 - 
столкновение 
субъектов 
социально-трудовых 
отношений_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

113 Установите соответствие определения фазам конфликта
Конфронтационная_1 - стороны стремятся обеспечить свой интерес за 
счет ликвидации интереса чужой стороны_1
Компромиссная_2 - стороны стремятся по возможности достигнуть 
своего интереса через переговоры_2
Коммуникативная_3 - выстраивая коммуникацию, стороны достигают 
согласия_3

Конфронтационная_
1 - стороны 
стремятся 
обеспечить свой 
интерес за счет 
ликвидации интереса 
чужой стороны_1
Компромиссная_2 - 
стороны стремятся 
по возможности 
достигнуть своего 
интереса через 
переговоры_2
Коммуникативная_3 
- выстраивая 
коммуникацию, 
стороны достигают 
согласия_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

114 Приведите в соответствие функции коммуникаций в организации, 
способствующие преодолению возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов
Мотивационная функция_1 - побуждение сотрудников к лучшему 
исполнению задач, используя убеждение, внушение, просьбы_1
контрольная функция_2 - отслеживание поведения сотрудников 
различными способами на основе иерархии и формальной 
соподчиненности_2
экспрессивная функция_3 - способствование эмоциональному 
выражению чувств, переживаний, отношения к происходящему и 
возможность удовлетворять социальные потребности_3

мотивационная 
функция_1 -  
побуждение 
сотрудников к 
лучшему 
исполнению задач, 
используя 
убеждение, 
внушение, 
просьбы_1
контрольная 
функция_2 - 
отслеживание 
поведения 
сотрудников 
различными 
способами на основе 
иерархии и 
формальной 
соподчиненности_2
экспрессивная 
функция_3 - 
способствование 
эмоциональному 
выражению чувств, 
переживаний, 
отношения к 
происходящему и 
возможность 
удовлетворять 
социальные 
потребности_3

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие
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115 Определите функцию коммуникаций в организации, которая отслеживает 
поведение сотрудников различными способами на основе иерархии и 
формальной соподчиненности
А. мотивационная
Б. экспрессивная 
В. информативная 
Г. контрольная

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

116 Определите функцию коммуникаций, которая отражает побуждение 
сотрудников к лучшему исполнению задач, используя убеждение, 
внушение, просьбы, приказы и т. д.
А. контрольная 
Б. экспрессивная 
В. информативная 
Г. мотивационная

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

117 Определите функцию коммуникаций, которая отражает передачу 
сведений, предоставление необходимой информации для принятия 
решений, способствующих преодолению возникающих в команде 
разногласий
А. мотивационная
Б.. контрольная 
В информативная
Г. экспрессивная

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

118 Определите понятие, характеризуемое как временное организованное 
прекращение работы и выдвижение совместных требований с целью 
выражения недовольства рядовых работников
А. забастовка
Б. саботаж 
В. интрига
Г. соперничество

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

119 Выберите из предложенных вариантов определение, которое 
соответствует понятию «межгрупповой конфликт»
А. конфликт, возникающий в случае столкновения 
национально-государственных интересов
Б. конфликт, возникающий в случае столкновения потребностей разных 
личностей
В. конфликт, возникающий в случае проявления враждебности, 
столкновения интересов групп
Г. конфликт, возникающий в случае столкновения 
национально-государственных интересов

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

120 Выберите из предложенных вариантов определение, которое 
соответствует понятию «конфликт между личностью и группой»
А. конфликт, возникающий в случае отказа личности выполнять 
требования группы
Б. конфликт, возникающий в случае осознания личностью объективной 
конфликтной ситуации
В. конфликт, возникающий в случае столкновения потребностей разных 
личностей 
Г. конфликт, возникающий в случае столкновения 
национально-государственных интересов

А
У

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

121 Выберите из предложенных вариантов определение, которое 
соответствует понятию «внутриличностный конфликт»
А. конфликт, возникающий в случае возникающий в случае столкновения 
потребностей разных личностей 
Б. конфликт, возникающий в случае отказа личности выполнять 
требования группы
В. конфликт, возникающий в случае столкновения мотивов, 
потребностей, ценностей, чувств личности
Г. конфликт, возникающий в случае осознания объективной конфликтной 
ситуации

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

122 Укажите структурную составляющую, не относящуюся к 
социально-трудовым отношениям
А. субъекты социально-трудовых отношений
Б. предметы социально-трудовых отношений
В. типы социально-трудовых отношений
Г. коммуникационные барьеры

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

123 Определите понятие, характеризуемое как объективно существующие 
взаимодействие субъектов отношений в процессе труда, нацеленные на 
регулирование качества трудовой жизни
А. коммуникативный процесс
Б. управление конфликтами
В. управление человеческими ресурсами
Г. социально-трудовые отношения

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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124 Определите тип коммуникации, включающий конференции, совещания, 
доклады, презентации, групповое обсуждение, встречи один на один, 
неформальные беседы
А. устная коммуникация
Б. письменная коммуникация
В. вербальная коммуникация
Г. невербальная коммуникация

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

125 Определите понятие, характеризуемое как процесс передачи и обмена 
информацией сообщающихся сторон: индивидов, социальных групп, 
организаций, государства и общества
А. ротация
Б. стимулирование
В. коммуникации
Г. мотивация

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

126 Определите понятие, характеризующее приоритетное направление 
формирования высокопрофессионального трудового коллектива, 
способствующего реализации общей стратегии организации
А. кадровая политика организации
Б. стратегия управления человеческими ресурсами
В. маркетинг персонала
Г. система управления персонала

Б

У
К

-3 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

127 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Определите требования, 
предъявляемые работникам организацией, использующей концепцию 
управления человеческими ресурсами
А. работник должен обладать эмоционально-сознательным и 
осмысленным поведением, учитывать особенности поведения и 
мотивации работников различного социального и культурного 
происхождения
Б. работник должен жить в том регионе, в котором находится 
организация
В. работник должен быть физически здоров и пройти диспансеризацию

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

128 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Определите понятие, 
включающую систему принципов, методов, направленных на сохранение 
и развитие кадрового потенциала
А. маркетинг персонала
Б. система управления персонала
В. планирование потребности в персонале
Г. кадровая политика организации

Г

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

129 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Определите тип 
социально-трудовых отношений, рассматриваемый как жесткая 
регламентация способов поведения субъектов социально-трудовых 
отношений
А. конкуренция
Б. патернализм
В. солидарность
Г. субсидиарность

Б
У

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

130 Выберите один ответ из предложенных и обоснуйте его 
выбор.Определите тип социально-трудовых отношений, который 
рассматривается как состязательность субъектов социально-трудовых 
отношений
А. конкуренция
Б. патернализм
В. солидарность
Г. субсидиарность

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

131 Выберите один ответ из предложенных и обоснуйте его 
выбор.Определите тип социально-трудовых отношений, 
рассматриваемый как совместная ответственность людей, основанная на 
личной ответственности
А. конкуренция
Б. патернализм
В. солидарность
Г. субсидиарность

В

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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132 Выберите один ответ и обоснуйте его выбор.Определите понятие, 
которое рассматривается как отношение результата, полученного от 
организации коммуникативной деятельности, к затратам на его 
получение
А. эффективность коммуникации
Б. психологические барьеры
Г. коммуникационный канал

А

У
К

-3 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) 
языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия

133 Define the main difference of academic writing from normal writing
А. academic writing uses longer words
Б. academic writing tries to be precise 
В. academic writing is harder to understand
Г. academic writing seems to be simple

А, В, uses, longer, 
words
academic, writing, is, 
harder, to, understand

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

134 Choose the features a summary should have
А. The author’s name and the title of the article
Б. Details to support the idea
В. The author’s main idea

А, В, name, and, the, 
title, of, the, article
The, author’s, main, 
idea
Details, to, support, 
the, idea

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

135 Choose the features a good reference letter should not include
А. Reference to the applicant’s qualifications
Б. The applicant’s weaknesses
В. The referee’s contact information

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

136 Choose the elements that do not refer to the traditional structure of a research 
article
А. Quotation
Б. Abstract
В. Introduction

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

137 Define the difference between a project and an essay
А. essays are longer
Б. students choose projects’ topics
В. essays contains specific aims

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

138 Analyzing paragraph structure. Decide which of the following is the best 
definition of a paragraph.
А. A paragraph is a unit of meaning of at least 100 words in length. 
Б. A paragraph is a list of ideas that are related to each other, and contains 
quotations. 
В. A paragraph is a unit of meaning which contains a topic sentence

В

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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139 Choose the best option with the right word order:
A. Projects vary widely in size and type at conference.
Б. Projects at conference vary widely in size and type.
В. Projects widely vary in size and type at conference.

A

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

140 Decide which of the following sentences are asking for more information.
А. When you said…, what exactly did you mean?
Б. Can you give a few more details about …?
В. Is there anything else we can learn from this?

Б, В, give, a, few, 
more, details, about, 
…?
Is, there, anything, 
else, we, can, learn, 
from, this?

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

141 Choose the best variant: The factory tour is strictly for _____ personnel only.
А. authorized
Б. authorizing
В. authorize

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

142 Which of the following phrases cannot be used to complete the sentence: «… 
climate change is arguably the most serious threat facing the world today»
А. From an economic perspective, …
Б. As for economics, …
В. Economics is …

В

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

143 Choose the appropriate grammar form to complete the conditional sentence: 
«If we … rural society into groups, then the most numerous group … rural 
residents who take a passive position and do not see the future»
А. divide; will include
Б. will divide; includes
В. divided; will include

В
У

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

144 Сhoose the one variant to fill in the gap: The supplier _____ the new 
ingredients tomorrow at 9:00 AM.
A. delivers
Б. is delivering 
В. deliver

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

145 Decide which is a feature of a topic sentence.
А. It limits what the paragraph will discuss. 
Б. It is often the first sentence of the paragraph. 
В. It acts like a map instruction and helps to guide the writer.

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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146 Which methods of generating ideas do not refer to essay writing?
А. Group discussion
Б. Using text-based sources
В. Key words and phrases

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

147 Which of the factors below should you include into your project summary for 
a grant proposal?
А. a brief background of the project
Б. significance of the proposed research
В. all of the above

В

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

148 Choose the right word order:
A. Authors report the results of their own research in studies articles, so these 
are considered primary sources.
Б. Authors report the results of their own studies in research articles, so these 
considered are primary sources.
В. Authors report the results of their own studies in research articles, so these 
are considered primary sources.

В

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

149 Choose the right word order:
А. The methodology applied in this study ensures the experimental data of the 
reliability.
Б. The methodology applied in this study ensures the reliability of the 
experimental data.
В. The applied methodology in this study ensures the reliability of the 
experimental data.

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

150 Read this description of a language training market. Answer the question.
In Paris, 500 organizations offer language training to companies. 
However, 90 per cent of sales are made by the top five language training 
organizations. 
The market is not growing in size overall. 
Organization A has 35 per cent of the market, and faces stiff competition from 
B which has about 25 per cent of the market and from C, D and E who have 
10 per cent each, but who are trying to grow by charging less for their courses.
Who are the two key players?
A. Organization C and Organization D 
Б. Organization B and Organization C
В. Organization A and Organization B

В
У

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

151 Choose the right word order:
A. Selecting a career can be one of the most difficult decisions in your life.
Б. Selecting a career can be one of the difficult most decisions in your life.
В. Selecting a career can be one of the most decisions difficult in your life.

A

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

152 Choose the appropriate word: Our website needs to … a friendly and efficient 
service.
А. promote
Б. share
В. make

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

68 из 129



153 Choose the appropriate word: At the moment your candidacy … by 
commission of experts.
А. has not been considered 
Б. is not being considered 
В. has not considered

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

154 Choose the best variant: My computer … by my colleague at the moment.
А. is being used
Б. is used
В. will be used

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

155 Choose the best grammar form: The agreement … on Tuesday.
А. will not be signed
Б. be signed
В. signed

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

156 Choose the best meaning: We need to ____ a meeting with the production 
team for next Tuesday.
A. do 
Б. arrange
В. make

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

157 Choose the correct option for the blank space: Our company specializes in 
developing eco-friendly food _____.
A. products
Б. productions
В. produces

A
У

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

158 Decide which of the following questions are asking for clarification.
А. You mentioned (that) … Can you go over (it) again?
Б. When you said…, what exactly did you mean?
В. Are you saying that the …?
Г. Is there anything else we can learn from this?

Б, В, said…, what, 
exactly, did, you, 
mean?
Are, you, saying, that, 
the, …?

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

159 Choose the best variant: Our company specializes in developing eco-friendly 
food _____.
A. products
Б. productions 
В. produces

A

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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160 Choose the best variant: It was difficult … his request.
А. to refuse
Б. to refused
В. to be refused

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

161 … use your telephone, please, Mr. Taylor?
А. may I
Б. should I
В. do I have to

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

162 Какие из следующих действий являются важными для 
профессионального взаимодействия на международном уровне в области 
продуктов питания животного происхождения?
a. participate in international webinars
b. organize internal meetings
c. translate technical documents into multiple languages
d. conduct market research
e. develop new product recipes

a, c
Обоснование: 
Задание на 
множественный 
выбор, проверяющее 
знание нескольких 
аспектов 
профессиональной 
коммуникации на 
иностранном языке.

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

163 Какой термин на английском языке наиболее точно описывает стандарты 
безопасности пищевых продуктов?
a. food safety standards
b. food quality control measures
c. food hygiene regulations
d. food preservation techniques

a
Обоснование: 
Задание на выбор 
одного правильного 
ответа, проверяющее 
знание 
профессиональной 
терминологии на 
иностранном языке.

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

164 Представьте, что вы участвуете в международной конференции по 
продуктам питания животного происхождения. Опишите, как вы бы 
представили новый метод обработки молока на английском языке.
Представьте, что вы участвуете в международной конференции по 
продуктам питания животного происхождения. Опишите, как вы бы 
представили новый метод обработки молока на английском языке.

c
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос, 
проверяющее 
способность 
формулировать 
профессиональное 
сообщение на 
иностранном языке.

У
К

-4 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

165 Упорядочите следующие профессиональные действия в академическом и 
профессиональном контексте на иностранном языке.
conduct a scientific research - a
present findings at a conference - b
write a research paper - c
analyze data collected from experiments - d
collaborate with colleagues on a project - e

eadbc
Обоснование: 
Задание на 
упорядочивание 
профессиональных 
действий в 
академическом и 
профессиональном 
контексте на 
иностранном языке.

У
К

-4 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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166 Сопоставьте термины и их определения на иностранном языке, 
необходимые для профессионального общения в области продуктов 
питания животного происхождения.
pasteurization - термическая обработка для уничтожения бактерий в 
молочных продуктах
homogenization - процесс смешивания и измельчения жиров и белков для 
получения однородной структуры продукта

pasteurization - 
термическая 
обработка для 
уничтожения 
бактерий в молочных 
продуктах
homogenization - 
процесс смешивания 
и измельчения жиров 
и белков для 
получения 
однородной 
структуры продукта

Обоснование: 
Задание на 
сопоставление 
терминов и их 
определений на 
иностранном языке, 
необходимых для 
профессионального 
общения в области 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

У
К

-4 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

167 What is unauthorized transfer or copying?
А. Copying or transferring software without the permission of the user.
Б. Copying or transferring software with the permission of the user.
В. Hacking into a user's system.

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

168 How much time should you spend on each slide?
А. any length of time
Б. 30 seconds
В. 2-3 minutes

В

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

169 It is generally not a good practice to deliver a presentation by:
А. reading the entire presentation line by line
Б. elaborating each bullet point on the presentation materials
В. paraphrasing what is on the presentation materials

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

170 Identify the type of sentence. Which of the sentences below refer to ideas and 
facts?
А. People use their cars to go to work every day.
Б. Heavily loaded aeroplanes use more fuel than empty ones.
В. The cause of earthquakes is the sudden release of energy in the Earth’s 
crust.

А

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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171 Choose the option with the right word order:
А. Digital literacy is to comprehend the ability digital technology and devices.
Б. Digital literacy is the ability to comprehend digital technology and devices.
В. Digital literacy is the ability comprehend to digital technology and devices.

Б

У
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия
172 What would you do in the following situation: Small-talk – you want to break 

the ice. Which topic would you choose?
А. family 
Б. weather 
В. politics

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

173 Continue the following sentence making up a true statement: «Educational 
reforms have affected countries…»
А. within and beyond Europe
Б. within Europe 
В. beyond Europe

А

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

174 The set of beliefs, goals, and practices that a group of people share is known 
as:
А. behavior
Б. culture
В. diffusion

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

175 Culture can also be described as a group's shared
А. all the above
Б. values
В. opinions
Г. attitudes

А
У

К
-5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

176 What would you do in the following situation: There is a difference of opinion 
between you and Phil. How do you tell him that he is not right?
А. You are not right
Б. I think this is not true
В. I understand your point of view, but...

В

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

177 What is the Internet?
А. An electronic device for printing documents.
Б. A worldwide collection of computer networks.
В. A software program installed on a computer.

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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178 Identify the meaning of the expression PhD degree:
А. a postgraduate degree
Б. an intermediate academic degree between the bachelor’s degree and the 
doctor’s degree
В. a research degree

В

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

179 How should you start an email?
А. Write your name.
Б. Put a stamp on it.
В. Write the subject.

В

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

180 Read the text and Choose the correct option to answer the question: Is the 
company culture at ABC low power–distance or high power–distance?

Managers at ABC are very distant. They rarely leave their offices, they have 
their own executive restaurant and the employees hardly ever see them. 
Employees are never consulted in decision-making. At ABC, employees must 
sort out problems with the manager immediately above them.
A. Low power–distance
Б. High power–distance 
В. Moderate power–distance

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

181 Identify the meaning of the expression Master’s degree:
А. the highest level of academic qualification
Б. an intermediate academic degree between the bachelor’s degree and the 
doctor’s degree
В. an undergraduate degree

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

182 Read the email. What is the main purpose of this email?
Dear Ms Lowell, Thank you for sending the catalogue and prices so quickly. 
My company is interested in ordering disposable chemical protection clothing 
from you (coveralls, overshoes, and gloves).
However, before I confirm the order, I need to clarify a few points: — What is 
the minimum delivery time? — Our standard payment terms are 30 days. Is 
that acceptable? — Do you offer any discounts? We plan to order about 3, 000 
of each item.
I look forward to your reply.
Best regards, R. Boars
A. To confirm an order for protective clothing
Б. To ask for more information before placing an order
В. To complain about the prices in the catalogue

Б
У

К
-5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

183 Read the business letter and answer the question: Why was this email sent? 
To: All Food Science Students 
From: Dr. Aris, Quality Control Manager Subject: Factory Visit Update
Dear Team, Please note that the factory tour for the international students is 
moved from Monday to Wednesday at 14:00. 
We will discuss the new food safety standards and quality control procedures 
on the production line. 
Please bring your notebooks and wear closed-toe shoes. 
Best regards, Dr. Aris
A. To cancel the factory tour completely. 
Б. To change the date and time of the factory tour. 
В. To invite new students to the university.

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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184 Choose the appropriate word to complete business email: Dear Mr. Rossi, I am 
writing to ____ you about the changes in our delivery schedule.
A. tell 
Б. inform 
В. say

Б

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

185 Choose the appropriate word: Please find _____ the requested documents for 
the new packaging design.
A. attach
Б. attaching
В. attached

В

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

186 Choose the best word for the end of a business letter: If you need further 
details, please do not _____ to contact me.
A. hesitate
Б. stop
В. wait

A

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

187 Choose the best variant to fill in the blank: Could you please send me the 
_____ about the new safety regulations?
A. informations 
Б. piece of informations 
В. information

В

У
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее 
совершенствова-ния на основе самооценки

188 Какие методы оценки персонала позволяют оценить компетенции 
сотрудника?
a. Метод оценки по KPI
b. Метод оценки по компетенциям
c. Метод 360 градусов
d. Метод интервью

b, c
Обоснование: 
Выберите 
правильные методы 
оценки персонала, 
которые позволяют 
оценить 
компетенции 
сотрудника.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

189 Какие типы мотивации могут быть использованы в управлении 
персоналом?
a. Внутренняя мотивация
b. Внешняя мотивация
c. Материальная мотивация
d. Нематериальная мотивация

a, c
Обоснование: 
Выберите 
правильные типы 
мотивации, которые 
могут быть 
использованы в 
управлении 
персоналом.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

190 Какие этапы управления персоналом включают оценку и развитие 
персонала?
a. Определение потребностей в персонале
b. Оценка и развитие персонала
c. Планирование карьеры сотрудников
d. Подбор и наем персонала

b, c
Обоснование: 
Выберите 
правильные этапы 
управления 
персоналом, которые 
включают оценку и 
развитие персонала.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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191 Какой термин наиболее точно определяет роль руководителя в 
управлении персоналом?
a. Менеджер по персоналу
b. Руководитель отдела персонала
c. HR-менеджер

c
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
роли руководителя в 
управлении 
персоналом.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

192 Какой метод оценки персонала позволяет оценить компетенции 
сотрудника?
a. Метод оценки по KPI
b. Метод оценки по компетенциям
c. Метод 360 градусов

b
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
метода оценки 
персонала, при 
котором 
оцениваются 
компетенции 
сотрудника.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

193 Какой тип мотивации основан на внутренних факторах?
a. Внутренняя мотивация
b. Внешняя мотивация
c. Материальная мотивация

a
Обоснование: 
Выберите 
правильный термин 
для определения 
типа мотивации, при 
котором сотрудник 
мотивирован 
внутренними 
факторами.

У
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

194 Что такое внутренняя мотивация?
Что такое внутренняя мотивация?

Внутренняя 
мотивация
Обоснование: Дайте 
определение 
внутренней 
мотивации.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

195 Что такое материальная мотивация?
Что такое материальная мотивация?

Материальная 
мотивация
Обоснование: Дайте 
определение 
материальной 
мотивации.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

196 Какова роль обучения и развития персонала в управлении персоналом?
Какова роль обучения и развития персонала в управлении персоналом?

Обучение и развитие 
персонала
Обоснование: 
Опишите роль 
обучения и развития 
персонала в 
управлении 
персоналом.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

197 Упорядочите этапы управления персоналом в логической 
последовательности.
Разработка системы мотивации персонала - a
Оценка эффективности работы персонала - b
Обучение и развитие персонала - c

acb
Обоснование: 
Упорядочите этапы 
управления 
персоналом в 
логической 
последовательности.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

198 Упорядочите этапы управления персоналом в логической 
последовательности.
Определение потребностей в персонале - d
Подбор и наем персонала - e
Оценка и развитие персонала - f

dfe
Обоснование: 
Упорядочите этапы 
управления 
персоналом в 
логической 
последовательности.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

199 Упорядочите этапы управления персоналом в логической 
последовательности.
Планирование карьеры сотрудников - g
Оценка эффективности работы сотрудников - h
Обучение и развитие сотрудников - i

ghi
Обоснование: 
Упорядочите этапы 
управления 
персоналом в 
логической 
последовательности.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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200 Сопоставьте должности с уровнями ответственности в управлении 
персоналом.
Менеджер по персоналу - Средний уровень ответственности
Руководитель отдела персонала - Высокий уровень ответственности
Директор по персоналу - Очень высокий уровень ответственности

Менеджер по 
персоналу - Средний 
уровень 
ответственности
Руководитель отдела 
персонала - Высокий 
уровень 
ответственности
Директор по 
персоналу - Очень 
высокий уровень 
ответственности

Обоснование: 
Сопоставьте 
должности с 
уровнями 
ответственности в 
управлении 
персоналом.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

201 Сопоставьте методы оценки персонала с их характеристиками.
Метод 360 градусов - Оценка со стороны коллег, подчиненных и 
руководителей
Метод оценки по компетенциям - Оценка по заранее определенным 
компетенциям сотрудника
Метод оценки по KPI - Оценка по ключевым показателям эффективности 
(KPI)

Метод 360 градусов - 
Оценка со стороны 
коллег, подчиненных 
и руководителей
Метод оценки по 
компетенциям - 
Оценка по заранее 
определенным 
компетенциям 
сотрудника
Метод оценки по KPI 
- Оценка по 
ключевым 
показателям 
эффективности (KPI)

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
оценки персонала с 
их 
характеристиками.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

202 Сопоставьте типы мотивации с примерами стимулов.
Внутренняя мотивация - Самореализация, чувство достижения, интерес к 
работе
Внешняя мотивация - Признание, повышение по службе, карьерный рост
Материальная мотивация - Зарплата, премии, бонусы

Внутренняя 
мотивация - 
Самореализация, 
чувство достижения, 
интерес к работе
Внешняя мотивация 
- Признание, 
повышение по 
службе, карьерный 
рост
Материальная 
мотивация - 
Зарплата, премии, 
бонусы

Обоснование: 
Сопоставьте типы 
мотивации с 
примерами стимулов.

У
К

-6 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

ОПК-1 Способен разрбатывть эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентноспособные 
концепции предприятия

203 Какие из перечисленных концепций могут быть использованы для 
повышения конкурентоспособности предприятия в производстве 
продуктов питания животного происхождения?
a. Создание уникальных продуктов с высокой добавленной стоимостью
b. Разработка экологичных и безопасных продуктов питания
c. Снижение цен на продукцию для увеличения спроса

a, b
Обоснование: 
Задание на 
множественный 
выбор по теме 
разработки 
конкурентных 
концепций 
предприятия.

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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204 Какой из перечисленных элементов является ключевым в разработке 
инновационной политики предприятия?
a. Использование передовых технологий и методов управления
b. Снижение затрат на производство путем удешевления сырья
c. Увеличение объемов производства за счет расширения 
производственных мощностей

a
Обоснование: 
Задание на выбор 
одного правильного 
ответа по теме 
инновационной 
политики 
предприятия.

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

205 Какую роль играет стратегия предприятия в обеспечении его 
конкурентоспособности?
Какую роль играет стратегия предприятия в обеспечении его 
конкурентоспособности?

a
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос по разработке 
стратегии 
предприятия.

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

206 Упорядочите этапы инновационного процесса в производстве продуктов 
питания животного происхождения.
Разработка инновационной продукции - d
Анализ рынка и потребителей - a
Внедрение современных технологий производства - c
Оценка конкурентной среды - b

dacb
Обоснование: 
Задание на 
упорядочивание 
этапов 
инновационного 
процесса в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

207 Сопоставьте элементы стратегии и политики предприятия с их 
характеристиками.
Стратегия развития предприятия - Целенаправленное действие для 
достижения долгосрочных целей
Инновационная политика предприятия - Использование новых 
технологий и подходов для повышения конкурентоспособности

Стратегия развития 
предприятия - 
Целенаправленное 
действие для 
достижения 
долгосрочных целей
Инновационная 
политика 
предприятия - 
Использование 
новых технологий и 
подходов для 
повышения 
конкурентоспособно
сти

Обоснование: 
Задание на 
сопоставление 
элементов стратегии 
и политики 
предприятия с их 
характеристиками.

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

208 Опишите процесс разработки эффективной стратегии предприятия в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые 
элементы такой стратегии и как они должны быть реализованы?
Опишите процесс разработки эффективной стратегии предприятия в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые 
элементы такой стратегии и как они должны быть реализованы?

Для разработки 
эффективной 
стратегии 
предприятия в 
области продуктов 
питания животного 
происхождения 
необходимо провести 
глубокий анализ 
рынка, изучить 
потребительские 
предпочтения и 
тенденции, 
определить сильные 
и слабые стороны 
конкурентов, а также 
выявить 
возможности для 
инноваций и 
улучшения качества 
продукции. 

О
П

К
-1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствовнию технологических процессовы производств 
продукции различного назначения

77 из 129



209 Опишите процесс разработки мероприятий по совершенствованию 
технологических процессов производств продукции животного 
происхождения. Каковы ключевые этапы и что необходимо учитывать 
при их реализации?
Опишите процесс разработки мероприятий по совершенствованию 
технологических процессов производств продукции животного 
происхождения. Каковы ключевые этапы и что необходимо учитывать 
при их реализации?

Для разработки 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов 
производств 
продукции 
животного 
происхождения 
необходимо провести 
комплексный анализ 
текущего состояния 
технологического 
процесса.

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

210 Какие из перечисленных методов и инструментов могут быть 
использованы для совершенствования технологических процессов 
производства продуктов питания из сырья животного происхождения?
a. Использование современных аналитических инструментов для 
мониторинга качества сырья
b. Применение устаревших методов контроля качества продуктов
c. Внедрение технологий рекуперации тепла для снижения энергозатрат

a, c
Обоснование: 
Проверяется 
способность 
выбирать наиболее 
подходящие методы 
и инструменты для 
совершенствования 
технологических 
процессов., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

211 Какой из перечисленных методов является эффективным средством 
совершенствования технологических процессов?
a. Внедрение автоматизированных систем управления технологическими 
процессами
b. Увеличение длительности производственного цикла

a
Обоснование: 
Проверяется знание 
методов 
совершенствования 
технологических 
процессов., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

212 Какой из перечисленных критериев является ключевым при оценке 
эффективности мероприятий по совершенствованию технологических 
процессов?
Какой из перечисленных критериев является ключевым при оценке 
эффективности мероприятий по совершенствованию технологических 
процессов?

1
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание критериев 
оценки 
эффективности 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

213 Какое из следующих направлений является приоритетным при разработке 
мероприятий по совершенствованию технологических процессов?
Какое из следующих направлений является приоритетным при разработке 
мероприятий по совершенствованию технологических процессов?

2
Обоснование: 
Проверяется 
способность 
определять 
приоритетные 
направления для 
внедрения 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

214 Упорядочите этапы разработки мероприятий по совершенствованию 
технологических процессов в правильной последовательности.
Анализ текущего состояния технологического процесса - 1
Разработка мероприятий по улучшению технологического процесса - 2
Оценка эффективности предложенных мероприятий - 3

213
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение 
упорядочивать этапы 
разработки 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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215 Сопоставьте методы совершенствования технологических процессов с 
производственными задачами., 
                
Внедрение новых технологий контроля качества сырья - Повышение 
безопасности и качества конечного продукта
Оптимизация режимов тепловой обработки продуктов - Снижение потерь 
сырья и энергии при производстве

Внедрение новых 
технологий контроля 
качества сырья - 
Повышение 
безопасности и 
качества конечного 
продукта
Оптимизация 
режимов тепловой 
обработки продуктов 
- Снижение потерь 
сырья и энергии при 
производстве

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку 
способности 
сопоставлять методы 
совершенствования 
технологических 
процессов с 
конкретными 
производственными 
задачами., 
                

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

216 Прочитайте задание и запишите развернутый ответ
Нормативный документ, который разработан на основе консенсуса, 
принят признанным соответствующим органом и устанавливает для 
всеобщего и многократного использования правила, общие принципы 
или характеристики, касающиеся различных видов деятельности или их 
результатов, и который направлен на достижение оптимальной степени 
упорядочения в определенной области – это

стандарт

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

217 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Систематизированная определенным образом совокупность патентной 
докуменации со справочно-поисковым аппаратом это-

1

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

218 Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства мясных полуфабрикатов. Каковы основные этапы 
и методы реализации этих мероприятий?
Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства мясных полуфабрикатов. Каковы основные этапы 
и методы реализации этих мероприятий?

Необходимо 
провести анализ 
существующих 
технологических 
процессов 
производства мясных 
полуфабрикатов, 
выявить их слабые 
места и разработать 
мероприятия по их 
улучшению, 
например, 
оптимизация 
температурного 
режима, улучшение 
качества сырья, 
внедрение новых 
технологий упаковки 
и хранения, 
проведение обучения 
персонала для 
повышения качества 
продукции. 

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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219 Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства молочной продукции. Каковы основные этапы и 
методы реализации этих мероприятий?
Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства молочной продукции. Каковы основные этапы и 
методы реализации этих мероприятий?

Для разработки 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов 
производства 
молочной продукции 
необходимо провести 
анализ 
существующих 
процессов, выявить 
их слабые места и 
разработать 
мероприятия по их 
улучшению. 

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

220 Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства рыбных продуктов. Каковы основные этапы и 
методы реализации этих мероприятий?
Разработайте мероприятия по совершенствованию технологического 
процесса производства рыбных продуктов. Каковы основные этапы и 
методы реализации этих мероприятий?

Для разработки 
мероприятий по 
совершенствованию 
технологических 
процессов 
производства 
рыбных продуктов 
необходимо провести 
анализ 
существующих 
процессов, выявить 
их слабые места и 
разработать 
мероприятия по их 
улучшению. 

О
П

К
-2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

221 Последовательность структуры научного исследования
Создание и выбор модели_1 - 1
Исследование модели_2 - 2
Коррекция знаний о исследуемой модели_3 - 3
Определение задачи исследования_4 - 4
Учет свойств оригинального объекта_5 - 5

4, 1,3, 5, 2

О
П

К
-2 Прочитайте 
задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством процесс путем использования современных методов и 
разрботки новых высокотехнологических решений

222 Укажите обязательные методы микробиологического контроля, которые 
должны проводиться регулярно для обеспечения безопасности продуктов 
животного происхождения
a. Обязательный контроль
b. Выборочный контроль
c. Периодический контроль

a, b
Обоснование: 
Укажите 
обязательные методы 
микробиологическог
о контроля, которые 
должны проводиться 
регулярно для 
обеспечения 
безопасности 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

223 Укажите методы органолептического анализа, которые используются для 
оценки качества и безопасности продуктов животного происхождения 
непосредственно потребителем
a. Простой анализ
b. Средний анализ
c. Сложный анализ

a, c
Обоснование: 
Укажите методы 
органолептического 
анализа, которые 
используются для 
оценки качества и 
безопасности 
продуктов животного 
происхождения 
непосредственно 
потребителем

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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224 Укажите методы микробиологического контроля, которые проводятся 
выборочно для дополнительного подтверждения безопасности продуктов 
животного происхождения
a. Обязательный контроль
b. Выборочный контроль
c. Периодический контроль

b, c
Обоснование: 
Укажите методы 
микробиологическог
о контроля, которые 
проводятся 
выборочно для 
дополнительного 
подтверждения 
безопасности 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

225 Укажите метод контроля качества, который проводится до начала 
производства продуктов животного происхождения
a. Предварительный контроль
b. Текущий контроль
c. Окончательный контроль

a
Обоснование: 
Укажите метод 
контроля качества, 
который проводится 
до начала 
производства 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

226 Укажите метод контроля качества, который проводится во время 
производства продуктов животного происхождения
a. Предварительный контроль
b. Текущий контроль
c. Окончательный контроль

b
Обоснование: 
Укажите метод 
контроля качества, 
который проводится 
во время 
производства 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

227 Укажите метод контроля качества, который проводится после завершения 
производства продуктов животного происхождения
a. Предварительный контроль
b. Текущий контроль
c. Окончательный контроль

c
Обоснование: 
Укажите метод 
контроля качества, 
который проводится 
после завершения 
производства 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

228 Объясните механизм влияния хранения при низкой температуре на 
качество продуктов животного происхождения
Объясните механизм влияния хранения при низкой температуре на 
качество продуктов животного происхождения

Хранение при низкой 
температуре 
способствует 
сохранению качества 
продуктов животного 
происхождения за 
счет замедления 
активности 
микроорганизмов
Обоснование: 
Объясните, как 
хранение при низкой 
температуре влияет 
на качество 
продуктов животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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229 Опишите роль микробиологического контроля в системе управления 
безопасностью пищевых продуктов HACCP
Опишите роль микробиологического контроля в системе управления 
безопасностью пищевых продуктов HACCP

Микробиологически
й контроль является 
неотъемлемой 
частью системы 
управления 
безопасностью 
пищевых продуктов 
(HACCP), 
позволяющей 
предотвращать риски 
микробиологическог
о загрязнения 
продуктов
Обоснование: 
Опишите роль 
микробиологическог
о контроля в системе 
HACCP

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

230 Опишите суть органолептического анализа продуктов животного 
происхождения
Опишите суть органолептического анализа продуктов животного 
происхождения

Органолептический 
анализ включает 
оценку внешнего 
вида, запаха, вкуса, 
консистенции и 
текстуры продуктов, 
что позволяет 
оценить их качество 
и безопасность 
визуально и на вкус
Обоснование: 
Опишите суть 
органолептического 
анализа продуктов 
животного 
происхождения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

231 Упорядочите методы термической обработки молока по возрастанию 
температуры воздействия
Пастеризация - a
Стерилизация - b
Ультравысокая температура (УВТ) - c

acb
Обоснование: 
Расположите методы 
термической 
обработки молока по 
возрастанию 
температуры 
воздействия

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

232 Упорядочите методы хранения мяса по возрастанию температуры 
хранения
Хранение при низкой температуре - a
Замораживание - b
Заморозка глубокой заморозкой - c

cba
Обоснование: 
Упорядочите методы 
хранения мяса по 
возрастанию 
температуры 
хранения

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

233 Упорядочите методы сушки мяса по возрастанию степени обезвоживания
Сушка горячим воздухом - a
Сушка в кипящем слое - b
Сублимационная сушка - c

abc
Обоснование: 
Упорядочите методы 
сушки мяса по 
возрастанию степени 
обезвоживания

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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234 Сопоставьте методы контроля качества с уровнями их внедрения в 
производственный процесс
Предварительный контроль - До начала производства
Текущий контроль - Во время производства
Окончательный контроль - После завершения производства

Предварительный 
контроль - До начала 
производства
Текущий контроль - 
Во время 
производства
Окончательный 
контроль - После 
завершения 
производства

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
контроля качества по 
уровням их 
внедрения в 
производственный 
процесс: 
предварительный, 
текущий и 
окончательный 
контроль

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

235 Сопоставьте виды микробиологического контроля с их влиянием на 
безопасность продуктов
Обязательный контроль - Низкое
Выборочный контроль - Среднее
Периодический контроль - Высокое

Обязательный 
контроль - Высокое
Выборочный 
контроль - Среднее
Периодический 
контроль - Низкое

Обоснование: 
Сопоставьте виды 
микробиологическог
о контроля по 
степени их влияния 
на безопасность 
продуктов: 
обязательный, 
выборочный и 
периодический 
контроль

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

236 Сопоставьте методы органолептического анализа с уровнем их 
сложности
Простой анализ - Низкий
Средний анализ - Средний
Сложный анализ - Высокий

Простой анализ - 
Средний
Средний анализ - 
Низкий
Сложный анализ - 
Высокий

Обоснование: 
Сопоставьте методы 
органолептического 
анализа по уровню 
их сложности: 
простой, средний и 
сложный анализ

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

237 Установите соответствие определения причинам выбытия с их 
содержанием, которые необходимо учитывать при организации личных и 
коллективных действий
Биологические_1 - пенсия_1
производственные_2 - призыв в армию_2 
социальные_3 - ухудшение здоровья_3
государственные_4 - сокращение штатов_4

биологические_1 - 
пенсия_1
производственные_2 
- призыв в армию_2
социальные_3 - 
ухудшение 
здоровья_3
государственные_4 - 
сокращение 
штатов_4

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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238 _____________________________это цель кадрового планирования, 
направленного на конкретные результаты личных и коллективных 
действий в организации
А. предоставление работникам рабочих мест в нужный момент и в 
необходимом количестве в соответствии с их способностями, 
склонностями и требованиями 22.
Б. производства
В. увеличение количества продаж 
Г. улучшение качества производимой продукции
Д. расширение рынка сбыта и повышение объема продаж

1.

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

239 Опишите процесс оценки рисков и управления качеством в производстве 
продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые методы 
и технологии, которые следует использовать для достижения этих целей?
Опишите процесс оценки рисков и управления качеством в производстве 
продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые методы 
и технологии, которые следует использовать для достижения этих целей?

Необходимо 
провести анализ 
рисков, связанных с 
качеством продукции 
животного 
происхождения, 
используя 
современные методы 
оценки рисков. Далее 
следует разработать 
и внедрить систему 
управления 
качеством, 
включающую в себя 
мониторинг и 
контроль ключевых 
параметров 
производства, 
внедрение 
стандартов и 
нормативов, а также 
проведение 
регулярных аудитов 
и корректирующих 
действий. 

О
П

К
-3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

ОПК-4 Способен использовать методы моделировния продуктов и проектировния технологических процессов 
производства продукции из сырья животного происхождения

240 Опишите процесс разработки модели технологического процесса 
производства продукции из сырья животного происхождения. Каковы 
ключевые этапы и что необходимо учитывать при их реализации?
Опишите процесс разработки модели технологического процесса 
производства продукции из сырья животного происхождения. Каковы 
ключевые этапы и что необходимо учитывать при их реализации?

Для разработки 
эффективной модели 
технологического 
процесса 
производства 
продукции из сырья 
животного 
происхождения 
необходимо 
определить исходные 
данные, такие как 
характеристики 
сырья, целевые 
показатели качества 
продукции, 
ограничения и 
требования к 
процессу

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

241 Принцип моделирования позволяет некоторые относительно 
изолированные элементы объекта заменять соответствующим 
параметром, это принцип....
А. информационной достаточности
Б. параметризации
В. осуществимости
Г. можественности моделей

Б

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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242 Математическая модель должна обеспечивать достижение поставленной 
цели исследования с вероятностью, существенно отличающийся от нуля, 
это принцип...
А. информационной достаточности
Б. параметризации
В. сосуществимости
Г. множественности моделей

В

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

243 Базовым элементом моделирования является ....
А. математическая модель
Б. математическая формула
В. математический образ
Г. математический процесс

А

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

244 Целесообразность моделирования технологического процесса 
определяется тем, что исследование на моделе....
А. дешевле, проще, безопаснее, быстрее
Б. дороже, быстрее, нагляднее
В. проще, дороже, требует больше времени
Г. способно заменить использование приборов

А

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

245 При описании технологических процессов чаще используют следующие 
виды моделирования
А. натурное
Б. физическое
В. математическое 
Г. химическое
Д. механическое

А, Б, В

О
П

К
-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

246 Проведение экспериментальных исследований с последующей 
обработкой результатов, это.....моделирование
А. физическое
Б. натурное
В. математическое 
Г. химическое
Д. механическое

А
О

П
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

247 Среди математических моделей наибольшее распространение получили... 
модели
А. прескрептивно-нормативные
Б. дескрептивно-аналитические
В. нормативные
Г. аналитические

А, Б

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

248 При использовании натурного моделирования проводят обработку 
результатов с применением...
А. теории иммитации
Б. теории подобия
В. таблицы противопоставления
Г. агрессионного анализа
Д. таблицы соответсия

Б, Г, Д

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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249 Установите соответствие
Для небольших линий предпочтение отдается - б) непрерывной 
технологической схеме
Для мощных линий предпочтение отдается - а) периодической 
технологической схеме

1=а
2=б

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

250 К основным недостаткам натурного моделирования относят....
А. установленные зависимости отображают прошлый опыт
Б. установленные зависимости можно использовать только один раз
В. распространение установленных зависимостей ограничено по времени
Г. установленные зависимости справедливы только при условиях 
эксперимента

А, Г

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

251 Установите соответствие
1. Принцип моделирования позволяет некоторые относительно 
изолированные элементы объекта заменять соответствующим 
параметром - б) агрегатирования
2. Принцип агрегатирования позволяет структурно представить объект 
как состоящий из агрегатов (элементов) - а) параметризация

1.Принцип 
моделирования 
позволяет некоторые 
относительно 
изолированные 
элементы объекта 
заменять 
соответствующим 
параметром - а) 
параметризация
2.Принцип 
агрегатирования 
позволяет 
структурно 
представить объект 
как состоящий из 
агрегатов 
(элементов) - б) 
агрегатирования

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

252 Факторы, которые затрудняют, а в некоторых случаях исключают 
предметное моделирование, это...
А. внедрение промышленного интернета вещей
Б. усложнение технологических процессов в АПК
В. импортозамещение 
Г. увеличение числа параметров значимых при построении моделей
Д. ограничение материальных средств, выделяемых на эти цели
Е. цифровая трансформация АПК
Ж. глобальная цифровизация

2,4,5

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

253 Система – совокупность частей (компонентов или ингредиентов), которая 
обладает как их свойствами, так и новыми свойствами, не присущими 
каждой из частей
Система равновесная - а) система, свойства которой не изменяются 
(изменяются) с течением времени
Система изолированная - б) закрытая или открытая система, параметры 
процессов обмена в которой не изменяются (изменяются) со временем и 
соответствуют минимуму их свободной энергии

Система равновесная 
- б) закрытая или 
открытая система, 
параметры 
процессов обмена в 
которой не 
изменяются 
(изменяются) со 
временем и 
соответствуют 
минимуму их 
свободной энергии
Система 
изолированная - а) 
система, свойства 
которой не 
изменяются 
(изменяются) с 
течением времени

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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254 Система – совокупность частей (компонентов или ингредиентов), которая 
обладает как их свойствами, так и новыми свойствами, не присущими 
каждой из частей.
1. гомогенная система - а) физическая система, не содержащая частей, 
отличающихся по составу или свойствам и отделенных друг от друга 
поверхностями раздела
2. гетерогенная система - б) система, состоящая из нескольких 
гомогенных тел, причем внутри системы имеются разрывы в изменении 
свойств этих тел

1. гомогенная 
система - а) 
физическая система, 
не содержащая 
частей, 
отличающихся по 
составу или 
свойствам и 
отделенных друг от 
друга поверхностями 
раздела
2. гетерогенная 
система - б) система, 
состоящая из 
нескольких 
гомогенных тел, 
причем внутри 
системы имеются 
разрывы в изменении 
свойств этих тел

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

255 Определите последовательность технологии переработки мясного сырья 
на рубленые полуфабрикаты
Подготовка мясного и растительного сырья - 1
Маркировка - 2 
Формовка - 3
Измельчение - 4
Панировка - 5
Охлаждение - 6
Упаковка - 7
Дозировка - 8

18435726,,,,

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

256 Принципы оптимизации технологических процессов предполагают...
А. использование новейших достижений науки и техники, наилучших 
технологических режимов
Б. использование прогрессивного оборудования, комплексной 
механизации и автоматизации
В. использование системы методов и средств, обеспечивающих 
сокращение затрат на производство продукции
Г. использование системы методов и средств, обеспечивающих 
увеличение затрат на производство продукции.

А

О
П

К
-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

257 Словесное описание технологий с разносторонним освещением 
процессов и возможной иллюстрацией называют .....
А. операторное моделирование
Б. вербальное моделирование
В. проектное моделирование

Б
О

П
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

258 Моделирования пищевых систем применяется потому, что...
А. известно правило пересчета характеристик и параметров модели в 
соответствующие величины оригинала
Б. исключается процесс изготовления оборудования
В. рационально используются материальные ресурсы
Г. приобретение приборов дешевле их изготовления

А

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

259 Если исследования проводятся на специальных лабораторных 
установках, это ...моделирование
А. физическое
Б. натуральное
В. математическое
Г. механическое

А

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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260 Нахождение количественных взаимосвязей между параметрами режима, 
условиями функционирования технологической системы 
является...моделированием
А. аналитическими
Б. классификационными
В. технологическими
Г. естественными

В

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

261 Для большинства пищевых технологических процессов построение 
единой обобщенной адекватной модели протекания происходит...
А. реально и просто
Б. затруднено, но возможно
В. затруднено или невозможно
Г. нереально, но просто

В

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

262 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Дайте определение гетерофазной пищевой системе

Многофазная 
система, состоящая 
более чем из двух 
фаз (твердой, 
жидкой, 
газообразной) - 
частей с различными 
свойствами 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

263 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Дайте определение гетерогенной пищевой системе

Системы являются 
дисперсными, если 
они состоят, по 
крайней мере, из 
двух фаз: 
раздробленной части 
и нераздробленной 
части 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

264 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Процесс оптимизации пищевой смеси достигается...

оптимальным 
соотношение 
массовых долей 
сырьевых 
компонентов, 
обеспечивающих 
желаемые результаты 
качества

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

265 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Пищевая равновесноя структура -это

фаза, структура 
которой, усредненная 
по возможным 
конфигурациям, 
соответствует 
минимуму 
потенциальной 
энергии.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

266 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Математическое моделирование - это

Разработка модели 
пищевой системы с 
помощью 
математических 
символов, 
обозначающих 
искомые 
неизвестные 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

267 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Вербальное моделирование пищевых технологий - это

Словесное описание 
технологий с полным 
освещением 
процессов и 
возможной 
иллюстрацией  в 
виде 
машинно-аппаратурн
ой схемы 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

88 из 129



268 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Оперативное моделирование пищевых технологий - это

Модульный подход к 
моделированию 
производственных 
процессов, 
предусматривает 
модульную 
структуру 
моделирования, 
упрощая разработку

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

269 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Что является целью технологического прогнозирования модели пищевого 
продукта?

Определение 
вероятностных 
данных о будущем 
состоянии модели , 
прогнозирования 
пищевой 
адекватности и 
технологии на 
основании 
исследования  

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

270 Какие методы моделирования используют аналитические уравнения и 
искусственные нейронные сети для описания процессов?
A. Метод математического моделирования использует аналитические 
уравнения и математические модели для описания процессов.
b. Метод компьютерного моделирования использует вычислительные 
мощности для моделирования сложных систем.
c. Метод имитационного моделирования использует случайные процессы 
для моделирования поведения систем.
d. Метод моделирования на основе нейронных сетей использует 
искусственные нейронные сети для моделирования сложных 
взаимосвязей.
e. Метод моделирования на основе искусственных нейронных сетей 
использует вычислительные мощности для моделирования сложных 
систем.

a, d
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание различий 
между методами 
математического и 
нейронного 
моделирования.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

271 Какой из методов моделирования характеризуется высокой точностью и 
сложностью расчетов?
A. Метод математического моделирования характеризуется высокой 
точностью и сложностью расчетов.
b. Метод компьютерного моделирования позволяет быстро получить 
результаты, но менее точен.
c. Метод имитационного моделирования используется для 
моделирования сложных систем, но требует большого объема данных.
d. Метод моделирования на основе нейронных сетей применяется для 
анализа больших объемов данных и выявления скрытых 
закономерностей.
e. Метод моделирования на основе искусственных нейронных сетей 
используется для решения задач классификации и прогнозирования.

A
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание основных 
методов 
моделирования и их 
характеристик.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

272 Упорядочите методы моделирования по возрастанию сложности или 
области применения.
Моделирование на основе искусственных нейронных сетей - e
Моделирование на основе нейронных сетей - d
Имитационное моделирование - c
Компьютерное моделирование - b
Математическое моделирование - a

abcde
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение 
упорядочивать 
методы 
моделирования по 
уровню сложности 
или области 
применения.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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273 Сопоставьте методы моделирования с их типами.
Метод математического моделирования - Математическое моделирование
Метод компьютерного моделирования - Компьютерное моделирование
Метод имитационного моделирования - Имитационное моделирование
Метод моделирования на основе нейронных сетей - Моделирование на 
основе нейронных сетей
Метод моделирования на основе искусственных нейронных сетей - 
Моделирование на основе искусственных нейронных сетей

Метод 
математического 
моделирования - 
Математическое 
моделирование
Метод 
компьютерного 
моделирования - 
Компьютерное 
моделирование
Метод 
имитационного 
моделирования - 
Имитационное 
моделирование
Метод 
моделирования на 
основе нейронных 
сетей - 
Моделирование на 
основе нейронных 
сетей
Метод 
моделирования на 
основе 
искусственных 
нейронных сетей - 
Моделирование на 
основе 
искусственных 
нейронных сетей

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку умения 
сопоставлять методы 
моделирования и 
проектирования с 
технологическими 
процессами 
производства 
продуктов из 
животного сырья.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

274 Укажите методы моделирования, которые могут быть применены при 
проектировании технологических процессов производства продуктов из 
животного сырья.
A. Метод математического моделирования
b. Метод компьютерного моделирования
c. Метод физического моделирования

a, b
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание различных 
методов 
моделирования и их 
применимости в 
проектировании 
технологических 
процессов 
производства 
продуктов из 
животного сырья.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

275 Какой метод моделирования наиболее часто используется в 
проектировании технологических процессов производства продуктов из 
животного сырья?
A. Метод математического моделирования
b. Метод компьютерного моделирования

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание методов 
моделирования, 
применяемых в 
проектировании 
технологических 
процессов 
производства 
продуктов из 
животного сырья.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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276 Упорядочите задачи по приоритету их решения при проектировании 
технологических процессов производства продуктов из животного сырья.
Определение оптимальных температур пастеризации - 1
Расчет времени выдержки при ферментации мяса - 2
Моделирование кинетики ферментативных реакций в сыроварении - 3

213
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение 
упорядочивать 
задачи по 
приоритету их 
решения при 
проектировании 
технологических 
процессов 
производства 
продуктов из 
животного сырья.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

277 Сопоставьте методы моделирования с их применением в проектировании 
технологических процессов производства продуктов из животного сырья.
Метод математического моделирования - Для прогнозирования качества 
конечного продукта
Метод компьютерного моделирования - Для оптимизации параметров 
технологического процесса

Метод 
математического 
моделирования - Для 
прогнозирования 
качества конечного 
продукта
Метод 
компьютерного 
моделирования - Для 
оптимизации 
параметров 
технологического 
процесса

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку умения 
сопоставлять методы 
моделирования и их 
применение в 
проектировании 
технологических 
процессов 
производства 
продуктов из 
животного сырья.

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

278 Укажите понятие, которое представлено как совокупность физических и 
интеллектуальных качеств человека, определяющих возможность и 
границы его участия в трудовой деятельности, способность достигать в 
определенных условиях существенных результатов, а также 
совершенствоваться в процессе труда.
А. трудовой потенциал
Б. человеческий капитал
В. человеческие ресурсы
Г. трудовые ресурсы

А
О

П
К

-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

279 Любое научное исследование осуществляется определенными приемами 
и способами, по определенным правилам. Как называется учение о 
системе этих приемов, способов и правил?
А. Методология научного исследования
Б. Техника научного исследования
В. Процедура научного исследования

А

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

280 Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства мясных полуфабрикатов. Какие этапы и 
инструменты вы бы использовали? Как бы вы определили ключевые 
параметры и провели оптимизацию процесса?
Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства мясных полуфабрикатов. Какие этапы и 
инструменты вы бы использовали? Как бы вы определили ключевые 
параметры и провели оптимизацию процесса?

Описание процесса 
моделирования и 
проектирования 
технологического 
процесса 
производства мясных 
полуфабрикатов с 
использованием 
математических 
моделей и 
программного 
обеспечения. 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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281 Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства молочной продукции. Какие инструменты и 
методы вы бы использовали для определения ключевых параметров и 
оптимизации процесса? Как бы вы подготовили инструкции для 
производственного персонала?
Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства молочной продукции. Какие инструменты и 
методы вы бы использовали для определения ключевых параметров и 
оптимизации процесса? Как бы вы подготовили инструкции для 
производственного персонала?

Описание процесса 
моделирования и 
проектирования 
технологического 
процесса 
производства 
молочной продукции 
с использованием 
математических 
моделей и 
программного 
обеспечения. 
Определение 
ключевых 
параметров и 
переменных, 
влияющих на 
качество продукции. 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

282 Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства рыбных продуктов. Какие инструменты и методы 
вы бы использовали для определения ключевых параметров и 
оптимизации процесса? Как бы вы подготовили инструкции для 
производственного персонала?
Опишите процесс моделирования и проектирования технологического 
процесса производства рыбных продуктов. Какие инструменты и методы 
вы бы использовали для определения ключевых параметров и 
оптимизации процесса? Как бы вы подготовили инструкции для 
производственного персонала?

Описание процесса 
моделирования и 
проектирования 
технологического 
процесса 
производства 
рыбных продуктов с 
использованием 
математических 
моделей и 
программного 
обеспечения. 

О
П

К
-4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

283 Что понимается под идентификацией продукции (в соответствии с 
Федеральным законом «О техническом регулировании»)
А. Установление тождественности характеристик продукции ее 
существенным признакам_1 - 1
Б. Контроль (надзор) за соблюдением требований технических 
регламентов_2 - 2
В. Проверка выполнения юридическим лицом или индивидуальным 
предпринимателем требований технических регламентов к продукции, 
процессам производства, эксплуатации_3 - 3
Г. Установление соответствия продукции требованиям технических 
регламентов_4 - 4

А

О
П

К
-4 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

ОПК-5 Сособен организовывать научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплекного 
решения профессиональных задач

284 Прочитайте задание и установите правильную последовательность
Титульный лист_1 - 1
основную часть_2 - 2
приложения_3 - 3

a), b), c), d)

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

285 Опишите процесс организации научно-исследовательской работы по 
изучению влияния различных видов консервантов на качество мясных 
продуктов. Какие этапы и действия необходимо выполнить для 
успешного проведения исследования?
Опишите процесс организации научно-исследовательской работы по 
изучению влияния различных видов консервантов на качество мясных 
продуктов. Какие этапы и действия необходимо выполнить для 
успешного проведения исследования?

Необходимо 
разработать и 
реализовать план 
научно-исследовател
ьской работы по 
изучению влияния 
различных видов 
консервантов на 
качество мясных 
продуктов. Для этого 
следует определить 
цель и задачи 
исследования, 
подобрать методы и 
оборудование, 
разработать 
методику проведения 
экспериментов, 
собрать и обработать 
данные, 
проанализировать 
результаты и сделать 
выводы. 

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

92 из 129



286 Опишите процесс организации научно-производственной работы по 
улучшению качества и сроков хранения мясных продуктов. Какие этапы и 
действия необходимо выполнить для успешного внедрения полученных 
результатов в производственный процесс?
Опишите процесс организации научно-производственной работы по 
улучшению качества и сроков хранения мясных продуктов. Какие этапы и 
действия необходимо выполнить для успешного внедрения полученных 
результатов в производственный процесс?

Для организации 
научно-производстве
нной работы по 
улучшению качества 
и сроков хранения 
мясных продуктов 
необходимо 
определить цель и 
задачи исследования, 
подобрать методы и 
оборудование, 
разработать 
методику проведения 
экспериментов, 
собрать и обработать 
данные, 
проанализировать 
результаты и сделать 
выводы. 

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

287 Опишите процесс организации научно-исследовательской работы по 
разработке новых видов мясных продуктов с улучшенными 
потребительскими свойствами. Какие этапы и действия необходимо 
выполнить для успешного проведения исследования и внедрения 
полученных результатов в производство?
Опишите процесс организации научно-исследовательской работы по 
разработке новых видов мясных продуктов с улучшенными 
потребительскими свойствами. Какие этапы и действия необходимо 
выполнить для успешного проведения исследования и внедрения 
полученных результатов в производство?

Для организации 
научно-исследовател
ьской работы по 
разработке новых 
видов мясных 
продуктов с 
улучшенными 
потребительскими 
свойствами 
необходимо 
определить цель и 
задачи исследования, 
подобрать методы и 
оборудование, 
разработать 
методику проведения 
экспериментов, 
собрать и обработать 
данные, 
проанализировать 
результаты и сделать 
выводы. 

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

288 Выберите вид деятельности, который не относится к процессу 
привлечения человеческих ресурсов в организацию
А. назначение или утверждение кандидатов в должности, заключение с 
ними трудового договора 
Б. выработка стратегии привлечения, обеспечивающей согласование 
соответствующих мероприятий с общеорганизационной стратегией
В. выбор варианта привлечения (время, каналы, рынки труда)
Г. определение перечня требований к будущим сотрудникам, 
совокупности процедур, форм документов, методов работы с 
претендентами

А
О

П
К

-5 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

289 Способ стимулирования, позволяющий добиться высокой 
результативности труда ________________
1.подбор персонала с соответствующей внутренней мотивацией, для 
которого важное значение имеет свое внутреннее удовлетворение 
достигаемыми результатами
2.развитие техники и технологи, влекущее за собой появление новой 
продукции, услуг и методов производства
3.изменение стратегии развития организации
4.создание новой организационной структуры

1.

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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290 Опишите процесс организации научно-исследовательской работы в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые 
этапы и что необходимо учитывать при их реализации?
Опишите процесс организации научно-исследовательской работы в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы ключевые 
этапы и что необходимо учитывать при их реализации?

Для организации 
научно-исследовател
ьской работы в 
области продуктов 
питания животного 
происхождения 
необходимо 
определить цель и 
задачи исследования, 
выбрать 
методологию и 
методы 
исследования, 
разработать план 
работы, подобрать и 
подготовить 
оборудование и 
материалы, 
обеспечить 
соблюдение 
этических норм и 
стандартов качества, 
организовать сбор и 
обработку данных, 
проанализировать 
полученные 
результаты и 
подготовить отчет о 
проведенном 
исследовании.

О
П

К
-5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

ОПК-6 Способен проектировать обрзовательные программы в сфере своей профессиональной деятельности, 
рзрабатывать научно-методическое обесечение для их реализции

291 Разработайте образовательную программу для обучения специалистов в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы основные 
элементы такой программы и каково научно-методическое обеспечение, 
необходимое для ее реализации?
Разработайте образовательную программу для обучения специалистов в 
области продуктов питания животного происхождения. Каковы основные 
элементы такой программы и каково научно-методическое обеспечение, 
необходимое для ее реализации?

Необходимо 
разработать 
образовательную 
программу, 
направленную на 
обучение 
специалистов в 
области продуктов 
питания животного 
происхождения. 
Программа должна 
включать 
теоретические и 
практические 
занятия, 
направленные на 
изучение 
современных 
технологий 
производства, 
контроля качества и 
безопасности 
продуктов питания 
животного 
происхождения

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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292 Установите соответствие между функциональным содержанием 
документа из перечня рабочей документации преподавателя и его 
наименованием:
График учебного процесса, содержащий перечень дисциплин и 
логическую последовательность их изучения - а) учебный план 
Содержание образования по направлению: рабочие программы 
дисциплин и видов практик - б) основная профессиональная 
образовательная программа 
Планируемые результаты обучения по дисциплине, объем и содержание 
дисциплины - в) рабочая программа дисциплины 
Требования к качеству труда в определенной области профессиональной 
деятельности - г) профессиональные стандарты

График учебного 
процесса, 
содержащий 
перечень дисциплин 
и логическую 
последовательность 
их изучения - б) 
основная 
профессиональная 
образовательная 
программа
Содержание 
образования по 
направлению: 
рабочие программы 
дисциплин и видов 
практик - а) учебный 
план
Планируемые 
результаты обучения 
по дисциплине, 
объем и содержание 
дисциплины - в) 
рабочая программа 
дисциплины
Требования к 
качеству труда в 
определенной 
области 
профессиональной 
деятельности - г) 
профессиональные 
стандарты

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

293 Установите соответствие между видом технологии обучения и ее 
содержанием:
1. Технология контекстного обучени - а) реализуется посредством 
системного использования профессионального контекста
2. Технология обучения в сотрудничестве - б) объединение обучающихся 
в группы посредством общей цели 
3. Технология дистанционного обучения - в) доставка обучаемым 
основного объема изучаемого материала с помощью информационных 
технологий
4. Технология модульного обучения - г) четкая структуризация 
содержания обучения, которое представлено в законченных 
самостоятельных комплексах

1. Технология 
контекстного 
обучени - г) четкая 
структуризация 
содержания 
обучения, которое 
представлено в 
законченных 
самостоятельных 
комплексах
2. Технология 
обучения в 
сотрудничестве - б) 
объединение 
обучающихся в 
группы посредством 
общей цели
3. Технология 
дистанционного 
обучения - в) 
доставка обучаемым 
основного объема 
изучаемого 
материала с 
помощью 
информационных 
технологий
4. Технология 
модульного обучения 
- а) реализуется 
посредством 
системного 
использования 
профессионального 
контекста

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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294 Установите соответствие между формой педагогического контроля и его 
функцией:
1. Контрольная работа - а) вызывает повышенную активность группы, за 
небольшое время удается осуществить проверку знаний у значительной 
аудитории
2. Устный контроль в виде семинара - б) проверки знаний и степени 
усвоения лекционного материала
3. Фронтальный опрос - в) позволяет оперативно проверить уровень 
владения тем или иным предметом с помощью специально 
разработанной системы 
4.Тестовый контроль - г) письменный опрос позволяющий оценить на 
одном уроке знания всех учащихся

1. Контрольная 
работа - г) 
письменный опрос 
позволяющий 
оценить на одном 
уроке знания всех 
учащихся
2. Устный контроль в 
виде семинара - б) 
проверки знаний и 
степени усвоения 
лекционного 
материала
3. Фронтальный 
опрос - а) вызывает 
повышенную 
активность группы, 
за небольшое время 
удается осуществить 
проверку знаний у 
значительной 
аудитории
4.Тестовый контроль 
- в) позволяет 
оперативно 
проверить уровень 
владения тем или 
иным предметом с 
помощью 
специально 
разработанной 
системы

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

295 Установите соответствие между компонентом педагогического процесса 
и его содержанием:
1. Содержание образования - а) основные положения построения и 
организации педагогического процесса
2. Форма - б) система научных знаний, практических умений и способов 
деятельности и мышления, которыми учащимся необходимо овладеть в 
процессе обучения
3. Принципы - в) путь достижения цели и задач обучения 
4. Метод - г) способ существования учебного процесса

1. Содержание 
образования - б) 
система научных 
знаний, 
практических 
умений и способов 
деятельности и 
мышления, 
которыми учащимся 
необходимо овладеть 
в процессе обучения
2. Форма - г) способ 
существования 
учебного процесса
3. Принципы - а) 
основные положения 
построения и 
организации 
педагогического 
процесса
4. Метод - в) путь 
достижения цели и 
задач обучения

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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296 Установите соответствие системой образования в современной России и 
ее целью:
1. Инклюзивное образование - а) передача учащимся и усвоение ими как 
можно большего объема знаний
2.Традиционное образование - б) включения детей с особенностями 
развития в процесс обучения в систему образовательных учреждений 
общего типа
3.Инновационное образование - в) подготовка человека к жизни в 
постоянно меняющемся мире
4. Непрерывное образование - г) постоянное творческое обновление, 
развитие и совершенствование каждого человека на протяжении всей 
жизни

1. Инклюзивное 
образование - б) 
включения детей с 
особенностями 
развития в процесс 
обучения в систему 
образовательных 
учреждений общего 
типа
2.Традиционное 
образование - а) 
передача учащимся и 
усвоение ими как 
можно большего 
объема знаний
3.Инновационное 
образование - в) 
подготовка человека 
к жизни в постоянно 
меняющемся мире
4. Непрерывное 
образование - г) 
постоянное 
творческое 
обновление, развитие 
и совершенствование 
каждого человека на 
протяжении всей 
жизни

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

297 Дайте термин выражению:
"Отрасль научного знания, которая раскрывает сущность процессов 
воспитания, обучения, развития и дает возможность направлять их 
движение в соответствии с поставленными целями"

Педагогика

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

298 Дайте термин выражению:
"проходит в форме обсуждение научных теорий, концепций, 
представлений"

дискуссия

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

299 Дайте термин выражению:
"Специально организованная, активная самостоятельная познавательная 
трудовая и эстетическая деятельность детей, направленная на освоение 
знаний, умений, навыков, развитие психических процессов и 
способностей"

Учение
О

П
К

-6 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

300 Дайте термин выражению:
"Отрасль педагогики, направленная на изучение и раскрытие 
теоретических основ организации процесса обучения (закономерностей, 
принципов, методов обучения)"

Дидактика

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

301 Дайте термин выражению:
"Совокупность взаимосвязанных качеств личности (знаний, умений, 
навыков, способов деятельности), задаваемых по отношению к 
определенному кругу предметов и процессов, и необходимых для 
качественной продуктивной деятельности по отношению к ним, заказ 
общества к подготовке его граждан, сформулированных в ФГОС"

Компетенция

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

302 Дайте термин выражению:
"Освоенный субъектом способ выполнения действия, обеспечиваемый 
совокупностью приобретённых знаний и навыков, формируется путём 
упражнений и создаёт возможность выполнения действия не только в 
привычных, но и в изменившихся условиях"

Умение

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

303 Дайте термин выражению:
"Действие, сформированное путём повторения и доведённое до 
автоматизма"

Навык

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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304 Определите вид контроля, который помогает дифференцировать 
студентов в течение курса обучения по дисциплине на успевающих и 
неуспевающих, мотивирует их процесс обучение:
А) итоговый 
б) текущий 
в) предварительный 
г) программированный

б

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

305 Метод обучения, в наибольшей степени активизирующий 
самостоятельность, инициативность студентов в обучении
А) исследовательский
б) объяснительно-иллюстративный
в) частично-поисковый
г) репродуктивный

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

306 Выберите прием, позволяющий создать о себе имидж внимательного 
слушателя:
А) соблюдать темп речи, тон собеседника
б) самовольно менять тему разговора
в) принять «закрытую» позу
г) кивать головой

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

307 Вам необходимо сделать обучающемуся критичное замечание по поводу 
выполненной им работы, какой тип утверждения Вы выберите, чтобы 
сделать это корректно:
А) Вы-сообщение
б) Я-сообщение
в) откажитесь комментировать его работу
г) передадите эту функцию другому сотруднику

б

О
П

К
-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

308 Ведущим фактором самовоспитания в юношеском возрасте является:
А) спорт  
б) игра  
в) общение  
г) средства массовой информации

в
О

П
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

309 Основным и конечным результатом педагогической деятельности 
является
А) высокий уровень мастерства педагога
б) сам учащийся, развитие его личности
в) достижение государственных образовательных стандартов
г) высокая успеваемость учащихся

б

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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310 Установите соответствие между видами педагогической деятельности и 
их целями
1) практическая деятельность - а) заключается в передаче жизненного и 
культурного опыта от старшего поколения к младшему
2) методическая деятельность - б) заключается в распространении 
специальной литературы, внедрении достижений науки и практики, в 
обмене опытом
3) научно-исследовательская деятельность - в) заключается в разработке 
теорий и концепций, новых педагогических технологий

1) практическая 
деятельность - а) 
заключается в 
передаче жизненного 
и культурного опыта 
от старшего 
поколения к 
младшему
2) методическая 
деятельность - в) 
заключается в 
разработке теорий и 
концепций, новых 
педагогических 
технологий
3) 
научно-исследовател
ьская деятельность - 
б) заключается в 
распространении 
специальной 
литературы, 
внедрении 
достижений науки и 
практики, в обмене 
опытом

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

311 Дайте термин выражению:
"ориентирована на изложение и объяснение студентам научной 
информации, подлежащей осмыслению и запоминанию. Это наиболее 
традиционный тип лекций, и имеет свои минусы"

информационная 
лекция

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

312 Одной из глобальных тенденций развития образования является
А) непрерывность образования на протяжении всей человеческой жизни
б) уменьшение срока вузовского обучения
в) обязательность дошкольной подготовки
г) сокращение наполняемости школьных классов

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

313 Студент в большей степени активно участвует в познавательном 
процессе, выполняя творческие, поисковые, проблемные задания если 
преподаватель использует:
А) активные методы обучения  
б) пассивные методы обучения  
в) традиционные методы обучения  
г) нетрадиционные методы обучения

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

314 Укажите последовательность этапов социализации личности:
Интеграция - а
Адаптация - б
Индивидуализация - в
Трудовая стадия - г

бваг

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

315 Укажите последовательность этапов развития человека до периода 
взрослости:
Младенчество - а
подростничество - б
дошкольное детство - в
новорожденность - г
юношество - д

гавбд

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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316 Найдите соответствие между характеристикой темперамента и его типом:
1. Ранимость, мрачность - а) холерик
2. Вспыльчивость - б) флегматик
3. Жизнелюбие и веселость - в) сангвиник
4. Медлительность и устойчивость - г) меланхолик

1. Ранимость, 
мрачность - г) 
меланхолик
2. Вспыльчивость - а) 
холерик
3. Жизнелюбие и 
веселость - в) 
сангвиник
4. Медлительность и 
устойчивость - б) 
флегматик

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

317 Найдите соответствие между феноменом психологии человека и его 
отличительной характеристикой:
1. Человек как носитель биологических индивидуально-своеобразных 
черт: веса, роста, цвета глаз, тембра голоса - а) индивидуальность
2. Совокупность социально значимых качеств индивида, обретаемых в 
обществе - б) индивид
3. Сочетание биологических и социальных качеств, которое отличает 
одного человека от других людей: цвет глаз, тембр голоса, хобби, 
интересы - в) личность

1. Человек как 
носитель 
биологических 
индивидуально-своео
бразных черт: веса, 
роста, цвета глаз, 
тембра голоса - б) 
индивид
2. Совокупность 
социально значимых 
качеств индивида, 
обретаемых в 
обществе - в) 
личность
3. Сочетание 
биологических и 
социальных качеств, 
которое отличает 
одного человека от 
других людей: цвет 
глаз, тембр голоса, 
хобби, интересы - а) 
индивидуальность

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

318 Найдите соответствие между видом внимания и его характеристикой:
1.Спонтанное, связано с характеристикой раздражителя - а) произвольное 
внимание
2. Связано с усилием воли - б) непроизвольное внимание 
3. Возникает на основе произвольного - в) послепроизвольное внимание

1.Спонтанное, 
связано с 
характеристикой 
раздражителя - б) 
непроизвольное 
внимание
2. Связано с усилием 
воли - а) 
произвольное 
внимание
3. Возникает на 
основе 
произвольного - в) 
послепроизвольное 
внимание

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

319 Укажите последовательность этапов профессионального развития 
личности по Е.А. Климову:
Стадия игры - а
стадия адепта - б
стадия мастера - в
стадия интернала - г
стадия наставника - д

абгвд

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

320 Укажите последовательность кризисов профессионального развития.
Кризис профессиональных амбиций - а
юношеский кризис профессионального самоопределения - б
угасание профессиональной деятельности - в
кризис профессиональных ожиданий - г
кризис профессиональной самореализации - д
кризис карьеры - е

бгаедв

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

321 Дайте термин выражению:
"Форма сознания, которая проявляется в осознании человеком самого 
себя"

Самосознание

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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322 Дайте термин выражению:
"Процесс усвоения индивидом социального опыта того общества, к 
которому он принадлежит и наращивания им систем социальных связей и 
отноше¬ний, в которых он развивается"

Социализация

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

323 Дайте термин выражению:
"Тип темперамента, для которого свойственны сила и подвижность 
нервных процессов, высокая реактивность, эмоциональная 
несдержанность"

Холерик

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

324 Дайте термин выражению:
"Социальный институт, который обеспечивает ребенку первый опыт 
социального взаимодействия"

Семья

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

325 Укажите определение, в полной мере раскрывающее содержание 
феномена самооценка личности:
А) оценка личностью своих возможностей, качеств и места среди других 
людей 
б) степень трудностей целей, которые человек ставит перед собой, к 
которым стремится 
в) представление человека о своей принадлежности к различным 
национальным, профессиональным и другим группам или иным 
общностям
г) система представлений индивида о самом себе, осознаваемая, 
рефлексивная часть личности

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

326 Индивидуально-психологические особенности личности, 
обеспечивающие успех в деятельности
А) умения
б) задатки
в) способности
г) навыки

в

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

327 Определите ведущий фактор развития способностей личности:
А) социальная ситуация
б) соответствующая деятельность
в) влияние родителей
г) влияние сверстников

б
О

П
К

-6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

328 Совершенное владение педагогической технологией
А) педагогическое мастерство  
б) педагогические способности  
в) педагогическая техника  
г) педагогический профессионализм

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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329 Установите соответствие стадии профессионального развития и цели 
формирования субъекта профессиональной деятельности:
1) овладение учебной деятельностью - а) развитие функции 
самоконтроля, самоанализа, способности планировать свою деятельность 
2) профессиональное самоопределение - г) вхождение в профессию после 
завершения профессионального обучения
3) профессиональное обучение - б) планирование профессионального 
пути, выбор профессии 
4) профессиональная адаптация - в) профессиональная подготовка

1) овладение учебной 
деятельностью - а) 
развитие функции 
самоконтроля, 
самоанализа, 
способности 
планировать свою 
деятельность
2) профессиональное 
самоопределение - в) 
профессиональная 
подготовка
3) профессиональное 
обучение - г) 
вхождение в 
профессию после 
завершения 
профессионального 
обучения
4) профессиональная 
адаптация - б) 
планирование 
профессионального 
пути, выбор 
профессии

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

330 Какая характеристика личности являются основой для развития 
способностей?
А) темперамент
б) характер 
в) задатки
г) мотивы

в

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

331 Особенностью юношеского возраста является критическое отношение к 
своему «Я» :
А) в будущем  
б) в настоящем  
в) отсутствие самокритики  
г) в прошлом

г

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

332 Для удовлетворения индивидуальных запросов взрослых учащихся по 
интересующим его темам курса целесообразно преподавателю:
А) определить темы докладов для студентов  
б) определить темы рефератов  
в) ориентировать на самостоятельный поиск информации  
г) рекомендовать посещение факультативов

в

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

333 Стремление стать высококвалифицированным специалистом относится к 
группе мотивов:
А) профессиональные  
б) познавательные   
в) социальная идентификация  
г) самосохранение

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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334 Желание получить интеллектуальное удовлетворение от процесса 
обучения относится к группе мотивов:
А) профессиональные  
б) познавательные   
в) социальная идентификация  
г) творческие

б

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

335 Стремление студентов к хорошим отметкам ради достижения 
социального одобрения со стороны преподавателей, родителей, друзей, 
однокурсников относится к группе мотивов:
А) профессиональные  
б) познавательные   
в) социальная идентификация  
г) самосохранения

в

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

336 Какое качество необходимо человеку, для того, чтобы стать мастером в 
своей профессии:
А) творческой потенциал, развитой потребностью в самореализации, б) 
первичные профессиональные навыки
в) стандартный набор профессионально-значимых качеств
г) коммуникабельность

а

О
П

К
-6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

ПК-П1 Способность идентифицировать сырье, полуфабрикаты и готовую продукцию по нормативным 
показателям

337 Укажите нормативные документы, используемые для идентификации 
молока коровьего цельного и сливок 20% жирности.
a. ГОСТ 31451-2013
b. ГОСТ 31980-2012
c. ГОСТ Р 54733-2011

a, b
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание нескольких 
нормативных 
показателей.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

338 Какой нормативный документ используется для идентификации молока 
коровьего цельного?
a. ГОСТ 31451-2013
b. ГОСТ Р 54733-2011

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание одного 
нормативного 
показателя.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

339 Какой нормативный показатель используется для идентификации молока 
коровьего цельного?
Какой нормативный показатель используется для идентификации молока 
коровьего цельного?

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание нормативных 
показателей молока.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

340 Упорядочите продукты по возрастанию жирности.
Яйца куриные пищевые - a
Масло сливочное крестьянское - b
Творог жирный 9% - c
Сметана 20% жирности - d

dacb
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение упорядочить 
продукты по 
нормативным 
показателям.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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341 Сопоставьте продукты с их нормативными показателями.
Молоко коровье цельное - ГОСТ 31451-2013
Сливки 20% жирности - ГОСТ 31980-2012

Молоко коровье 
цельное - ГОСТ 
31451-2013
Сливки 20% 
жирности - ГОСТ 
31980-2012

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку 
способности 
идентифицировать 
продукты по 
нормативным 
показателям.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

342 Какие нормативные показатели характерны для молока коровьего 
цельного?
a. Жирность не менее 3,4%
b. Жирность не менее 10%
c. Жирность не менее 20%
d. Содержание белка не менее 2,8%

a, c
Обоснование: 
Проверяется знание 
нескольких 
нормативных 
показателей.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

343 Какой нормативный показатель жирности соответствует молоку 
коровьему цельному?
a. Жирность не менее 3,4%
b. Жирность не менее 10%
c. Жирность не менее 20%

a
Обоснование: 
Проверяется знание 
одного нормативного 
показателя.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

344 Какой нормативный показатель соответствует молоку коровьему 
цельному?
Какой нормативный показатель соответствует молоку коровьему 
цельному?

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание нормативных 
показателей молока.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

345 Упорядочите продукты по номерам соответствующих ГОСТов.
Яйцо куриное пищевое - a
Масло сливочное крестьянское - b
Сыр твердый ГОСТ 31729-2012 - c
Мясо говядина замороженное - d

dacb
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение 
упорядочивать 
продукты по 
нормативным 
документам.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

346 Сопоставьте продукты с их нормативными показателями.
Молоко коровье цельное - ГОСТ 31450-2012
Сливки 20% жирности - ГОСТ 31980-2012

Молоко коровье 
цельное - ГОСТ 
31450-2012
Сливки 20% 
жирности - ГОСТ 
31980-2012

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку 
способности 
идентифицировать 
продукты по 
нормативным 
показателям.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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347 Опишите процесс идентификации сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции по нормативным показателям. Какие методы анализа 
используются и почему они важны?
Опишите процесс идентификации сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции по нормативным показателям. Какие методы анализа 
используются и почему они важны?

Для идентификации 
сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции 
по нормативным 
показателям 
необходимо 
использовать 
комплексный подход, 
включающий анализ 
химического состава, 
органолептических 
характеристик и 
физико-химических 
свойств продуктов. 

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

348 Прочитайте задание и запишите развернутый ответ
________________процесс разделения молока на две фракции: с 
пониженным и повышенным содержанием жира

Сепарирование

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

349 Прочитайте задание и установите соответствие
Из говядины_1 - быфштекс натуральный, лангет, антрекот_1
Из свинины_2 - котлета натуральная, эсколоп, шницель_2

Из говядины_1 - 
быфштекс 
натуральный, лангет, 
антрекот_1
Из свинины_2 - 
котлета натуральная, 
эсколоп, шницель_2

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

350 Прочитайте задание и запишите развернутый ответ
Куски мясной мякоти различной величины и массы от шейной части, 
пашины, межреберного мяса, полученные при зачистке крупнокусковых 
полуфабрикатов это -

котлетное мясо

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

351 Опишите правила хранения сырья и полуфабрикатов в мясной 
промышленности.
Опишите правила хранения сырья и полуфабрикатов в мясной 
промышленности.

Правильное 
хранение включает 
соблюдение 
температурного 
режима, 
использование 
специализированных 
помещений и 
контейнеров, 
регулярный контроль 
качества и сроков 
годности продуктов.

П
К

-П
1 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

ПК-П2 Способность реализовывать современные технологии производсва продуктов питания на основе сырья 
животного происхождения

352 Прочитайте задание и установите соответствие
Процесс регулирования содержания и соотношения составных частей в 
молоке или продуктах переработки молока_1 - нормализация_1
Процесс освобождения молока от механических примесей_2 - 
фильтрация_2

Процесс 
регулирования 
содержания и 
соотношения 
составных частей в 
молоке или 
продуктах 
переработки 
молока_1 - 
нормализация_1
Процесс 
освобождения 
молока от 
механических 
примесей_2 - 
фильтрация_2

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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353 Укажите область применения сухого обезжиренного молока.
Укажите область применения сухого обезжиренного молока.

Сухое обезжиренное 
молоко может 
использоваться в 
производстве 
детских продуктов 
питания.
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос по 
применению 
вторичного 
молочного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

354 Укажите область применения молочной сыворотки.
Укажите область применения молочной сыворотки.

Молочная сыворотка 
используется в 
производстве 
кисломолочных 
продуктов и 
напитков.
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос по 
использованию 
вторичного 
молочного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

355 Укажите область применения обезжиренного молока.
Укажите область применения обезжиренного молока.

Обезжиренное 
молоко применяется 
в производстве 
мороженого и 
кондитерских 
изделий.
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос по 
использованию 
вторичного 
молочного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

356 Задания на установление последовательности
Добавление консервантов для увеличения срока хранения_1 - 1
Обработка мяса и подготовка к переработке_2 - 2
Добавление ароматизаторов для улучшения вкуса_3 - 3
Упаковка готового продукта_4 - 4

2 → 1 → 3 → 4

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

357 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Нормативные требования к 1 категории молодняка лошадей по живой 
массе, не менее, кг
А. 300
Б. 350
В. 400
Г. 450

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

358 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Нормативные требования к первой категории конины от молодняка, масса 
туши, не менее, кг
А. 180
Б. 200
В. 250
Г. 300

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

359 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Нормативные требования к жеребятине, масса туши, не менее, кг
А. 45
Б. 50
В. 55
Г. 60

Г

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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360 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Оленина от оленят соответствует нормативным требованиям, 
минимальная масса, кг
А. 13
Б. 15
В. 18
Г. 20

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

361 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Содержание белка у оленины 1 категории упитанности, %
А. 19, 0
Б. 19, 5
В. 20, 0
Г. 21, 0

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

362 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
Нормативные требования к разделке конины, анатомическая часть "жал"
А. верхняя половина бескостного шейного отруба
Б. обвалка передней голяшки
В. нижняя часть пашины без кости
Г. медиальная поверхность лопаточной кости

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

363 Прочитайте задание, выберите несколько правильных ответов
Обваленный тазобедренный отруб конины состоит из определенных 
нормативом частей
А. внутренней
Б. боков
В. пояснично-подвздошной
Г. поясничной
Д. верхней

А, Б, Д

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

364 Прочитайте задание, выберите несколько правильных ответов
Оленина прессованная изготавливается из определннных нормативом 
анатомических частей
А. обваленная спинно-реберная часть
Б. обваленная лопаточная часть
В. обваленная шейная часть
Г. обваленной длинейшей мышцы спины
Д. спинно-реберный отруб
Е. обваленная тазобедренная часть

А, Б, Е
П

К
-П

2 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

365 Прочитайте задание и установите соответствие
Химический состав мяса буйволов по категориям соответствует 
следующим показателям жира, %
Бйволятина 1 категории - а) 5, 8
Буйволятина 2 категории - б) 13, 2

Бйволятина 1 
категории - б) 13,2
Буйволятина 2 
категории - а) 5,8

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

366 Прочитайте задание и установите правильную последовательность
Последовательность отделения реберных костей разделки конины на 
отруба
Верхняя часть по линии подлопаточного и спинного отрубов от тел 
позвонков - 1
Нижняя часть от первого сенгмента грудной кости до восьмого ребра - 2
Задняя часть по заднему краю18 ребра - 3
Передняя часть по линнии отделения шейного отруба - 4

4312,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

367 Прочитайте задание и установите правильную последовательность
Последовательтность разделки оленины на отрубы
Передняя половина на кости - 1
Задняя половина на кости - 2
Задняя четвертина на кости - 3
Передняя четвертина на кости - 4
Задняя часть на кости - 5

43125,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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368 Прочитайте задание и установите соответствие
Химический состав верблюжатины по категориям соответствует 
следующим показателям белка, %
Верблюжатина 1 категории - а) 18, 9
Верблюжатина 2 категории - б) 19, 7

1-а
2-б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

369 Прочитайте задание и установите соответствие
Химический состав оленины по категориям соответствует следующим 
показателям жира, %
Оленина 1 категории - а) 5, 2
Оленина 2 категории - б) 8, 5
Мясо северного оленя - в) 4, 5

Оленина 1 категории 
- б) 8,5
Оленина 2 категории 
- в) 4,5
Мясо северного 
оленя - а) 5,2

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

370 Прочитайте текст и дополните правильно выбранным ответом
По показателям ... мясо страуса является диетическим
А. белка - 1
Б. жира - 2
В. влаги - 3

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

371 Прочитайте текст и дополните правильно выбранным ответом
По содержанию белка ... имеют максимальные показатели, не менее %
А. буйволятина 2 категории 
Б. оленина 2 категории 
В. конина 2 категории 
Г. верблюжатина 2 категории

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

372 Прочитайте текст и запишите развернутый обоснованный ответ
Как развит подкожный жир у взрослых верблюдов 1 категории 
упитанности?

Покрывает толстым 
слоем спинную часть 
у основания горба и 
частично холку, 
тонким слоем ребра 
и поясницу

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

373 Прочитайте текст и запишите развернутый обоснованный ответ
Грудной отруб на кости оленины получают?

Отделением верхней 
части от 1 сегмента 
грудной кости через 
реберные хрящи до 7 
ребра

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

374 Опишите процесс реализации современных технологий производства 
продуктов питания на основе сырья животного происхождения. Каковы 
ключевые этапы и что необходимо учитывать при их реализации?
Опишите процесс реализации современных технологий производства 
продуктов питания на основе сырья животного происхождения. Каковы 
ключевые этапы и что необходимо учитывать при их реализации?

Для реализации 
современных 
технологий 
производства 
продуктов питания 
на основе сырья 
животного 
происхождения 
необходимо провести 
комплексный анализ 
существующих 
технологических 
процессов и 
оборудования. Это 
включает в себя 
оценку 
эффективности 
существующих 
методов обработки 
сырья, определение 
оптимальных 
параметров 
технологического 
процесса, выбор 
наиболее 
подходящих методов 
контроля качества и 
безопасности 
продукции.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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375 Какие методы переработки вторичного сырья наиболее эффективны для 
сохранения питательных свойств продуктов питания животного 
происхождения?
a. Замораживание
b. Сушка
c. Экстракция жиров
d. Пастеризация

a, c
Обоснование: 
Задание проверяет 
способность 
магистранта 
выбирать несколько 
правильных методов 
переработки 
вторичного сырья в 
соответствии с 
заданными 
условиями.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

376 Какой метод переработки вторичного сырья наиболее подходит для 
длительного хранения продуктов питания животного происхождения?
a. Замораживание
b. Сушка
c. Экстракция жиров

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
способность 
магистранта 
выбирать 
правильный метод 
переработки 
вторичного сырья в 
соответствии с 
заданными 
условиями.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

377 Какой из перечисленных ниже методов является наиболее эффективным 
для переработки вторичного сырья в продукты питания животного 
происхождения?
Какой из перечисленных ниже методов является наиболее эффективным 
для переработки вторичного сырья в продукты питания животного 
происхождения?

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание магистрантом 
современных 
технологий 
производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения на 
основе вторичного 
сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

378 Упорядочите технологические процессы переработки вторичного сырья в 
правильной последовательности.
Замораживание сырья - a
Сушка сырья - b
Гомогенизация сырья - c
Пастеризация сырья - d

dacb
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение магистранта 
упорядочивать 
технологические 
процессы 
переработки 
вторичного сырья в 
соответствии с их 
последовательность
ю применения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

379 Сопоставьте методы переработки вторичного сырья с технологиями их 
применения в производстве продуктов питания животного 
происхождения.
Термическая обработка - Используется для получения мясных 
полуфабрикатов
Экстракция жиров - Применяется для производства маргарина и 
кулинарных жиров

Термическая 
обработка - 
Используется для 
получения мясных 
полуфабрикатов
Экстракция жиров - 
Применяется для 
производства 
маргарина и 
кулинарных жиров

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку 
способности 
сопоставлять методы 
переработки 
вторичного сырья с 
технологиями их 
применения в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие
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380 Укажите методы переработки вторичного сырья, которые могут быть 
использованы для повышения качества и безопасности продуктов 
питания животного происхождения.
a. Мембранная фильтрация
b. Термическая обработка
c. Ионообменная хроматография
d. Ультразвуковая обработка

a, c
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание магистром 
различных методов 
переработки 
вторичного сырья и 
их применения в 
различных 
технологических 
процессах 
производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

381 Какой из перечисленных методов чаще всего используется для 
предварительной обработки вторичного сырья перед его использованием 
в производстве продуктов питания животного происхождения?
a. Мембранная фильтрация
b. Термическая обработка
c. Ультразвуковая обработка
d. Ионообменная хроматография

a
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание магистром 
основных методов 
переработки 
вторичного сырья и 
их применения в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

382 Какой из перечисленных методов наиболее эффективен для удаления 
примесей и улучшения органолептических показателей продуктов 
питания животного происхождения?
Какой из перечисленных методов наиболее эффективен для удаления 
примесей и улучшения органолептических показателей продуктов 
питания животного происхождения?

c
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание магистром 
современных 
методов переработки 
вторичного сырья и 
их роли в 
повышении качества 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

383 Упорядочите следующие методы переработки вторичного сырья в 
порядке их применения в технологическом процессе производства 
продуктов питания животного происхождения.
Применение ферментов для гидролиза белков - a
Использование ультрафильтрации для концентрирования сыворотки - b
Применение ионообменной хроматографии для очистки белков - c
Использование микрофильтрации для удаления крупных частиц из 
молока - e

eacb
Обоснование: 
Задание проверяет 
способность 
магистров 
упорядочивать 
технологические 
процессы в 
соответствии с их 
последовательность
ю применения в 
производстве 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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384 Сопоставьте методы переработки вторичного сырья с соответствующими 
технологическими процессами производства продуктов питания 
животного происхождения.
Ультразвуковая обработка - Для удаления микроорганизмов и улучшения 
качества сырья
Мембранная фильтрация - Для разделения компонентов сырья по размеру 
молекул

Ультразвуковая 
обработка - Для 
удаления 
микроорганизмов и 
улучшения качества 
сырья
Мембранная 
фильтрация - Для 
разделения 
компонентов сырья 
по размеру молекул

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку 
способности 
сопоставлять методы 
переработки 
вторичного сырья с 
технологическими 
процессами 
производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

385 Размеры частиц мясного сырья для производства пюреобразной массы 
для питания детей раннего возраста:
1. 1, 5…2, 0 мм
2. 2, 0..2, 5 мм;
3. 3, 0…4, 0 мм;
4. 4, 0…4, 5 мм.

2

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

386 Температура пар контактного нагрева фаршевой массы для удаления 
жира и экстрактивных веществ оС:
1. 110
2. 75 
3. 80 
4. 90

4

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

387 Биологическая ценность пищевых жиров определяется наличием в их 
составе:
А. Насыщенных жирных кислот 
Б. Полиненасыщенных жирных кислот 
В. Глицерина 
Г. Витаминов A, D, E

Б, Г

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

388 Разработка технологического способа ведения обогащающих пищевых 
добавок включает в себя:
1. Нормативные предпосылки использования добавок;
2. Выбор продуктов, дефицит которых отмечен для всех групп населения;
3. Функционально-технологические характеристика пищевой добавки;
4. Наличие точных методик контроля содержания.

3

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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389 К альтернативным видам белка относятся:
1. Соя
2. Хитозан
3. Пищевая клетчатка
4. Лактулоза

1

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

390 К специальным нормам питания относятся:
1. нормы, принятые в Вооруженных Силах
2. нормы, принятые на транспорте
3. нормы лечебного питания
4. нормы резерва продовольствия

3, 4

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

391 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Мясные консервы для питания детей раннего возраста – это

Специализированные 
мясные консервы, в 
рецептуре которых 
массовая доля 
мясных 
ингредиентов не 
менее 40%

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

392 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Мясосодержащие консервы для питания детей раннего возраста – это:

 
Специализированные 
мясосодержащие 
консервы, в 
рецептуре которых 
массовая доля 
мясных 
ингредиентов свыше 
5% до 40%.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

393 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Мясорастительные консервы для питания людей раннего возраста–это:

 Консервы для 
питания детей 
раннего возраста,  в 
рецептуре которых 
массовая доля 
мясных 
ингредиентов от 18% 
до 40%

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

394 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Растительномясные консервы для питания детей раннего возраста– это:

Консервы для 
питания детей 
раннего возраста, в 
рецептуре которых 
массовая доля 
мясных 
ингредиентов от 5% 
до 18% 

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

395 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Пюреобразные мясные консервы детского питания – это:

Мясные консервы в 
виде однородной 
массы с размером 
частиц в основной 
массе не более 1,5 
мм, предназначенные 
для питания детей от 
7 мес.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

396 Дефект упаковки консервов, возникающий вследствие пере¬полнения 
упаковки сырьём (заполнении упаковки холодным сырьём, замерзания 
содержимого упаковки) - это:
1. бомбаж
2. физический бомбаж
3. перекос крышек

1

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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397 Дефект металлической банки консервов в виде выпуклости донышка 
(крышки) банки, которые исчезает на одном конце и одновременно 
возникает на другом, создавая при этом характерный хлопающий звук - 
это
1. вибрирующие донышки и крышки банок
2. птички
3. хлопуши

3

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

398 Дефект металлической банки мясных консервов в виде чрезмерного 
уплотнения низа шва вплоть до расплющивания его нижней части - это
1. раскатный шов
2. деформация термошва
3. фальшивый шов

1

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

399 Технологический процесс производсва баночных консервов складывается 
из последовательных операций.
Подготовка сырья к консервированию - 1
Закладка консервной массы в банки - 2
Мойка банки - 3
Герметизация наполненых банок - 4
Порционирование - 5
Удаление воздуха из консевной массы - 6
Сортировка - 7
Стерилизация - 8

1326487,,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

400 Какой метод используется для сушки молочных продуктов при низких 
температурах и минимальном разрушении питательных веществ?
Какой метод используется для сушки молочных продуктов при низких 
температурах и минимальном разрушении питательных веществ?

Вакуумная сушка
Обоснование: 
Задание на знание 
методов сушки 
молочных продуктов

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

401 Какое оборудование используется для отделения сливок от молока?
Какое оборудование используется для отделения сливок от молока?

Сепаратор-сливкоотд
елитель
Обоснование: 
Задание на знание 
оборудования для 
переработки молока

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

402 Какой продукт получают путем сгущения и добавления сахара?
Какой продукт получают путем сгущения и добавления сахара?

Сгущенное молоко с 
сахаром
Обоснование: 
Задание на знание 
продуктов 
переработки молока

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

403 Мясо – это....
А. туша или часть туши животного
Б. совокупность мышц животного
В. пищевой продукт животного происхождения
Г. пищевой продукт убоя в виде туши или части туши, представляющий 
совокупность мышечной, жировой, соединительной и костной тканей

Г

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

404 Жиловка - это
А. Процесс удаления из обваленного мяса жира, хрящей, сухожилий, 
кровяных сгустков и мелких косточек, и разделение мяса по сортам
Б. Операции по расчленению туш или полутуш на более мелкие отрубы, 
удобные для выполнения отдельных технологических операций
В. Операции по разделению мяса на части меньше исходного размера
Г. Процесс отделения мышечной, жировой и соединительной тканей от 
костей

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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405 Посолочный ингредиент – это
А. пищевая добавка, применяемая для направленного изменения свойств 
продукта в процессе посола и созревания
Б. комплексная пищевая добавка, состоящая из двух и более 
ингредиентов, включая поваренную соль
В. пищевая добавка, способствующая разделению ингредиента на части 
меньше исходного размера
Г. пищевой ингредиент, способствующий высушиванию мясных 
продуктов.

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

406 Цвет мяса и мясопродуктов зависит от содержания
А. кетонов и миоглобина
Б. гемоглобина и альдегидов
В. кетонов и альдегидов
Г. гемоглобина и миоглобина

Г

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

407 Подготовка мяса для производства натуральных полуфабрикатов 
включает
А. разделку, Б. обвалку 
В. жиловку 
Г. маркировку

А, Б, В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

408 Схема разделки баранины на крупнокусковые полуфабрикаты
А. покромка
Б. тазобедренная часть
В. грудинка
Г. лопаточная часть
Д. корейка

Б, В, Г, Д

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

409 Для изготовления порционных полуфабрикатов используют:
А. мякоть спинной части
Б. мякоть поясничной
В. мякоть шейной части
Г. мякоть покромки
Д. мякоть тазобедренной части

А, Б, Д
П

К
-П

2 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

410 Из каких крупнокусковых полуфабрикатов из говядины изготавливаются 
порционные
Вырезка - а) лангет
Длиннейшая мышца - ) ромштекс
Верхний и внутренний куски тазобедренного отруба - в) зразы 
натуральные

1-а
2-б
3-в П

К
-П

2 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

411 Порционные полуфабрикаты из свинины вырабатываются из 
соответствующих крупнокусковых
Эскалоп - а) корейка
Шницель - б) тазобедренная часть
Свинина духова - в) подлопаточная часть

1-а
2-б
3-в П

К
-П

2 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

412 Расчленение тушек птицы на натуральные полуфабрикаты 
осуществляется по слеедующей последовательности
Отделение крыльев - 1
Боковой разрез - 2
Отделение спинно-лопаточной части - 3
Отделение окорочков - 4
Выделение филе - 5

12345,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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413 Разделка свиных полутуш на сортивые отруба производится по 
следующей последовательности
Отделение лопаточного отруба - 1
Отделение спиного отруба - 2
Отделение грудинки - 3
Отделение поясничного отруба - 4
Отделение тазобедренного отруба - 5

12345,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

414 Два примерно равных по массе куска мясной мякоти говядины 
не¬правильной округлой формы, толщи¬ной от 10 до 12 мм - это
А. вырезка
Б. ромштекс
В. лангет
Г. антрекот

В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

415 Пороки мяса: светлая окраска, рыхлая консистенция, кислый привкус, 
выделение мясного сока, рН 5, 2-5, 5 через 60 мин после убоя - это 
признаки
А. DFD
Б. PSE
В. NOR

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

416 Пороки мяса: темно- красный цвет, грубая волокнистость, жесткая 
консистенция, повышенная липкость, низкая стабильность при хранении, 
рН выше 6, 2 через 24 часа после убоя - это признаки
А. DFD
Б. PSE
В. NOR

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

417 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
При каких температурах и сколько времени проводят холодное копчение 
мясных изделий для обеспечении максимальной стойкости при 
хранении?

Холодное копчение 
проводят при 18-22 
оС в течении 
2.3.суток

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

418 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Цель кратковременной обжарки поверхности колбасных изделий перед 
варкой

Повышение 
механической 
прочности оболочки 
и поверхностного 
слоя продукта

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

419 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Цель быстрого охлаждения колбасных изделий прошедших полную 
трермическую обработку

Уменьшение потерь 
массы изделия, 
предотвращение 
развития 
микрофлоры, 
сохранение 
троварного вида

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

420 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Чем вызван загар мяса?

Влиянием тканевых 
ферментов, 
характеризуется 
кислым запахом, 
размягченной 
консистенцией

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

421 Прочитайте задание и запишите развернутый, обоснованный ответ
Чем вызвано кислое брожение мяса?

Следствие 
сбраживания 
углеводов 
анаэробными 
бактериями при 
плохом 
обескравливании и 
медленном 
охлаждении туш

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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422 Какие из перечисленных факторов наиболее существенно влияют на 
микробиологическую безопасность продуктов питания из животного 
сырья?
A. Температура хранения сырья
b. Стерилизация оборудования
c. Использование консервантов
d. Контроль микробиологической безопасности сырья
e. Использование пастеризованных ингредиентов

b, d
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание о влиянии 
различных факторов 
на 
микробиологическу
ю безопасность 
продуктов питания 
из животного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

423 Какой из перечисленных методов контроля наиболее важен на этапе 
производства продуктов питания из животного сырья?
A. Визуальный контроль цвета продукта
b. Контроль температуры хранения сырья
c. Контроль влажности продукта
d. Контроль сроков годности продукта
e. Контроль содержания жира в продукте

d
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание методов 
контроля качества на 
различных этапах 
производства 
продуктов питания 
из животного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

424 Расположите этапы технологического процесса в правильной 
последовательности.
Упаковка готовой продукции - e
Фасовка готовой продукции - d
Хранение полуфабрикатов - c
Термическая обработка продуктов - b
Первичная обработка сырья - a

abcde
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание 
последовательности 
технологических 
операций при 
производстве 
продуктов из 
животного сырья.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

425 Сопоставьте этапы технологического процесса производства продуктов 
питания из животного сырья с соответствующими методами обработки.
Первичная обработка сырья - Охлаждение и заморозка
Термическая обработка продуктов - Обжаривание и варка
Хранение полуфабрикатов - Холодильное хранение
Фасовка готовой продукции - Фасовка в стерильные контейнеры
Упаковка готовой продукции - Упаковка в вакуумную упаковку

Первичная обработка 
сырья - Охлаждение 
и заморозка
Термическая 
обработка продуктов 
- Обжаривание и 
варка
Хранение 
полуфабрикатов - 
Холодильное 
хранение
Фасовка готовой 
продукции - Фасовка 
в стерильные 
контейнеры
Упаковка готовой 
продукции - 
Упаковка в 
вакуумную упаковку

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку умения 
сопоставлять этапы 
технологического 
процесса и 
соответствующие 
методы обработки 
сырья животного 
происхождения.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

426 Научно-обоснованные требования к качеству сырья для производства 
детским мясных продуктов включают в себя
А. использование в производстве мясного сырья, полученного от 
высокопродуктивных пород с/х животных
Б. производство сырья животного происхождения с учетом требований к 
качеству и безопасности
В. производство сырья животного происхождения по специальным 
технологиям
Г. использование закрытых технологий производства сырья животного 
происхождения

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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427 Физиологическая потребность обозначается следующим понятием
А. показатель качества жировых компонентов продукта, отражающий 
содержание в них полиненасыщенных жирных кислот
Б. объективная величина потребления макро-микро нутриентов, 
обусловленная биологическими способностями организма
В. показатель качества пищевого белка, отражающий степень 
соответствия его аминокислотного состава потребностям организма в 
аминокислотах
Г. комплекс критериев, определяющий пищевую ценность и безопасность 
продовольственного сырья и пищевых продуктов

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

428 Установите соответствие определений
Биологическая эффективность - а)показатель качества пищевого белка, 
отражающий степень соответствия его аминокислотного состава 
потребностям организма в аминокислотах
Биологическая ценность - б)показатель качества жировых компонентов 
продукта, отражающий содержание в них полиненасыщенных жирных 
кислот

Биологическая 
эффективность - 
б)показатель 
качества жировых 
компонентов 
продукта, 
отражающий 
содержание в них 
полиненасыщенных 
жирных кислот
Биологическая 
ценность - 
а)показатель 
качества пищевого 
белка, отражающий 
степень соответствия 
его аминокислотного 
состава 
потребностям 
организма в 
аминокислотах

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

429 Определите развернутый ответ
Медико-биологические требования к качеству пищевых продуктов это......

комплекс критериев, 
определяющий 
пищевую ценность и 
безопасность 
продовольственного 
сырья и пищевых 
продуктов.

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

430 Обогащенный пищевой продукт это ...
А. пищевой продукт, имеющий в своем составе повышенное содержание 
незаменимых микронутриентов
Б. пищевой продукт, имеющий в своем составе повышенное содержание 
белковых компонентов
В. пищевой продукт, получаемый добавлением одного или нескольких 
физиологически активных пищевых ингредиентов к традиционным 
пищевым продуктам с профилактической целью
Г. пищевой продукт, получаемый добавлением максимального количества 
физиологически активных пищевых ингредиентов к традиционным 
пищевым продуктам с целью предотвращения возникновения или 
исправления у человека дефицита питательных веществ

В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

431 Мясо для организма человека является источником:
А. белков, жиров, минеральных веществ;
Б. белков, жиров, витаминов;
В. белков. жиров, углеводов;
Г. белков, жиров, пищевых волокон.

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

432 Для предварительной щадящей тепловой обработки используют
А. пар контактный нагрев
Б. варку в течении часа
В. быструю обжарку
Г. бланширование

А

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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433 В производстве детских продуктов питания используется свинина 
следующих категорий упитанности
А. первая
Б. вторая
В. третья
Г. четвертая
Д. пятая
Е. шестая

А, Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

434 Свинина для детского питания должна относится к группе качества
А. PSE
Б. DFD
В. NOR
Г. рН выше 6, 2

В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

435 Для выработки детских мясных продуктов из говядины используют
А. мясо взрослых упитанных животных
Б. мясо молодняка бычков кастратов
В. телятины
Г. молочную телятину

Б, В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

436 Для производства говядины и телятины по ГОСТ 31798-2012 
учитывается ограничение на содержание в мясе
А. отсутствие в кормах стимуляторов роста
Б. отсутствие в кормах гормональных препаратов и антибиотиков
В. отсутствие в кормах синтетических азотистых веществ
Г. отсутствие в кормах пробиотиков
Д. отсутствие в кормах пребиотиков

А, Б, В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

437 Мясо каких сельскохозяйственных животных отличается низким 
содержанием соединительной ткани и высокой степенью усвояемости 
белка
А. цыплят-бройлеров
Б. телятины
В. свинины
Г. баранины

1.
П

К
-П

2 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

438 Согласно ГОСТ 32752-2014 «Субпродукты охлажденные для детского 
питания» допускается использовать в детском питнии следующие 
субпродукты
А. язык, печень, мозги говяжьи
Б. печень, сердце, почки
В. язык, печень, мясную обрезь
Г. язык, сердце, печень

Г

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

439 Размеры частиц мясного сырья для производства пюреобразной массы 
для питания детей раннего возраста...мм
А. 1, 5…2, 0
Б. 2, 0...2, 5
В. 3, 0…4, 0

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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440 Температура пар контактного нагрева фаршевой массы для удаления 
жира и экстрактивных веществ....°С
А. 110
Б. 90
В. 85
Г. 80

Б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

441 Установите соответствие
Недостаток тиамина (В1) приводит к - а) потере аппетита, расстройству 
нервной системы
Недостаток рибофлавина (В2) приводит к - б) снижение аппетита, 
остановка роста, заболевание глаз

1=а
2=б

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

442 Определите развернутый ответ
Какие патологии возникают при недостатке в организме человека 
пиридоксина (витамин В6) ?

Заболевание кожи

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

443 При недостатке в организме человека биофлавионоидов (витамин Р) 
возникает:
Какие патологии возникают при недостатке в организме человека 
биофлавионоидов (витамин Р) ?

Повышение 
проницаемости 
кровеносных сосудов П

К
-П

2 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

444 При отсутствии ниацина (витамин РР) возникает :
Какие патологии возникают при отсутствии ниацина (витамин РР)?

 Ухудшение 
деятельности 
нервной системы и 
обмене веществ

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

445 Разработки специализированных продуктов питания производится по 
следующим последовательным этапам
Оценка пищевой ценности продукта - 1
Формализация требований к составу и качеству специализированного 
продукта - 2
Оценка пищевой адекватности сырьевых ингредиентов - 3
Моделирование пищевого продукта - 4
Лабораторная выработка - 5
Оценка качественных характеристки модельного продукта - 6
Оценка пищевого статуса потребителя - 7

723456,,,

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

446 Специфичискими физиологическими функциями пищевых волокон 
являются:
А. стимуляция кишечника;
Б. повышение доступности жиров и углеводов;
В. адсорбция токсичных продуктов;
Г. повышение калорийности пищи.

А, В

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

447 Установите соответствие определениям
Усвояемость в приложении к пищеварению - а) доля пищевого продукта 
или нутриента, непосредственно используемая для обеспечения 
жизнедеятельности человека.
Биоусвояемость в приложении к пищеварению - б) степень, в которой 
пищевое вещество становится доступно предназначенной ткани после 
введения или воздействия
Удобоваримость в приложении к пищеварению - в) степень напряжения 
пищеварительной системы (пищеварительного аппарата) при 
переваривании, всасывании, усвоении и метаболизме пищи или 
отдельных нутриентов

1=а
2=б
3=в П

К
-П

2 Прочитайте 
задание и 
установите 
соответствие

448 Определите развернутый ответ
Специализированное питание это-.....

рационы питания для 
контингентов с 
особыми 
метаблическими 
состояниями, 
условиями и 
факторами 
жизнедеятельности

П
К

-П
2 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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ПК-П3 Способность разрабатывать методические материалы и нормативно техническую документацию на новые 
виды пищевой продукции животного происхождения

449 Какой термин относится к контролю качества продуктов питания 
животного происхождения, связанному с восприятием человеком с 
помощью органов чувств?
Какой термин относится к контролю качества продуктов питания 
животного происхождения, связанному с восприятием человеком с 
помощью органов чувств?

Органолептические 
показатели
Обоснование: 
Определить термин, 
относящийся к 
контролю качества 
продуктов питания 
животного 
происхождения

П
К

-П
3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

450 Какой стандарт регулирует первичный контроль качества продуктов 
питания животного происхождения?
Какой стандарт регулирует первичный контроль качества продуктов 
питания животного происхождения?

ГОСТ Р 54704-2011
Обоснование: 
Определить 
стандарт, 
регулирующий 
первичный контроль 
качества продуктов 
питания животного 
происхождения

П
К

-П
3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

451 Какой стандарт регулирует безопасность продуктов питания животного 
происхождения в Таможенном союзе?
Какой стандарт регулирует безопасность продуктов питания животного 
происхождения в Таможенном союзе?

ТР ТС 021/2011
Обоснование: 
Определить 
стандарт, 
регулирующий 
безопасность 
продуктов питания 
животного 
происхождения в 
Таможенном союзе

П
К

-П
3 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

ПК-П4 Способность проводить патентные исследования и определять показатели технического уровня 
проектируемых объектов технологий и пищевых продуктов с целью оформления заявок на изобретение и 
патентных документов по результатам разработки новых технологических решений и новых видов продуктов 
питания из сырья животного происхождения

452 Опишите процесс проведения патентного исследования и определения 
показателей технического уровня проектируемого объекта технологии 
или пищевого продукта из сырья животного происхождения с целью 
оформления заявки на изобретение. Каковы основные этапы и действия, 
которые необходимо выполнить?
Опишите процесс проведения патентного исследования и определения 
показателей технического уровня проектируемого объекта технологии 
или пищевого продукта из сырья животного происхождения с целью 
оформления заявки на изобретение. Каковы основные этапы и действия, 
которые необходимо выполнить?

Описание процесса 
проведения 
патентного 
исследования, 
включающего анализ 
уровня техники, 
выявление новизны и 
определение 
показателей 
технического уровня 
проектируемого 
объекта технологии 
или пищевого 
продукта из сырья 
животного 
происхождения, а 
также обоснование 
выбора показателей 
для патентной 
заявки.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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453 Опишите процесс выбора и обоснования показателей технического 
уровня проектируемого объекта технологии или пищевого продукта из 
сырья животного происхождения, которые могут быть использованы для 
патентной заявки. Приведите примеры таких показателей и объясните их 
влияние на технический уровень продукта и новизну изобретения.
Опишите процесс выбора и обоснования показателей технического 
уровня проектируемого объекта технологии или пищевого продукта из 
сырья животного происхождения, которые могут быть использованы для 
патентной заявки. Приведите примеры таких показателей и объясните их 
влияние на технический уровень продукта и новизну изобретения.

Описание процесса 
выбора и 
обоснования 
показателей 
технического уровня 
проектируемого 
объекта технологии 
или пищевого 
продукта из сырья 
животного 
происхождения, 
которые могут быть 
использованы для 
патентной заявки. 
Должны быть 
приведены примеры 
показателей и 
объяснено, как они 
влияют на 
технический уровень 
продукта и новизну 
изобретения.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

454 Опишите процесс оформления заявки на изобретение и патентных 
документов на основе результатов патентного исследования и 
определения показателей технического уровня проектируемого объекта 
технологии или пищевого продукта из сырья животного происхождения. 
Приведите примеры и опишите структуру патентной заявки и 
документов.
Опишите процесс оформления заявки на изобретение и патентных 
документов на основе результатов патентного исследования и 
определения показателей технического уровня проектируемого объекта 
технологии или пищевого продукта из сырья животного происхождения. 
Приведите примеры и опишите структуру патентной заявки и 
документов.

Описание процесса 
оформления заявки 
на изобретение и 
патентных 
документов на 
основе результатов 
патентного 
исследования и 
определения 
показателей 
технического уровня 
проектируемого 
объекта технологии 
или пищевого 
продукта из сырья 
животного 
происхождения. 
Должны быть 
приведены примеры 
и структура 
патентной заявки и 
документов.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

455 Установите соответствие между этапами патентного исследования и их 
содержанием:
1. Поиск аналогов - а) Определение уникальных характеристик 
разработки
2. Оценка новизны - б) Анализ патентных и научных источников
3. Проверка промышленной применимости - в) Исследование 
возможности массового производства
4. Оформление заявки - г) Подготовка формулы изобретения и описания

1. Поиск аналогов - 
б) Анализ патентных 
и научных 
источников
2. Оценка новизны - 
а) Определение 
уникальных 
характеристик 
разработки
3. Проверка 
промышленной 
применимости - в) 
Исследование 
возможности 
массового 
производства
4. Оформление 
заявки - г) 
Подготовка формулы 
изобретения и 
описания

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

456 Установите правильную последовательность этапов патентного 
исследования:
Определение технического уровня разработки - 1
Поиск аналогов и прототипов - 2
Оформление заявки на изобретение - 3
Оценка патентоспособности - 4

2143

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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457 Прочитайте задание и напишите развернутый ответ.
Перечислите 3 основных критерия патентоспособности изобретения в 
области переработки мясного сырья.

Новизна, 
изобретательский 
уровень, 
промышленная 
применимость.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

458 Прочитайте задание и напишите развернутый ответ.
Назовите 2 международные базы данных для поиска патентов на 
пищевые технологии.

Espacenet, WIPO 
PATENTSCOPE

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

459 Какая база данных используется для поиска российских патентов?
А) PubMed
б) Google Scholar
в) FIPS (Роспатент)
г) РИНЦ

в

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

460 Установите соответствие между критериями патентоспособности и их 
определениями:
1. Новизна - а) Решение неочевидно для специалиста в данной области
2. Изобретательский уровень - б) Технология может быть воспроизведена 
в промышленных условиях
3. Промышленная применимость - в) Отсутствие аналогов в мировых 
патентных базах

1. Новизна - в) 
Отсутствие аналогов 
в мировых 
патентных базах
2. Изобретательский 
уровень - а) Решение 
неочевидно для 
специалиста в 
данной области
3. Промышленная 
применимость - б) 
Технология может 
быть воспроизведена 
в промышленных 
условиях

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

461 Установите соответствие между объектами пищевых технологий и 
возможностью их патентования:
1. Новый способ ферментации мяса - а) Да
2. Традиционный рецепт колбасы - б) Нет
3. Устройство для вакуумной упаковки рыбы - а) Да
4. Название продукта ("Молочная радость") - б) Нет

1 – а, 2 – б, 3 – а, 4 – 
б

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

462 Установите этапы экспертизы заявки в Роспатенте:
Формальная экспертиза - 1
Проверка соответствия критериям патентоспособности - 2
Публикация сведений о заявке - 3
Выдача патента - 4

1324

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

463 Установите последовательность действий при нарушении патентных 
прав:
Фиксация нарушения (например, экспертиза продукции) - 1
Подача искового заявления в суд - 2
Досудебное урегулирование (претензия) - 3
Взыскание компенсации - 4

1324

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

464 Прочитайте задание и напишите развернутый ответ.
Какие 3 раздела обязательно включаются в описание изобретения для 
патентной заявки?

Область применения, 
сущность 
изобретения, 
примеры реализации.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

465 Прочитайте задание и напишите развернутый ответ.
Область применения, сущность изобретения, примеры реализации.

Потому что он не 
соответствует 
критерию новизны и 
является 
общеизвестным 
решением

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

466 Прочитайте задание и дайте развернутый ответ.
Назовите 2 показателя, которые оценивают при определении 
технического уровня нового молочного продукта.

Энергоэффективност
ь производства, срок 
годности продукта. П

К
-П

4 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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467 Прочитайте задание и дайте развернутый ответ.
Какие 3 документа необходимы для подачи заявки на изобретение в 
Роспатент?

Формула 
изобретения, 
описание, реферат П

К
-П

4 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

468 Какой документ является основным при подаче заявки на изобретение?
А) Бизнес-план
б) Формула изобретения
в) Маркетинговое исследование
г) Сертификат качества

б
Обоснование: Кроме 
заявления, в заявку 
на изобретение 
обычно входят: 
описание 
изобретения, 
формула 
изобретения, 
реферат.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

469 Какие показатели учитывают при оценке технического уровня продукта?
А) Энергоэффективность производства
б) Цвет упаковки
в) Срок годности продукта
г) Уровень автоматизации
д) Цена продукта

а  в  г
Обоснование: При 
оценке технического 
уровня продукта 
учитывают 
совокупность 
технических, 
технологических, 
эксплуатационных и 
других показателей 
качества.

П
К

-П
4 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

ПК-П5 Способность осуществлять поиск решений для обеспечения сроков и условий хранения с учетом 
требований качества и безопасности пищевой продукции

470 Установите сопоставление
Тара-оборудование_1 - представляет собой изделие, предназначенное для 
укладывания, транспортирования_1
Тара общего пользования_2 - может применяться различными 
предприятиями и организациями_4
Тара индивидуального пользования_3 - Инвентарная тара, 
изготавливаемая по специальному заказу для централизованной доставки 
товаров_2
Деревянная тара_4 - Жесткая тара, получившая наибольшее 
распространение в обращении, способная выдерживать механическое 
воздействие_3

Тара-оборудование_1 
- представляет собой 
изделие, 
предназначенное для 
укладывания, 
транспортирования_
1
Тара общего 
пользования_2 - 
может применяться 
различными 
предприятиями и 
организациями_4
Тара 
индивидуального 
пользования_3 - 
Инвентарная тара, 
изготавливаемая по 
специальному заказу 
для 
централизованной 
доставки товаров_2
Деревянная тара_4 - 
Жесткая тара, 
получившая 
наибольшее 
распространение в 
обращении, 
способная 
выдерживать 
механическое 
воздействие_3

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

471 Тара, широко применяемая для упаковки многих продовольственных и 
непродовольственных товаров. Она обладает небольшой удельной массой 
по отношению к затариваемой продукции.
А. деревянная тара
Б. картонная тара
В. бумажная тара 
Г. металлическая тара

Б

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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472 Установите соответствие:
Возвратная тара_1 - тара это тара, бывшая в употреблении, используемая 
повторно. Она подлежит сдаче поставщику в обязательном порядке_1
Многооборотная тара_2 - тара предназначена для многократного ее 
использования при поставках товаров_2
Стеклянная тара_3 - тара хрупкая тара для упаковки жидких 
продовольственных товаров_3
Полимерная тара_4 - находит все более широкое применение, так как 
обладает небольшой удельной массой, высокой механической 
прочностью_4

Возвратная тара_1 - 
тара это тара, 
бывшая в 
употреблении, 
используемая 
повторно. Она 
подлежит сдаче 
поставщику в 
обязательном 
порядке_1
Многооборотная 
тара_2 - тара 
предназначена для 
многократного ее 
использования при 
поставках товаров_2
Стеклянная тара_3 - 
тара хрупкая тара 
для упаковки жидких 
продовольственных 
товаров_3
Полимерная тара_4 - 
находит все более 
широкое 
применение, так как 
обладает небольшой 
удельной массой, 
высокой 
механической 
прочностью_4

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

473 Температура, при которой наиболее эффективна очистка молока
А. 8-10
Б. 10-35 
В. 35-45
Г. 46-50

В

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

474 Опишите последовательность технологических операций при 
переработке мяса. Какие требования к санитарии и технологии 
необходимо соблюдать на каждом этапе?
Опишите последовательность технологических операций при 
переработке мяса. Какие требования к санитарии и технологии 
необходимо соблюдать на каждом этапе?

При переработке 
мяса необходимо 
соблюдать 
последовательность 
технологических 
операций: прием и 
первичная 
обработка, разделка 
и обвалка, 
приготовление 
полуфабрикатов, 
тепловая обработка и 
упаковка

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

475 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
А. 0
Б. -1
В. -2
Г. -3

Б

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

476 Опишите технологию производства сыра, включая методы коагуляции 
молока, процесс отделения сырного зерна, прессование и созревание 
сыра. Какие требования к чистоте и условиям хранения сыра необходимо 
соблюдать для обеспечения качества и безопасности продукта?
Опишите технологию производства сыра, включая методы коагуляции 
молока, процесс отделения сырного зерна, прессование и созревание 
сыра. Какие требования к чистоте и условиям хранения сыра необходимо 
соблюдать для обеспечения качества и безопасности продукта?

При производстве 
сыра используются 
различные методы 
коагуляции молока, 
такие как сычужный 
фермент, кислотный 
метод и 
термокислотный 
метод

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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477 … представляет собой изделие, предназначенное для укладывания, 
транспортирования, временного хранения и продажи из него товаров 
методом самообслуживания.
А. транспортная тара
Б. потребительская тара
В. тара-оборудование
Г. цеховая тара

Б

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

478 Установите соответствие:
Полиэтилентерефталат_1 - ПЭТ_1
Поливинилхлорид_2 - ПП_2
Полистирол_3 - ПС_3

1 - А
2 - В 
3 - С
4 - Д

П
К

-П
5 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

ПК-П6 Способность осуществлять подбор и эксплуатацию современного технологического оборудования и 
приборов

479 Какие методы технического обслуживания и ремонта оборудования 
следует применять для продления его срока службы?
a. Ежедневная чистка и смазка оборудования
b. Еженедельная проверка герметичности соединений
c. Ежегодная калибровка датчиков и приборов
d. Ежемесячная проверка состояния подшипников
e. Ежеквартальная проверка состояния электрооборудования

c, e
Обоснование: 
Проверка знаний 
магистранта о 
методах 
технического 
обслуживания и 
ремонта 
оборудования. 
Требуется выбрать 
правильные методы 
для продления срока 
службы 
оборудования.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

480 Какой датчик следует использовать для контроля температуры в 
технологическом оборудовании?
a. Датчик давления
b. Датчик уровня жидкости
c. Термометрический датчик температуры
d. Датчик влажности воздуха

c
Обоснование: 
Проверка знаний 
магистранта о 
назначении и 
применении 
различных датчиков 
в технологическом 
оборудовании. 
Требуется выбрать 
правильный датчик 
для контроля 
температуры.

П
К

-П
6 Прочитайте 
задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

481 Каким должен быть режим работы установки для достижения 
максимальной эффективности и безопасности эксплуатации?
Каким должен быть режим работы установки для достижения 
максимальной эффективности и безопасности эксплуатации?

3
Обоснование: 
Проверка знаний 
магистранта о 
принципах 
эксплуатации 
оборудования. 
Требуется выбрать 
правильный режим 
работы установки.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

482 Упорядочите оборудование в соответствии с последовательностью 
операций в технологическом процессе переработки молока.
Установка для пастеризации молока - a
Агрегат для сепарирования сливок - b
Аппарат для гомогенизации молочных продуктов - c
Фильтр для очистки молока - d
Автомат для фасовки молочных продуктов - e

ace
Обоснование: 
Задание на 
упорядочивание 
оборудования по 
принципу его 
применения в 
технологическом 
процессе 
переработки молока. 
Проверяет знание 
магистранта о 
последовательности 
операций.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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483 Сопоставьте марки оборудования с их характеристиками.
Марка оборудования А - Высокая производительность, низкая 
энергоемкость
Марка оборудования Б - Средняя производительность, высокая 
энергоемкость
Марка оборудования В - Низкая производительность, высокая 
энергоемкость
Марка оборудования Г - Высокая производительность, высокая 
энергоемкость
Марка оборудования Д - Средняя производительность, низкая 
энергоемкость

Марка оборудования 
А - Высокая 
производительность, 
низкая 
энергоемкость
Марка оборудования 
Б - Средняя 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка оборудования 
В - Низкая 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка оборудования 
Г - Высокая 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка оборудования 
Д - Средняя 
производительность, 
низкая 
энергоемкость

Обоснование: 
Задание на 
сопоставление марок 
оборудования с их 
характеристиками 
для проверки знаний 
магистранта о 
подборе и 
эксплуатации 
оборудования.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

484 Какие из перечисленных ниже требований наиболее важны при 
эксплуатации оборудования для переработки животноводческого сырья?
a. регулярное техническое обслуживание
b. соблюдение санитарных норм
c. контроль параметров работы оборудования
d. регулярная замена фильтров

b, c
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание основных 
требований к 
эксплуатации 
оборудования в 
животноводческой 
переработке

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

485 Какой из перечисленных ниже критериев наиболее важен при подборе 
оборудования для переработки животноводческого сырья?
a. стоимость оборудования
b. производительность оборудования
c. энергоэффективность оборудования
d. простота обслуживания оборудования

c
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание критериев 
выбора оборудования 
для переработки 
животноводческого 
сырья

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

486 Какой из перечисленных ниже факторов наиболее критичен при 
эксплуатации оборудования для переработки животноводческого сырья?
Какой из перечисленных ниже факторов наиболее критичен при 
эксплуатации оборудования для переработки животноводческого сырья?

3
Обоснование: 
Задание проверяет 
знание основных 
принципов 
эксплуатации 
оборудования в 
животноводческой 
переработке

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ
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487 Расположите оборудование в правильной последовательности 
технологического процесса переработки молока: сепарирование, 
пастеризация, гомогенизация, охлаждение.
Оборудование для пастеризации молока - a
Оборудование для сепарирования молока - b
Оборудование для гомогенизации молока - c
Оборудование для охлаждения молока - d
Оборудование для пастеризации сливок - e

ace
Обоснование: 
Задание проверяет 
умение 
упорядочивать 
оборудование по 
назначению в 
технологической 
линии переработки 
молока

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность

488 Сопоставьте марки оборудования с их характеристиками: высокая 
производительность, низкая энергоемкость, компактность, 
долговечность, надежность.
Оборудование марки X - высокая производительность
Оборудование марки Y - низкая энергоемкость
Оборудование марки Z - компактность
Оборудование марки W - долговечность
Оборудование марки V - надежность

Оборудование марки 
X - высокая 
производительность
Оборудование марки 
Y - низкая 
энергоемкость
Оборудование марки 
Z - компактность
Оборудование марки 
W - долговечность
Оборудование марки 
V - надежность

Обоснование: 
Задание направлено 
на проверку умения 
сопоставлять марки 
оборудования с их 
характеристиками

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

489 Какое оборудование используется для изменения текстуры и 
однородности молочных продуктов?
a. Оборудование для пастеризации
b. Оборудование для сепарации
c. Оборудование для гомогенизации
d. Оборудование для охлаждения

a, c
Обоснование: 
Задание на выбор 
нескольких 
правильных ответов 
из предложенных 
вариантов.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

490 Какое оборудование используется для уничтожения патогенных 
микроорганизмов в молоке?
a. Оборудование для пастеризации
b. Оборудование для сепарации
c. Оборудование для гомогенизации

a
Обоснование: 
Задание на выбор 
одного правильного 
ответа из 
предложенных 
вариантов.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

491 Какое оборудование следует использовать для удаления твердых частиц 
из молока?
Какое оборудование следует использовать для удаления твердых частиц 
из молока?

3
Обоснование: 
Задание на открытый 
вопрос по выбору 
правильного 
оборудования для 
определенной 
задачи.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

492 Упорядочите оборудование по этапам технологического процесса 
переработки молока.
Оборудование для пастеризации - a
Оборудование для сепарации - b
Оборудование для гомогенизации - c
Оборудование для охлаждения - d
Оборудование для стерилизации - e

ace
Обоснование: 
Задание на 
упорядочивание 
оборудования по 
этапам 
технологического 
процесса 
переработки молока.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
правильную 
последовател
ьность
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493 Сопоставьте марки оборудования с их характеристиками для правильного 
подбора и эксплуатации.
Марка А - Высокая производительность, низкая энергоемкость
Марка B - Средняя производительность, высокая энергоемкость
Марка C - Низкая производительность, высокая энергоемкость
Марка D - Высокая производительность, высокая энергоемкость
Марка E - Средняя производительность, низкая энергоемкость

Марка А - Высокая 
производительность, 
низкая 
энергоемкость
Марка B - Средняя 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка C - Низкая 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка D - Высокая 
производительность, 
высокая 
энергоемкость
Марка E - Средняя 
производительность, 
низкая 
энергоемкость

Обоснование: 
Задание на 
сопоставление марок 
оборудования с их 
характеристиками 
для правильного 
подбора и 
эксплуатации

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
установите 
соответствие

494 Опишите процесс пастеризации молока и его влияние на безопасность и 
срок хранения продукта.
Опишите процесс пастеризации молока и его влияние на безопасность и 
срок хранения продукта.

В процессе 
пастеризации молока 
происходит тепловая 
обработка продукта 
при температуре 
72-75°C в течение 
15-20 секунд с целью 
уничтожения 
патогенных 
микроорганизмов и 
снижения количества 
спор бактерий.

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

495 Прочитайте задание и запишите развернутый ответ
_________________гидравлические машины, которые, перемещая 
жидкость, сообщают ей кинетическую энергию и повышают её давление

Насосы
П

К
-П

6 Прочитайте 
задание и 
запишите 
развернутый, 
обоснованны
й ответ

496 Прочитайте задание, выберите правильный ответ
А. Конденсаторы
Б. Абсорберы и адсорберы
В. Газгольдеры и монжусы
Г. Шаровые резервуары

А

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа

497 Прочитайте задание, дополните правильным ответом
А. Устойчивость
Б. Долговечность
В. Механическая прочность
Г. Герметичность

В

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильный 
ответ, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответа
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498 Какие машины относятся к формовочным (возможны несколько 
вариантов ответа):
1. пельменные;
2. котлетные;
3. пирожковые;
4. шприцы;
5. вакуумные.

1, 2, 3

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

499 Шприцы состоят из (возможны несколько вариантов ответа):
1. бункера;
2. вытеснителя;
3. привода;
4. вакуумной системы;
5. рамы для колбас.

1, 2, 3

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

500 Основные параметры, характеризующие работу технологического 
оборудования (возможны несколько вариантов ответа):
1. производительность;
2. геометрические;
3. скорость работы обслуживающего персонала;
4. габаритные размеры и масса;
5. мощность двигателя.

1, 3, 5

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов

501 Перечислите более эффективные способы резания при измельчении мяса 
(возможны несколько вариантов ответа):
1. сдвиг и скользящее резание; 
2. вклинивание; 
3. перерезание волокон; 
4. рубящее резание;
5. использование кольцеобразного лезвия.

1, 3, 5

П
К

-П
6 Прочитайте 

задание, 
выберите 
правильные 
ответы, 
запишите 
аргументы, 
обосновываю
щие выбор 
ответов
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